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株式会社イルローザ（本社:徳島県徳島市南沖洲5-6-20、代表取締役社長:岡田圭祐）は、2024年2月26日(月)から3月31
日(日)までの期間で、2018年まで販売していたサクサクのパイ生地を使った「パイ生地の鳴門金時ポテレット」を全店で期間

限定販売することを発表いたします。また、現在販売中のサブレ生地ベースの「鳴門金時ポテレット」と同時販売いたします

ので、両方を食べ比べて新旧のポテレットの違いをお楽しみいただけます。

2024年3月末の全店舗営業終了までにもう一度イルローザの味を楽しいんでいただき、47年の営業を通して支えていただ

いたみなさまと思い出を共有し、感謝の気持ちを伝えたく、これまでに人気の高かった商品を再販売いたします。

2024年2月○日
株式会社イルローザ

イメージ写真 ▲
2018年まで販売の「パイ生地の鳴門金時ポテレット」

2018年まで販売されていた「パイ生地の鳴門金時ポテレット」は、サクサクのパイ生地の上に、徳島県産の鳴門金時を使用した
焼き芋ペーストを組み合わせました。サクサクのパイ生地と焼き芋ペーストが絶妙にマッチした、しっとり感とホクホク感を兼ね備
え上品な焼き菓子に仕上げました。
現在販売中の鳴門金時ポテレットは、生地をサブレに変更しました。これにより、従来のパイ生地では難しかった鳴門金時を生
地に組み込むことが可能となり、鳴門金時の旨味を最大限に引き出すことができました。

鳴門金時ポテレットはイルローザの定番商品として、長年多くの方に愛されてきた商品の1つです。素材にこだわり日本の農産
物を守りたいというおもいから鳴門金時ポテレットは、すべて国内産の小麦を使用しました。また、徳島特産の「鳴門金時」にバ
ター・卵・生クリームをあわせ、丁寧に時間をかけて炊き上げたホクホクの食感のスイートポテトに、地元鳴門の海水で作られた
塩を使い味のアクセントを添えて焼き上げています。

■商品名:パイ生地の鳴門金時ポテレット
■価格(税込み):198円/個
■販売期間:2024年2月26日(月)から2024年3月31日(日)まで

販売詳細:https://ilrosa.co.jp/blogs/news/piepotelet-re-release

販売店舗:https://ilrosa.co.jp/pages/direct-shop-list

PRESS RELEASE 

【イルローザの思い出を繋ぐキャンペーン】

サクサクのパイ生地に徳島県産鳴門金時を使ったスイートポテトを乗せた

「パイ生地の鳴門金時ポテレット 」を復刻販売！

鳴門金時ポテレットについて

イメージ写真 ▲
現在販売中の「鳴門金時ポテレット」

https://ilrosa.co.jp/blogs/news/piepotelet-re-release
https://ilrosa.co.jp/pages/direct-shop-list


営業中の店舗/営業日のお知らせ

南沖洲工房店　 (徳島市南沖洲5丁目6-20)
電話:088-664-1900　営業時間:9:30～18:00 
※3月末営業終了予定

藍住店　 (板野郡藍住町奥野字西中須62-1)
電話:088-692-6166 営業時間:9:30～19:00 
※2月末営業終了予定

北佐古店  (徳島市北佐古一番町79-3)
電話:088-633-6003 営業時間:9:30～19:00 
※3月末営業終了予定

◆◇本プレスリリース、取材に関するお問合せ先◇◆
　株式会社イルローザPR事務局（合同会社里山マーケティング事務所）　

マーケティングコミュニケーションズ：担当：関原 
E-mail: c-success-365@support.socialgood.tokyo 

 
株式会社イルローザ　担当：鵜川 

Tell:0120-16-6003 E-mail:ukawa@ilrosa.co.jp 

会社概要：株式会社イルローザ

本社所在地：徳島市南沖洲5丁目6-20
代表者：代表取締役社長　岡田 圭祐

創設年：1976年7月

事業内容：洋菓子、郷土菓子、焼き菓子、アイスクリーム、チョコレートの製造及び販売

URL: https://ilrosa.co.jp/

鳴門店 (鳴門市撫養町黒崎字松島405)
電話:088-684-0113 営業時間:9:30～19:00 
※3月末営業終了予定

阿南店 (阿南市才見町三本松23-1)
電話: 0884-23-3824 営業時間:9:30～19:00 
※3月末営業終了予定

イルローザの思い出を未来に繋ぐべく、Which do you like? どちらが好きですか？キャンペーン第2弾として、
2018年まで販売していた「パイ生地の鳴門金時ポテレット」と現在販売中の「鳴門金時ポテレット」の人気投票を実施いたしま
す。この機会に皆様の声を聞かせてください。

実施期間：2月26日~3月17日
投票方法：①イルローザ公式Instagramから投票
　　　　　②Xに＃をつけて投票（#イルローザと＃パイ生地のポテレット または ＃ポテレット）
販売詳細：https://ilrosa.co.jp/blogs/news/piepotelet-re-release

Which do you like?「どちらが好きですか？」キャンペーン実施中

https://ilrosa.co.jp/blogs/news/piepotelet-re-release

