
 

「サッポロ クラシック」新 TVCMのお知らせ 

～松岡昌宏さんが、ホッキのかき揚げを仲間にふるまう新 CM公開～ 

サッポロビール（株）は、北海道限定ビール「サッポロ クラシック」の新 CMを 7月 5日（日）より

北海道エリアで放映します。 

リニューアルして、ますますおいしくなったクラシックを、道民のみなさまと分かち合いたい。そんな

想いを込め、今回の新 CMのテーマにしたのは「新しい北海道のおいしさ」です。料理上手な松岡さんが、

北海道の美味しい食材を一風変わった創作料理にして仲間にふるまう、というストーリーです。登場する

料理は、ホッキと枝豆のかき揚げ。心を込めて料理する松岡さんの姿と、気持ちのいい飲みっぷりにご注

目ください。 

「サッポロ クラシック」は今年 30周年を迎え、中味とパッケージをリニューアルしました。また、

北海道限定の生ビールとして発売以来、北海道のお客様にご支持をいただき、昨年 14年連続で売り上げ

アップを達成しました。麦芽 100%の素材のうまみと爽やかな飲み心地、高級品種といわれるファインア

ロマホップを 100%使用した上品な香りが特長で、北海道を愛する人のためのビールです。 

当社は、これからも「ふるさとのために、何ができるだろう？」をスローガンとして地元北海道へ元気

をお届けすることに、取り組んでまいります。 

 

記 

 

1.タイトル ：「クラシック かき揚げ」篇 30秒／15秒 

 

2.放送開始 ：2015年 7月 5日（日）～ 

 

3.ＣＭ内容 ：リニューアルして、ますますおいしくなったクラシック。そのおいしさを、道民のみなさ

まと分かち合いたい！そんな想いを込め、今回の新 CM のテーマにしたのは「新しい北海

道のおいしさ」。料理上手な松岡さんが、北海道のおいしい食材を一風変わった創作料理

にして仲間にふるまう、というストーリーです。登場する料理は、ホッキと枝豆のかき揚

げ。心を込めて料理する松岡さんの姿と、気持ちのいい飲みっぷりにご注目ください。 

4.エピソード：北海道の某所。天候にも恵まれ、気持ちの良い風がそよぐコテージで撮影が行われました。

今回のメイン料理は、ホッキと枝豆のかき揚げ。なかなか珍しいこのレシピに、料理好き

の松岡さんも「食べたことないなー！」と驚きの声。たっぷりとレモンを絞り、塩を少々。

こんな天気のいい日に、冷たいビールと一緒に飲めるとまた格別だねと、キャストの皆さ

んと楽しげに話していました。撮影の待ち時間には、控え室に戻らず周囲を散歩してみた

り、きれいに植えられた薔薇を眺めたりしていた松岡さん。北海道のすがすがしさを満喫

していました。調理シーンの撮影も、さすがの手さばきで数テイクで OK！調理していただ

いたかき揚げの残りは、スタッフがおいしくいただきました。 

 

2015年 7月 2日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5.キャラクター：松岡昌宏 

 

＜参考＞  

□CMキャラクタープロフィール 

松岡昌宏（まつおか まさひろ） 

生年月日：1977年 1月 11日生  

出身地：北海道札幌市  

 

□代表作品 

テレビ「高校生レストラン」「13歳のハローワーク」 

「同窓生」「TOKIOカケル」（TOKIO） 

「ザ！鉄腕！DASH！！」（TOKIO） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

以上 

 

 

 


