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発売9カ月で100万食突破！ あの”パクチーラーメン”に次ぐ第2弾
「サイゴンラーメン」 シリーズ上陸！ レンジで３分半！の簡単調理

パクチーラーメンをつくったiGMが今回新たに発売する自信作！
パクチーラーメンに続く、エスニック感たっぷりの美味しいラーメンと焼きそば！

パクチーファンが急増している中、 株式会社アイ・ジー・エムは、「もっと多くの方々に気軽にパクチーを楽しんで

もらいたい！」との想いで、パクチー（コリアンダー）が食の日常にあふれている国ベトナムから”サイゴンラーメン”

をお届けします。 パクチー（コリアンダー）の香り豊かなチキンベースのスープと乾燥パクチー（コリアンダー）を

組み合わせました。 加えて、パクチー（コリアンダー）風味たっぷりのソース焼きそばも登場。

レモングラス風味のラーメンも合わせて「サイゴンラーメン」 シリーズを発売しました。

なぜ、 いまパクチーラーメンが大人気？

● エスニック風即席麺というニッチなカテゴリーの商品にもかかわらず、 おかげさまでパクチーラーメンは発売9カ月で100万食を

突破する販売を記録しました。

● パクチー（英語名 コリアンダー）はエスニックグルメに欠かすことのできない代表的なハーブ。年々エスニックグルメの人気が

高まってきた中、パクチー料理専門店まで出現するほど、熱狂的なパクチーファンが急増中です。 パクチーファンは食シーン

での出現頻度アップで益々ヘビーユーザーに、 加えて今まで「パクチーを知らなかった方々」や「パクチー嫌いを自認の方々」

もバラエティに富んだパクチーの楽しみ方と出会い、 気が付くといつの間にか「パクチーファン」に変身している自分を発見！

なんていうこともしょっちゅうあるようです。

● そんな中、満を持して登場した「パクチーラーメン」がパクチーファンのハートをがっちりつかんだのは当然の成り行き。加えて、

「電子レンジだけでたった３分半でできあがる」という袋麺ではなかなか無かった調理方法のおかげで、ご自宅で「簡単手軽」

に「本格的なパクチーの香り」を楽しめることから、 「パクチーラーメン」の人気へとつながりました。

「サイゴンラーメン」シリーズ ラインアップ
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【イベント出展時の取材について】

当社では、2015年6月13日（土）、14日（日）の両日に代々木公園イベント広場で開催される

ベトナムフェス http://www.vietnamfes.net/ へ出展いたします。

当日は、サイゴンラーメンシリーズをはじめ、当社がベトナムで開発した商品の試食を提供

しながら販売します。 事前にご連絡を頂ければ、社員が取材ご対応をさせて頂きますので、

お気軽にお声掛けください。

★ サイゴンラーメンコリアンダー風味

一口食べればパクチーの香りが口いっぱいに広がり鼻孔を駆け抜ける・・・ パクチーファンにはたまらない逸品。 細くてもコシの

ある麺にあっさりチキンスープを合わせました。 これまでパクチーには馴染みの薄かった方々にも是非お試しいただきたい自信作。

★ サイゴン焼きそばコリアンダー風味

日本を代表するB級グルメの焼きそばと、エスニックを代表するパクチーという鉄板コンビがひとつのメニューに。

食べごたえたっぷりの太い縮れ麺にしっかりと絡みついた焼きそばソースから、パクチーの濃厚な香りが口いっぱいに広がります。

★ サイゴンラーメンピリ辛レモングラス風味

エスニックグルメを代表するもう一つのハーブ、レモングラス風味のラーメンも同時発売。

レモングラス独特のさわやかな酸味を効かせたピリ辛スープはエスニック感たっぷりです。

レンジでたった
３分半チンする
だけの簡単調理

2015年4月1日

（調理例）


