
 

回転寿司のスシロー 

目玉は「紅ずわい蟹てんこ盛り」と「北海道産こぼれいくら」 

『かに盛り＆いくら盛り祭』開催 
期間限定メニューは2015年2月6日（金）より販売開始 

http://www.akindo-sushiro.co.jp/ 

2015年2月6日 
株式会社あきんどスシロー 

 株式会社あきんどスシロー（本社：大阪府吹田市、代表取締役社長：水留 浩一）は、 
『うまいすしを、腹一杯。うまいすしで、心も一杯。』を企業理念に掲げ、素材の品質にこだわったお寿司を提供しております。 
 この度、スシローは『うまいすしを、腹一杯。』の理念に基づき、お客様への感謝を込めて、2015年2月6日（金）より期間限
定で、蟹といくらのおいしさを存分に味わって頂ける、『かに盛り＆いくら盛り祭』を開催いたします。 
 
 今回の目玉は、「紅ずわい蟹てんこ盛り」と「北海道産こぼれいくら」です。 
「紅ずわい蟹てんこ盛り」は、ボイルした紅ずわい蟹の身をシャリが隠れるほど盛り付け、さらにかにみそが乗った、まさに蟹
の旨味が“てんこ盛り”の一品です。「北海道産こぼれいくら」は、厳選された北海道産天然鮭のいくらを、通常販売している
「北海道産上いくら」の1.4倍も盛り付けた贅沢な商品です。いくらを店内で漬けこむことで、いくら本来のコクを味わって頂け
るおすしになっています。 
 このほか、金華山沖で水揚げされたブランド魚・金華さばを使った「金華山沖とろ〆さば」、1口サイズのロール寿司が3種
類味わえる「彩りスシロール」、サーモンの生育期間を1年延ばすことでより弾力のある身と脂の旨味を味わえる「炙りエンペ
ラーサーモン」、塩漬けした豚バラ肉を使った新作の創作すし「創作パンチェッタ」、若鶏のステーキをお寿司にアレンジした
「若鶏グリルステーキ」と、バラエティに富んだラインナップとなっております。是非、盛りだくさんの“うまいすし”を、心ゆくまで
お楽しみ下さい。 

NEWS RELEASE 

「金華山沖とろ〆さば」 
2月6日（金）から期間限定 

宮城県の言わずと知れたブラ
ンドさば、金華さばを酢〆にし
ました。大型で脂のりが良い
ものだけを使用しているので、
脂ノリたっぷり！とろける食感
をお楽しみいただけます。 
1皿100円+税 

「北海道産こぼれいくら」 
2月6日（金）から期間限定 

「紅ずわい蟹てんこ盛り」 
  2月6日（金）から期間限定 

ボイルした紅ずわい蟹をドドンと 
てんこ盛り！蟹好きにはたまらな
い、ド迫力の食べごたえです！ 
1皿180円+税 

「彩りスシロール」 
2月6日（金）から期間限定 

ほか 創作パンチェッタ（1皿100円＋税）、若鶏グリルステーキ（1皿100円＋税）  
2月6日（金）から期間限定 

＜あきんどスシロー会社概要＞ 
■会社名 ： 株式会社あきんどスシロー  
■所在地 ： 大阪府吹田市江坂町1-22-2 
■代表者 ： 代表取締役社長 水留 浩一 
■事業内容 ： 寿司レストランの経営  
■店舗数 ： 北海道圏、東北圏、首都圏、中部圏、近畿圏、中国・四国圏、九州圏、及び海外：計394店舗 
             (2015年2月6日時点） 
■設  立 ： 1984年6月 
■資本金 ： 206億40万円 
■連結売上高 ：  1,270億円（2013年10月～2014年9月） 
■URL ： http://www.akindo-sushiro.co.jp/ 

たっぷりこぼれ落ちる贅沢！店内
で漬けた醤油の味付けは、いくら
のコクが前面にでた逸品。食べる
と違いに驚く、まろやかないくらの
おいしさをお楽しみください。  
1皿180円+税 

一口サイズのかわいいスシロー
ルが新登場！見た目はかわいく
ても味は本格。「まぐろ＋ねぎま
ぐろ」「サーモン＋とびこ」「カニ風
サラダ＋たまごおぼろ」、３種の
味をお楽しみください。  
1皿180円+税 

「炙りエンペラーサーモン」 
2月6日（金）から期間限定 

通常のサーモンよりさらに
１年長く育てあげた、10キ
ロ以上のBIGなサーモン
を厳選。その名もエンペ
ラーサーモン。色鮮やか
で弾力のある身質。貫禄
のうまさです。 
1皿100円+税 
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