
 

【本商品についてのお問い合わせ】 

株式会社ベルグリーンワイズ 広報担当：田坂 

TEL：052-238-1413 FAX：052-238-1418（本社） 

MAIL：info@bellegreenwise.co.jp 

HP：http://bellegreenwise.co.jp/ 

【本件に関する報道関係者お問い合わせ】 

ベルグリーンワイズ PR事務局担当 
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NEWS RELEASE                       
報道関係各位                                                  平成27年10月21日 

株式会社ベルグリーンワイズ 

 

高鮮度保持袋「オーラパック」のベルグリーンワイズ、 

農業専門展示会『アグロ・イノベーション 2015』出展 
「オーラパック」、「オーラパックすぐ食べレンジ」の展示が決定！ 

開催日時：2015年 11月 18日（水）～20日（金） 
 

 
青果物を高レベルで鮮度保持する高鮮度保持袋「オーラパック」の生産と販売を行う株式会社ベルグリーンワイズ(名古屋

市中区、野嵜健社長、以下「ベルグリーンワイズ」)は、2015年11月18日（水）～20日（金）に東京ビックサイトにて行われる

『アグロ・イノベーション 2015』に出展いたします。 

今年は、高鮮度保持袋「オーラパック」と生鮮野菜を電子レンジで簡単調理出来る「オーラパックすぐ食べレンジ」の展示が

決定しております。当日は、鮮度保持袋の効果を実感していただくために、鮮度に関する試験データを公開する他、「オーラ

パックすぐ食べレンジ」のレンジ調理のおいしさを体験して頂く試食コーナーもご用意しております。 

 

青果物は、収穫後も呼吸を繰り返しており、消費者のお手元 

に届く頃には、鮮度が失われつつ有ります。また、鮮度が失わ 

れると、本来の栄養素も失われてしまうことが、わかってきまし 

た。高鮮度保持袋の『オーラパック』は、独自技術である『水分 

子活性機能』によって、青果内に保有する水分子を活性化させ 

収穫後の組織損傷（鮮度劣化）を防ぎます。 

また、共働き家庭の増加や高齢化などの生活背景の変化によ 

り、便利で簡単な調理ニーズが高まっています。「オーラパック 

すぐ食べレンジ」は、生野菜をそのままレンジ調理出来る他、野 

菜の鮮度も保持することが出来ます。 

 

 

 

【出展商品のご紹介】 

オーラパック 

野菜が長持ちする高鮮度保持袋です。 

オーラパックすぐ食べレンジ 

鮮度保持袋にレンジ機能も追加した人気商品です。 

 

 


