
    

2016 年 11 ⽉ 21 ⽇ 
株式会社 J・ART 

 

名古屋の名店が東京に進出『⾁バル ダンテ東京』 
秋葉原・末広町駅に 11 ⽉ 25 ⽇グランドオープン！ 

炭⽕焼き「ダンテステーキ」は必⾷！本格的な⾁料理を気軽なフレンチスタイルで 

 
株式会社 J・ART（本社：岐⾩県各務原市、代表：坂井 哲史、以下 J・ART）は、⾁とワインをカジュアルに
楽しめるフレンチバル『⾁バル ダンテ東京』を 2016 年 11 ⽉ 25 ⽇（⾦）、秋葉原・末広町にオープンいた
します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

URL：https://tabelog.com/tokyo/A1311/A131101/13201244/ 

 
 
●コンセプトは「うまい⾁を、うまいワインで愉しむ」名古屋発『⾁バル ダンテ東京』オープン！ 

名古屋市内で 10 年にわたり愛され続けたフレンチの名店『暖⼿』を東京に移転、『⾁バル ダンテ東京』と店
舗名を変更し、フレンチスタイルのカジュアルな⾁バルとして、秋葉原・末広町にグランドオープンいたしま
す。 

・本格派フレンチシェフが作る⾃慢の⾁料理をカジュアルに 
グランシェフの北村は、国内・海外で経験を積み、⼤⼿ホテル
総料理⻑も務めたフレンチの本格派。華やかなフレンチスタイ
ルはそのままに、よりカジュアルに、お⾁とワインを楽しんで
いただける⾁バルスタイルに進化しました。 

・末広町駅から 1 分！気軽に⼊れるフレンチスタイルの⾁バル 
店舗は、東京メトロ銀座線末広町駅 4 番出⼝からすぐのオフィ
スビル 1 階。JR 秋葉原駅からも徒歩 9 分と、ショッピングや
お仕事帰りにアクセスしやすい⽴地となっています。 
店内は、⼥性同⼠でも⼊りやすい明るくオシャレな雰囲気。 
カウンター7 席、テーブル 62 席をご⽤意し、デートや⼥⼦会
はもちろん、忘年会や新年会などパーティにもご利⽤いただけ
ます。 
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● ⾁好きにはたまらない！名物「ダンテステーキ」など、味とボリュームにこだわった⾁料理  

・ジューシーな⾚⾝⾁！US 産 BEEF を使⽤した炭⽕焼きステーキ 
『⾁バル ダンテ東京』の看板メニューは、US 産 BEEF（肩ロース）を炭⽕焼きにした「ダンテステーキ」。
お⾁好き、ステーキ好きにはたまらない、⾚⾝⾁本来の旨みが堪能できる⼀品です。 
プロの⼿により⾁のトリミングから下処理まで丁寧に⾏い、

炭⽕で豪快に焼き上げたボリューム満点のステーキは、⾷
欲をそそるアツアツの鉄板で提供いたします。 

「がっつりお⾁が⾷べたい！」という気分にお応えするため、
ランチのお⾁のボリュームは 200ｇと 400g の２サイズか
ら選択できます。『⾁バル ダンテ東京』に来店されたら、ま
ずお試しいただきたいメニューです。 

 
・昼からお⾁！お得なランチメニュー 

「本⽇ランチのがっちりステーキ」（価格は税込み） 
200g セット 1,680 円 1 ポンドセット 2,880 円  

  ※ライス・スープ付き 
 

⾃慢の「ダンテステーキ」をはじめ、「ローストビーフ丼」（1,080 円）、「⽜焼⾁丼」（980 円）、「ヘルシー
サラダごはん（⼗五穀⽶）」（980 円）など、ランチにはダンテの味をお得に楽しめる昼限定メニューを販売
いたします。※全てスープ付き 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
この他にもディナータイムにはボリュームのある「サーロインステーキ」、「T ボーンステーキ」、「北海道産厚
切りベーコン炭⽕焼」、「⾻付き豚のスペアリブ」などの⾁料理、秘伝の「彩り野菜のさわやか⾃家製ピクルス」
ほか、⽇によって異なるサイドディッシュをお楽しみください。また、6 カ国のワイン（2,000〜6,200 円）
やドリンクメニューも豊富にラインナップしております。 
 
【店舗概要】 

⾁バル ダンテ東京 
住 所：東京都千代⽥区外神⽥ 6-14-3 神⽥ KS ビル 1Ｆ 
ア ク セ ス：東京メトロ銀座線 末広町駅 4 番出⼝すぐ 

 JR 秋葉原駅より徒歩 9 分 
T E L ・ F A X：03-6806-0158 
店 舗 規 模：69 席（カウンター7 席、テーブル 62 席） 

駐⾞場無 
営 業 時 間：ランチ 11：30〜14：00 

ディナー17：30〜22：00 
定 休 ⽇ ：年中無休 
U R L：https://tabelog.com/tokyo/A1311/A131101/13201244/ 

 
 


