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 “ここではないどこか”へトリップさせてくれるような幻想的なシーンを楽しむリアルな旅 

「meyameyaを望む宿泊プラン」「meyameyaカクテル」販売開始 
予約開始：2021 年 12月 1日（水）／宿泊開始：2021 年 12 月 17 日（金） 

 

 

神戸メリケンパークオリエンタルホテル（所在地：兵庫県神戸市中央区、総支配人：松岡 正）は、メリケンパー
クにて2021年12月17日（金）～12月26日（日）に開催される「メヤメヤ」をリアルな旅のシーンに取り入れた、
「メヤメヤ」の眺望確約宿泊プランに加え、「メヤメヤ」を美味しく愛でるオリジナルカクテルを期間限定でご
用意いたします。ホテルの客室（バルコニー付）や バー「VIEW BAR」（テラス付）の眼下に広がるメリケンパ
ークに現れる新たな風景を望みながら、贅沢なひとときをお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲「メヤメヤ」イメージ ▲「メヤメヤ」オリジナルカクテル 

 

≪ 宿泊プラン≫  客室やバルコニーからちょっと異なる＂meyameya＂に出逢える 
 

眼下に広がるメリケンパークを一望できる東側の眺望のお部屋確約プラン。港越しに見えるのはポートアイ
ランド、神戸大橋、そして海辺から連なる街の灯りは六甲の山並みへと続きます。 山と海が近い神戸ならで
はの立体的な夜景が、期間限定で現れる＂メヤメヤ＂の特別な憧憬でさらに魅力的に映ります。幻想的な夜
のシーンだけでなく、東から登る太陽の朝日を浴びて輝く港の風景もおすすめです。 

●予約開始：2021 年 12月 1日（水） 
●提供期間：2021 年 12 月 17 日（金）～12月26日（日） 
●ルームタイプ：セミダブル ノースビュー・スタンダードダブル イーストビュー・スタンダードツイ
ンイーストビュー 
●料金：1室 2名 1泊 朝食付 14,800円～（税サ込） 



 
●URL：https://www.kobe-
orientalhotel.co.jp/?tripla_booking_widget_open=search&hotel_plan_code=10590528&is_including_occupied=true 

●ご予約・お問い合わせ：オリエンタルホテルズ &リゾーツ ナビダイヤル TEL.0570-051-153 + ダイヤル①⓪ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

▲スタンダードツイン イーストビュー（客室一例） ▲スタンダードダブルイーストビュー（客室一例） 
 

 
 
 

≪ オリジナルカクテル≫  クリスマスの夜にベリーの装いで甘酸っぱさが際立つ奥深い味わい 
 

「メヤメヤ」はメリケンパークの頭文字「メ」と「夜＝ヤ」によって表現される造語。火(光)を灯すこと
で、「空や風」が可視化され「地と水(海)」の間で創られた美しい世界。その新たなパークライフにそっと
華を添えるような、ちょっと甘酸っぱいオリジナルのジントニックを、ホテル最上階「 VIEW BAR」にて週
末限定にてご用意いたします。バーのテラスから見える「メヤメヤ」のブルーな世界に魅了されながら、さ
っぱりとしたフレーバーのオリジナルジントニックをお楽しみください。 

●提供期間：2021 年 12 月 17 日（金）～12月26日（日）の 金曜日・土曜日・日曜日 限定 
●営業時間：18：00～24：00 ※ラストオーダー 23：30 
●場所：BAR 「 VIEW BAR」/ ホテル最上階（14階） 
●料金：Berry  Berry  Lemon Gin & Tonic 1,570円（税サ込）※別途カバーチャージ要 お一人様1,100円（税サ込） 

●ご予約・お問い合わせ：レストラン予約  TEL.078-325-8110（10：00～17：00） 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

▲VIEW BAR テラス席からの夜景  

 

 

 

▲VIEW BAR 店内 

 

  

▲VIEW BAR テラス席からの夜景                ▲Berry  Berry  Lemon Gin & Tonic 

https://www.kobe-orientalhotel.co.jp/?tripla_booking_widget_open=search&hotel_plan_code=10590528&is_including_occupied=true
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■神戸メリケンパークオリエンタルホテルについて 

阪神淡路大震災で被災し閉鎖された旧オリエンタルホテルを継承し、1995年に周囲270度を海に囲まれたロケーシ
ョンに誕生したリゾートホテル。神戸ポートタワーや神戸海洋博物館など誰もが一度は見たことのある神戸
らしい風景を望み、全客室に設けられたバルコニーからはきらめく海や街の夜景など時間ごとに変わる景色
を一望。潮風を浴びながら、まるで優雅な船旅のようなご滞在をお楽しみいただけます。日本初であり国内
唯一のホテル内灯台は旧オリエンタルホテルより移設され現在も神戸港を照らしています。 
 
 
■オリエンタルホテルズ＆リゾーツとは 
オリエンタルホテルズ＆リゾーツは、株式会社ホテルマネージメントジャパンが運営するホテルチェーンブランドです。そ
れぞれの地域の個性を活かして、お客様に発見や感動を届けることを目指し、「オリエンタルホテル」を中心に、各種ブラ
ンドをはじめ東京ディズニーリゾート(R)・パートナーホテルなど全国16施設、4,450室を展開しています。
https://www.oriental-hotels.com 
 
■株式会社ホテルマネージメントジャパン 会社概要 
株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内22ホテル、6,730室のホテルを運営するホテル経営会社です。全国各地で
「オリエンタル」、「ヒルトン」、「ホリデイ・イン」など、国内外のブランドをはじめ東京ディズニーリゾート(R)・パ
ートナーホテルなど多種多様なホテル経営を行っています。 
 
※グループホテル数：22／グループホテル総客室数：6,730室／グループホテル総従業員数：1,996名（2021年12月現在） 
 
※国内22ホテル 
ヒルトン成田（千葉県成田市/ 548室）、インターナショナルガーデンホテル成田（千葉県成田市/ 463室）、オリエンタル
ホテル 東京ベイ（千葉県浦安市/ 511室）、ヒルトン東京お台場（東京都港区/ 453室）、ホテル オリエンタル エクスプレス 
東京蒲田（東京都大田区/ 158室）、ホテル オリエンタル エクスプレス 名古屋栄（名古屋市中区/ 252室）、オリエンタルホ
テル京都 六条（京都市下京区/ 166室）、ホテル日航奈良（奈良県奈良市/ 330室）、ホテル オリエンタル エクスプレス 大
阪心斎橋（大阪市中央区/ 124室）、ホリデイ・イン大阪難波（大阪市中央区/ 314室）、なんばオリエンタルホテル（大阪
市中央区/ 258室）、オリエンタルホテル ユニバーサル・シティ（大阪市此花区/ 330室）、オリエンタルスイーツ エアポー
ト 大阪りんくう（大阪府泉佐野市/ 258室）、神戸メリケンパークオリエンタルホテル（神戸市中央区/ 323室）、シェラト
ングランドホテル広島（広島市東区/ 238室）、オリエンタルホテル広島（広島市中区/ 227室）、オリエンタルホテル福岡 
博多ステーション（福岡市博多区/ 221室）、ホテル オリエンタル エクスプレス 福岡天神（福岡市中央区/ 263室）、ホテル 
オリエンタル エクスプレス 福岡中洲川端（福岡市博多区/ 183室）、オリエンタルホテル 沖縄リゾート&スパ（沖縄県名護
市/ 361室）、ホテル日航アリビラ（沖縄県読谷村/ 397室）、沖縄ハーバービューホテル（沖縄県那覇市/ 352室） 
 
 
≪報道関係者からのお問い合わせ先≫ 

神戸メリケンパークオリエンタルホテル 神戸市中央区波止場町 5 番 6 号 
広報：森嶋    E-MAIL：yoko.morishima@hmjkk.co.jp / 仲    E-MAIL：chisuzu.naka@hmjkk.co.jp 
TEL：078-325-8102（直通） FAX：078-393-1021 

 
株式会社ホテルマネージメントジャパン広報事務局（㈱イニシャル内）  
担当：小川・月代・岸本・宮田 
E-MAIL：hmj@vectorinc.co.jp TEL：03-6821-5730   FAX：03-5572-6065 
（小川携帯：050-5235-5080、月代携帯：050-5236-0399） 
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