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本大会の応募テーマは「発酵」。 

桂は日本ならではの発酵食材である「甘酒」に着目し、 

オードブル「生きた甘酒のア・ラ・ネージュ －30℃からの 

雪解け」を創作し、書類、映像、面接の 3 つの審査を通過 

いたしました。 

ザ・プリンスザ・プリンスザ・プリンスザ・プリンス    パークタワー東京パークタワー東京パークタワー東京パークタワー東京    「レストラン「レストラン「レストラン「レストラン    ブリーズヴェール」ブリーズヴェール」ブリーズヴェール」ブリーズヴェール」    

桂桂桂桂    有紀乃有紀乃有紀乃有紀乃    （かつら（かつら（かつら（かつら    ゆきのゆきのゆきのゆきの）））） 

＜プロフィール＞ 
2005 年 ザ・プリンス パークタワー東京 入社 

2005 年   宴会調理 配属 

2007 年  レストラン ブリーズヴェール 配属 

2014 年  ニューヨークのフレンチレストラン"Bouley"にて研修 
 

＜受賞歴＞ 
2012 年 第 1 回 MAILLE 料理コンクール 入賞 

2013 年 第 15 回 FFCC 料理コンクール  
2013 年 メートル・キュイジニエ・ド・フランス "ジャン・シリンジャー杯"   
2013 年 歴代初女性ファイナリストとなり入賞 

2015 年 第 49 回 ル・テタンジェ国際料理賞コンクール・ジャポン   
2015 年 歴代初女性ファイナリストとなり入賞 

        RED U-35 2015 ブロンズエッグ受賞 
 

レストランレストランレストランレストラン    ブリーズヴェールブリーズヴェールブリーズヴェールブリーズヴェール    営業概要営業概要営業概要営業概要    

ホテル最上階 33F にあるスペシャリティーダイニングで、 
全席から一望する東京の景色とともに、厳選食材によるお料理と 
ワインをお召しあがりいただけます。 

【場   所】 ザ・プリンス パークタワー東京 33F 
【営業時間】 ブレックファスト 7:00A.M.～10:30A.M. 
【営業時間】 ランチ  11:30A.M.～3:00P.M. 
【営業時間】 ディナー  5:30P.M.～10:00P.M. 
【席   数】 102 席 
 
【お客さまからのお問合せ】  レストラン ブリーズヴェール（直通） 
                     TEL： 03－5400－1154 

RED URED URED URED U----35 35 35 35 2016201620162016            大会概要大会概要大会概要大会概要    

偉大なる料理人をめざす 35歳未満の若手料理人を対象に、新時代の 

若き才能を発掘することを目的に実施する日本最大級の料理人コンペ 

ティション。2013 年の設立以来、今年で 4 回目。 

審査員  村田 吉弘氏（菊乃井 主人）ほか 

総合プロデューサー 小山 薫堂氏（放送作家） 

主催    RED U-35 （RYORININ‘s EMERGING DREAM）事務局 

＜最終審査スケジュール＞ 

・レストラン審査  12 月 5 日（月）、11 日（日）       

・授賞セレモニー 12 月 12 日（月） 

※詳しくは www.redu35.jp 
        

「生きた甘酒のア・ラ・ネージュ －30℃からの雪解け」 


