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報道関係者各位

Press Release

コロワイドグループの株式会社レインズインターナショナル（本社：横浜市西区・代表取締役社長 根本寿一）が運営
する「しゃぶしゃぶ温野菜」（全国350店舗 ※2019年6月1日時点）は、 2019年6月26日（水）から9月11日（水）の期間、
温野菜の“夏鍋”として「三色とろろの“ふわとろ夏鍋”」を提供いたします。今年の夏鍋は、とろろを使用した3種の鍋
をお楽しみいただけます。

- 2019年3月7日（木）から2019年5月8日(水） しゃぶしゃぶ温野菜全店にて実施-

1/2※写真はイメージです。

今年の夏鍋は“とろろ”！ スルッと喉越し抜群で食欲が低下しやすい暑い夏にこそ食べたい鍋

酷暑とまで称された昨年の夏に続き、今年も5月から日本各地で猛暑日を記録するなど、夏本番に向けて厳しい暑
さが心配されます。暑さもさることながら一方で、冷房の効いた屋内での生活は意外と身体を冷やしやすいのが夏
の特徴です。さらに、寒暖差や疲労の蓄積などから夏バテが心配される時期でもあります。
温野菜では、お客様の健康や夏バテ対策を考え、5年前より“夏鍋”を提案して参りました。今年の夏は6月26日（水）
から9月11日（水）の期間で、とろろを使用した3種類の鍋を提供いたします。とろろにはビタミンＣが含まれており、夏
バテ予防にも適した食材です。さらに、お肉や野菜をとろろと一緒に食べていただくことでスルッと喉越し良くお召し
上がりいただけます。食欲が低下しやすい夏にこそお召し上がりいただきたい鍋となっております。

塩レモン・麻辣・バジル 夏にぴったりの食材を3種の鍋で

三色とろろの”ふわとろ夏鍋”は季節に合わせた「塩レモン」 「麻辣」「バジル」の3種
類。「塩レモンnoとろろ鍋」はレモンの酸味でサッパリとした味わいが楽しめます。
ラー油や花山椒でシビれる辛さが味わえる「麻辣deとろろ鍋」は辛いものが食べた
くなる夏にこそ相応しい味に。 「バジルnaとろろ鍋」は、頬張った瞬間にバジルの爽
やかな香りが広がります。3種類とも特徴的な味わいで、長い夏の間、何度でも飽
きずにお召し上がりいただけます。
さらに夏鍋には、まるで白くまがとろろのお風呂に入っているような見た目もかわい
いぷるぷるの“白くまコラーゲン”もお付けします。フォトジェニックな夏鍋をぜひお
楽しみください。

白くまコラーゲン

温野菜の夏鍋2019！暑い夏こそ、お鍋で元気に！
スルッと食べられる『三色とろろの“ふわとろ夏鍋”』が新登場

お肌も嬉しい！見た目もかわいい白くまコラーゲン付き

- 2019年6月26日（水）から しゃぶしゃぶ温野菜全店にて販売スタート-

夏のカラダ喜ぶ、とろろで味わう。

夏は食欲が落ちて、バテやすくなる時期。陽射しが強くなるほどに、
お肌のケアも気になる頃。そんな時期は、ぷるるん白くまコラーゲ
ンとふわふわとろ～り温野菜の夏鍋で、旬のお野菜とお肉を食べ
て乗り切ろう。



===================================== 【 一般のお客様のお問い合わせ 】 ====================================
株式会社レインズインターナショナル お客様センター E-mail：voice@reins.co.jp

TEL：0120-142-029 （オペレーター受付時間・・・月～金10：00～18：00／土10：00～15：00／日祝休）

商品概要

・厳選牛とアンデス高原豚 食べ放題 お1人様 3,280円
お肉：アンデス高原豚カルビ/ロース・厳選牛カルビ/肩ロース・旨み牛・牛もつ・鶏もも・竹筒鶏つみれ

・たんしゃぶと北海道つや姫豚 食べ放題 お1人様 3,680円
お肉：アンデス高原豚カルビ/ロース・厳選牛カルビ/肩ロース・旨み牛・牛もつ・鶏もも・竹筒鶏つみれ

たんしゃぶ・北海道つや姫豚カルビ/ロース

・アンデス高原豚と国産野菜 食べ放題 お1人様 2,980円
お肉：アンデス高原豚カルビ/ロース・鶏もも・竹筒鶏つみれ

※お子様割・シニア割（上記価格より割引） ⇒ 小学生未満 無料 /小学1～3年生 1,000円引き /小学4～6年生・65歳以上 500円引き

《鍋だし》 「塩レモンnoとろろ鍋」 「麻辣deとろろ鍋」 「バジルnaとろろ鍋」 ＋もう1つおだし、または特選鍋が選べます。

※アンデス高原豚と国産野菜 食べ放題 お1人様 2,980円 はおだしのみ、お選び頂けます。

どのコースも「国産野菜・おつまみ・お鍋のお楽しみなどこだわりメニュー60種類以上」が食べ放題。デザート１品付き。
※三色とろろの“ふわとろ夏鍋” WEB動画CMが掲載された公式ページはこちら。https://www.onyasai.com/

※価格は全て税抜表示です。

限定メニュー紹介

「チーズTKG」
お鍋のとろろをたっぷりかければ、と
ろふわTKGの完成。お肉やお野菜と
一緒に頬張るのがオススメです。

「流氷とろろうどん」
お食事の途中でもお召し上がり頂け
る、ひんやり冷たい“とろろうどん”。
生のとろろでもお楽しみください。

「期間限定！彩り夏野菜盛り」
夏野菜の“とうもろこし”“オクラ”が期間
限定で登場。ビタミンなど栄養豊富な野
菜が多く、夏バテ対策にも期待できます。

※旨み牛は動物性脂または植物性油を加えて、おいしく仕上げたお肉です。※たんしゃぶは形を整える加工をしております。※使用しているお米はすべて国産米です。※地域・店
舗・時期・天候・調達の都合により、表記以外の産地となる場合もあります。※本メニューは販売数量に達し次第終了となります。※写真はイメージです。

『#夏鍋』 SNS写真投稿キャンペーン

期間：2019年6月26日（水）～9月11日（水）
内容：温野菜公式アカウント（Twitter・Instagram）をフォローし、どちらかへ温野菜商品の写真とハッシュタグ 『#夏鍋』
『#温野菜○○店』(※○○には店舗名を入れる)を一緒に投稿して下さった方から、全国の温野菜で利用できるお食事券
5,000円分を、抽選で100名様にプレゼント！

【夏限定！】飲み放題にSUMMER DRINKが新登場！もちもちタピオカも飲み放題！

◆『フローズンカクテル 4種類』
（レモン、ラムネ、トリプルベリー、パッションフルーツ）

カラフルで涼しげなフローズンカクテルが登場。上に乗った
シャリシャリ氷がひんやり爽快感を感じることができます。
（アルコールドリンク）

◆『豆乳もちもちタピオカ 2種類』 （ラズベリー、黒蜜きなこ）
もっちりとした大粒のタピオカドリンクが登場。豆乳と合わせ
たほのかな甘み。ソフトドリンク飲み放題に+300円でタピオ
カも飲み放題にできます。
（ソフトドリンク）

※ドライバー・20歳未満のお客様の飲酒は固くお断りいたします。

夏の新定番 三色とろろの“ふわとろ夏鍋”

mailto:voice@reins.co.jp

