
 

 

 

 

2013 年 1 月 25 日 

ホテル日航東京 
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ホテル日航東京（東京都港区台場 総支配人：本中野 真）は、2013 年 1 月 30 日（水）からシェフこだわりの味をご

自宅でお愉しみいただけるプライベートブランド「Chef's Palette（シェフズパレット）」を展開してまいります。「Chef's 

Palette」は、“ホテル日航東京の味をお手軽に”をコンセプトに、本格的なシェフの味をご家庭にお届けするシリーズ

です。 

第一弾として「プレミアム黒カレー」と「コーンポタージュ」を発売いたします。「プレミアム黒カレー」は、アメ色に炒め

た玉ねぎをベースに、厳選したスパイスを絶妙にブレンドし、長時間煮込んでコクと深みを引き出しました。スパイスの

際立つ辛味に、玉ねぎの甘味とビーフの旨みが響き合う、まさにプレミアムな濃厚黒カレーです。また、「コーンポター

ジュ」は、茹でたコーンを丁寧に裏ごしし、じっくりコトコト煮込んで、生クリームとバターで風味豊かに仕上げました。コ

ーン本来の甘味がぎっしり詰まった濃厚な美味しさをご堪能ください。 

ホテル日航東京のシェフこだわりの上質な味わいは、

ご家庭ではもちろんのこと、お土産やご贈答品などに

もおすすめです。 

 

■■■■「「「「ChefChefChefChef’’’’ssss    PalettePalettePalettePalette」」」」    

販売開始 ：2013 年 1 月 30 日（水） 

価 格 ：プレミアム黒カレー 735 円 

コーンポタージュ   525 円 

※すべて消費税込 

販売場所 ： ホテルショップ「プレミアムパレット」 

営業時間 ： 10：00～20：00 

U  R  L ： http://www.hnt.co.jp/shop.html 

ご予約・お問合せ先 ： 2F ホテルショップ「プレミアムパレット」 Tel 03-5500-5597 

 

オンラインショップ「プレミアムパレット」でも、お取り扱いいたします。 

U  R  L ： http://www.pponlineshop.jp/shop/ 

 

■ホテル日航東京 

名 称 ： ホテル日航東京  

代 表 者 ： 総支配人 本中野 真  

所 在 地 ： 〒135-8625 東京都港区台場 1-9-1  

        Tel 03-5500-5500（代表）  

客 室 数 ： 453 室 （全室バルコニーつき）  

ア ク セ ス ： 新交通ゆりかもめ「台場」駅直結。 

 

＜ホテル日航東京に関する一般の方からのお問合せ/ご掲載用お問合せ＞ 

Tel:03-5500-5500（代表） Fax：03-5500-5516 HP: http://www.hnt.co.jp 

 

＜本件に関するメディアの方からのお問合せ先＞ 

ホテル日航東京PR事務局 （イニシャル内） 担当：木村、後藤、橋本、渡辺 

Tel:03-5572-6062 Fax:03-5572-6065  E-mail：hotel-nikkotokyo@vectorinc.co.jp 


