
 

 

 

 
2013年 1月 25日 

ホテル日航東京 

 

恵方を向いて、福を食らう恵方を向いて、福を食らう恵方を向いて、福を食らう恵方を向いて、福を食らう    

「「「「恵方巻恵方巻恵方巻恵方巻」」」」・「セレブ巻」・「メガ巻」・「セレブ巻」・「メガ巻」・「セレブ巻」・「メガ巻」・「セレブ巻」・「メガ巻」発売発売発売発売    
2013201320132013年年年年 1111月月月月 26262626日（日（日（日（土土土土））））～～～～2222月月月月 3333日（日（日（日（日日日日））））    

http://www.hnt.co.jp/rest/plan_505.html 

■■■■    日本料理「さくら」料理長が厳選した食材を贅沢に使用日本料理「さくら」料理長が厳選した食材を贅沢に使用日本料理「さくら」料理長が厳選した食材を贅沢に使用日本料理「さくら」料理長が厳選した食材を贅沢に使用    

■■■■高級食材たっぷりの「セレブ巻」や通常の約高級食材たっぷりの「セレブ巻」や通常の約高級食材たっぷりの「セレブ巻」や通常の約高級食材たっぷりの「セレブ巻」や通常の約 3333倍倍倍倍のボリュームの「メガ巻」のボリュームの「メガ巻」のボリュームの「メガ巻」のボリュームの「メガ巻」    
 

ホテル日航東京（東京都港区台場 総支配人：本中野 真）は、2013年 1月 26日（土）から 2月 3日（日）、日本料

理「さくら」にて、「恵方巻」・「セレブ巻」・「メガ巻」を発売いたします。 

「恵方巻」は、海老のおぼろ、椎茸、玉子、かんぴょう、三つ葉、山ごぼう、たくあん、きゅうり、トビ、白胡麻を巻き上

げました。「セレブ巻」は、大トロ、中トロ、雲丹、蟹、いくら、海老などの高級食材を贅沢に使用。「メガ巻」は、穴子 2本、

車海老 4本、数の子 4個など、食材をダイナミックに詰め込み、通常の恵方巻の約 3倍のボリューム（自社比）です。 

恵方とは、陰陽道で歳徳人（としとくじん）とよばれる福徳をつかさどる神の方向をさします。今年は南南東を向いて、

節分に食べると縁起がいいとされる恵方巻をお愉しみください。 
 

    

    

■「■「■「■「恵方巻恵方巻恵方巻恵方巻」」」」・「セレブ巻」・「メガ・「セレブ巻」・「メガ・「セレブ巻」・「メガ・「セレブ巻」・「メガ巻」巻」巻」巻」    

発売開始 ： 2013年 1月 26日（土）～2月 3日（日） 

※11：30～14：30、または 17：30～21：30の時間帯にて販売 

料 金 ：  

恵方巻              2,100円 

セレブ巻（特上恵方巻）10,500円 

メガ巻（特大恵方巻）  10,500円 

※料金は、全て消費税込。 

※上記は、テイクアウトの料金です。 

ご注文をいただいてから、30分ほどでご用意いたします。 

※日本料理「さくら」にて、コースをご注文されたお客様に限り、 

  恵方巻 1/2本 1,050円、セレブ巻 1/2本 5,250円（ともに、消費税込・サービス料別）ご用意いたします。 

 
ご予約・お問合せ： 3F 日本料理「さくら」 Tel:03-5500-5714 

 

 

 

 

 
 

■ホテル日航東京概要 

名    称 ： ホテル日航東京  

代 表 者 ： 総支配人 本中野 真  

所 在 地 ： 〒135-8625 東京都港区台場 1-9-1  

        Tel 03-5500-5500（代表）  

客 室 数 ： 453室 （全室バルコニーつき）  

ア ク セ ス ： 新交通ゆりかもめ「台場」駅直結。 

 

 

 

＜ホテル日航東京に関する一般の方からのお問合せ/ご掲載用お問合せ＞ 

Tel:03-5500-5500（代表） Fax：03-5500-5516 HP: http://www.hnt.co.jp 

 


