
 キリンビバレッジ株式会社(社長 佐藤章、以下キリンビバレッジ)は、紅茶飲料のNo.1ブランド※1
「キリン 午後の紅茶」による初のかき氷専門店『午後の紅茶 kakigōri produced by yelo』を2015年
8月13日(木)から8月23日(日)の夏期期間限定で、東京都渋谷区キャットストリート沿いにオープンし
ます。 “午後の紅茶”にかけて、午後の時間限定のオープン、各種550円(税込み)にて販売いたします。 
※1株式会社食品マーケティング研究所調べ(2014年実績) 

 
 『午後の紅茶 kakigōri produced by yelo』は、「キリン 午後の紅茶」初のかき氷専門店で、六本
木の新感覚かき氷専門店「KAKIGORI CAFE&BAR yelo」とのコラボレーションショップになります。
東京渋谷のキャットストリート沿いに店舗を構え、暑い夏にぴったりな冷たい「キリン 午後の紅茶」
の新しい楽しみ方を提案します。 
 同店舗で提供するのは、「キリン 午後の紅茶」定番のストレートティー・レモンティー・ミルク
ティーの3フレーバーを凍らせたオリジナル氷を使ったかき氷です。「KAKIGORI CAFE&BAR yelo」
監修のもと、ここでしか食べることができないオリジナルフレーバーのかき氷「ストレートティー×マ
ンゴー」「レモンティー×オレンジハニー」「ミルクティー×ピーチ」の3種類を販売いたします。8月
13日(木)のオープン日は、スペシャルゲストも登場予定です。 
 例年暑さのピークとなることが多い8月中旬から下旬の時期。ここでしか味わえない「キリン 午後の
紅茶」の冷たいおいしさをぜひ体験ください。 
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【報道関係各位】 キリンビバレッジ株式会社 

「キリン 午後の紅茶」初のかき氷専門店が 
キャットストリート沿いにオープン！ 

 

午後の紅茶 kakigōri 
produced by yelo 

 

2015年8月13日(木)から8月23日(日) 
夏期期間限定・午後の時間だけオープン 

・店舗名 ：午後の紅茶 kakigōri produced by yelo  
・営業期間 ：2015年8月13日(木)～8月23日(日) 
・営業時間 ：12:00-19:00 
・住所 ：東京都渋谷区神宮前5-29-11 JR渋谷駅より徒歩8分 
・展開メニュー ：午後の紅茶 kakigōri ストレートティー×マンゴー 
   午後の紅茶 kakigōri レモンティー×オレンジハニー 
   午後の紅茶 kakigōri ミルクティー×ピーチ 
・価格 ：各550円(税込み) 

■『午後の紅茶 kakigōri produced by yelo 』 店舗概要 



＜商品に関するお客様からのお問い合わせ先＞ 
キリンビバレッジ お客様相談室（フリーダイヤル）TEL:0120-595-955 

【参考情報】 

午後の紅茶 kakigōri  
ストレートティー×マンゴー 

■『午後の紅茶 kakigōri Produced by yelo』 展開商品概要 

午後の紅茶 kakigōri  
レモンティー×オレンジハニー 

午後の紅茶 kakigōri  
ミルクティー×ピーチ 

ディンブラ茶葉の華やかな香りが特徴の 
ストレートティー。ストレートティーを凍らせた氷に
ぴったりなのは、意外にもマンゴーソースでした。 

濃厚でフルーティーなマンゴーの味わいと、 
ふわっと香る紅茶の後味が特徴です。 

ヌワラエリア茶葉の爽やかな香りとレモンの程よい 
酸味が特徴のレモンティー。オレンジハニーソースを
合わせて、更に夏にぴったりな、爽やかなかき氷に 
仕上げました。レモンとオレンジの酸味とはちみつの

自然な甘さが食欲をそそります。 

キャンディ茶葉のコクのある香りとミルクの濃厚な 
味わいが特徴のミルクティーには、フレッシュな 
ピーチとミルクを合わせたソースをトッピング。 

ミルクティーのコクとふんわり香るピーチが特徴です。 

■ KAKIGORI CAFE&BAR yelo 

六本木の新感覚かき氷専門店。ライトでヘルシーなの
に、どんなお菓子にも負けない満足感を。yeloのかき
氷は、そんな究極のスイーツを目指しました。 
 
【ショップデータ】 
KAKIGORI CAFE&BAR yelo 
東京都港区六本木5-2-11パティオ六本木1F 
03-3423-2121 
11:00～LAST早朝まで(日祝23:00まで)年中無休 
http://yelo.jp 

「キリン 午後の紅茶」定番のストレートティー・レモンティー・ミルクティーの3フレーバーを凍らせ
た氷に合わせて、それぞれにぴったりマッチするオリジナルソースをこのためだけに開発。氷とソース
をミルフィーユ状に重ね合わせて仕上げた自慢のかき氷です。 

■ キリン 午後の紅茶 

http://gogo-tea.jp 


