
 

 

   
No. 16-12                                                         

2016年 3月25日 
ホテル日航アリビラ   

 

5月 12日は 「アセロラの日」 

南国のフルーツ “アセロラ”フェア 開催 

ラウンジ「アリアカラ」にて 4月 1日（金）～5月 31日（火）まで 

 

ホテル日航アリビラ（沖縄県 読谷村/総支配人：硲 啓員）のラウンジ「アリアカラ」では、5月 12日の“アセロラ

の日”に合わせて、2016年 4月 1日（金）～5月 31日（火）の期間限定で沖縄県本部産の甘酸っぱいアセロラシロ

ップを使用したスイーツやドリンクメニューが揃うアセロラフェアを開催いたします。 
 

「アセロラ」の日は、アセロラの一大産地である沖縄県本部町がアセロラの初収穫の時期に合わせて 1999年に制定。

また、2007年には沖縄県よりアセロラの拠点産地として認定されています。 

ビタミン Cやポリフェノールなどが多く含まれており、美容や健康に効果が高いと期待されている甘酸っぱいアセロ

ラを使用したスイーツやドリンクをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪報道関係各位≫ 

アセロラ杏仁 

500円 
 

クリーミーで甘い香りとコク

のある杏仁豆腐に甘酸っぱい

アセロラソースがマッチする

爽やかなスイーツ。 

色鮮やかなアセロラゼリーと

フルーツがトッピングされて

キラキラと輝く宝石箱のよう

なカップスイーツです。 

アセロラフロマージュ 

500円 
 

爽やかな酸味のアセロラ 

ゼリーがマーブル状に入っ 

たしっとりとなめらかな 

食感のレアチーズケーキ。 

フローズンアセロラ 

900円 
 

アセロラとシークヮーサーの

甘酸っぱくフルーティーなフ

ローズンドリンク。 

トッピングされたバニラアイ

スといっしょに食べると、甘

く豊かなバニラの香りとミル

クの風味がプラスされ、まろ

やかな味わいが楽しめます。 

■ 時間：10：00～23：00 

（L.O 22：30） 

アセロラティー 

800円 
 

アセロラシロップと、アール

グレイ、アッサム、セイロン 

ウヴァをブレンドしたアイス

ティーにアセロラゼリーをト

ッピング。 

アセロラの程よい酸味と芳醇

な紅茶の風味が広がる、初夏

のティータイムにぴったりな

ドリンクです。 ■ 時間：10：00～18：00 
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◆ お問い合わせ：098-982-9111（代表） 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ホテル日航アリビラは、沖縄本島の中でも特に歴史と文化を色濃く残す読谷（よみたん）村にあり、世界
屈指の透明度を誇る慶良間（けらま）諸島を対岸に臨む2.3kmにおよぶ美しいビーチと自然景観を有し、
沖縄の自然に溶け込むスパニッシュコロニアル風の外観と瀟洒なインテリア、ホスピタリティ溢れる上質
なサービスを提供いたします。また、1994年の開業当初から環境に配慮した「エコフレンドリーリゾート」
を目指し、様々な取り組みを行っています。 

本リリースに関する報道関係の方からのお問い合わせ 

ホテル日航アリビラ - ヨミタンリゾート沖縄 -    マーケティング課 谷
たに

次
つぐ

 瞳
ひとみ

 / 名川
ながわ

 英則
ひでのり

 
〒904-0393 沖縄県中頭郡読谷村字儀間600      e-mail : tanitsugu609069@alivila.co.jp 
TEL 098-923-2015／FAX 098-982-9150        http://www.alivila.co.jp 

【 ラウンジ「アリアカラ」 】  74席（テラス 33席） 

スペイン語で「やさしい空気」を意味する名のラウンジ。大きな窓から射し込む光に安らぐ
くつろぎの時間。 
心地よい風を感じるテラスもおすすめです。夜はゆるやかに流れる時間をバーメニューで 
お楽しみいただけます。 
営業時間 10：00～23：00［ラストオーダー 22：30］ 

※上記の金額は税金･サービス料 10%が含まれております。 

アセロラ カイピロスカ 

1,100円 
 

「カイピリーニャ」をウォッカで

アレンジ。 

甘酸っぱいアセロラとレモンや

ライムの爽やかさで、すっきりキ

レのある味わいのカクテルに仕

上げました。 

アセロラ＆チェリーブロッサム 

（ノンアルコール） 1,000円 
 

アセロラのピューレとシロップ、ハ

イビスカスとさくらのシロップをミ

ックスし、ソーダですっきりと仕上

げた春らしい華やかなノンアルコー

ルのカクテルです。 

アセロラ スプモーニ 

1,200円 
 

「スプモーニ」にアセロラを使用

してアレンジした、カンパリベー

スのカクテル。 

カンパリのほのかな苦みとアセロ

ラの甘酸っぱさ、グレープフルー

ツの酸味がマッチしたさっぱりと

した飲みやすいカクテルです。 

■ 時間：18：00～23：00 

（L.O 22：30） 
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