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2016年7月29日 

甘い香りとほっこり気分で秋を奏でる 

小さな秋を楽しむスイーツコレクション 

秋のケーキ第 1弾 2016年 9月 1日（木）～30日（金）4種販売 
 

「心をつなぐホテル」がコンセプトのホテル日航成田（成田市：総支配人 吉髙誠）では、2016年 9月 1日（木）から 30

日（金）まで『小さな秋を楽しむスイーツコレクション』第 1弾として本館 1階コーヒーラウンジにおいて秋の味覚を使った

ケーキ 4種類を販売いたします。各 500円、コーヒーまたは紅茶付きのケーキセットは 800円。（サービス料なし、税金

込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「秋を感じる、旬の感覚をふんだんに」、「一口食べると、ほっこりとした優しい気持ちになれる」、「人恋しい秋にぴった

り」のスイーツとして、パティシエがオリジナルケーキ 4 種類（モンブランのタルト、さつまいものロールケーキ、バナナの

タルト、チョコレートとバニラのケーキ）をつくりました。毎日数量限定で売切れ次第販売終了となります。 

 

バナナのタルト チョコレートとバニラのケーキ 

さつまいものロールケーキ モンブランのタルト 
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【小さな秋を楽しむスイーツコレクション第1弾の概要】 

期 間：2016年9月1日（木）～9月30日（金） 
時 間：10:00～22：00（数量限定販売、売切れ次第、販売終了します） 
場 所：本館1階 コーヒーラウンジ 
内 容： 

● モンブランのタルト 

ホテルで人気のタルトを栗のモンブラン風に仕上げました 

● さつまいものロールケーキ 

安納芋と生クリームの相性が抜群で、しっとりとした生地で仕上げました 

● バナナのタルト 

バナナの風味を生かした、タルトに仕上げました 

● チョコレートとバニラのケーキ 

濃厚なチョコレートとバニラ風味のハーモニーをお楽しみいただけます 

 

※安納芋（あんのういも）は種子島の特産として知られるさつま芋です。水分が多く粘質性で、焼くとま

るでクリームのように ネットリとした食感になります。また、生の状態で16度前後と非常に糖度が高く、
じっくりと時間をかけて焼くことにより糖度が40度前後にもなるさつま芋として人気が高まっています 

 

料 金：一般価格        One Harmony会員価格 
ケーキのみ 550円 → 495円 
ケーキセット 800円 → 720円 
（ケーキセットにはコーヒーまたは紅茶がつきます） 

 

※One Harmonyは、オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・インターナショナル、ホテルJAL
シティでご利用いただける、入会金・年会費無料の会員プログラムです。 

※表示価格は税金込の金額です 

 

ご予約・問い合わせ先：レストラン予約 TEL: 0476-32-0015（9：00～18：00） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

報道機関からのお問い合わせ先 
〒286-0106 千葉県成田市取香500 ホテル日航成田 総支配人室 

広報担当：櫻井 洋司／正村美代子  TEL：0476-32-0027 FAX:0476-32-0084 
e-mail:：sakurai@nikko-narita.com  ※写真画像のご希望があればデータをお送りいたします。 

 

本館1階 コーヒーラウンジ店内1 本館1階 コーヒーラウンジ店内2 


