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2019年6月27日（木） 

チョコレートケーキ 

あなたはどっち？凍らせて食べる？そのまま食べる？ 

 -８℃以下がおいしいチョコパイ 
＜アイスガトーショコラ 甘酸っぱいベリー仕立て＞個売り  

2019年7月2日（火）に全国で発売 

 ●商品名 
-８℃以下がおいしいチョコパイ 
＜アイスガトーショコラ 甘酸っぱいベリー仕立て＞個売り 

 ●発売日 2019年7月2日(火) 

 ●発売地区 全国 

 ●内容量 1個 

 ●価格 
オープン価格 
（想定小売価格95円前後(税抜)） 

商品特長 

1. 夏場に喫食することを考慮し、冷凍してー８℃以下で食べることを想定したチョコパイです。 

2. 冷凍することでチョコレートのパリパリとした食感や、キレのいい甘さをお楽しみいただけます。 

3. チョコレートを味わうためのガトーショコラをイメージし、ココアケーキでココアクリームとラズベリーのアクセント
が効いたチョコレートソースをサンドしました。 

4. 当社通常のチョコパイより、クリーム量を増量（1.3倍）することで特別な贅沢感を味わえます。 

 

 

株式会社ロッテは、7月2日（火）に冷凍して食べていただくことを前提として開発した「-8℃以下がおい
しいチョコパイ＜アイスガトーショコラ 甘酸っぱいベリー仕立て＞個売り」を発売いたします。凍らせたとき
にチョコ感とパリッとした食感をより楽しめるチョコパイをこれからの暑い時期にぜひご堪能ください。 

ココアクリーム（クリーム増量1.3倍） 

ココアケーキ 

ラズベリー果汁入り 
チョコレートソース 

※当社通常チョコパイと比較 


