
チョコ 

●商品名 
『スイーツデイズ  
 乳酸菌ショコラ 小袋』 

『スイーツデイズ  
 乳酸菌ショコラ アーモンドチョコレート 小袋』 

●発売日 2016年4月5日（火） 2016年3月29日（火） 

●発売地区 全国 （コンビニエンスストア、駅売店 先行発売） 全国 （コンビニエンスストア、駅売店 先行発売） 

●内容量 28g 43g 

●価格 オープン価格 （想定小売価格170円前後(税抜) ） オープン価格 （想定小売価格170円前後(税抜) ） 

発売以来、販売好調の乳酸菌ショコラに 

乳酸菌摂取のシーンを拡大する＜小袋タイプ＞が登場！ 

ロッテは、3月29日と4月5日に発売以来好評の「乳酸菌ショコラ」シリーズから、お試ししやすく、持ち運びしやすい 

＜小袋タイプ＞を発売いたします。 

乳酸菌ショコラは、熱や胃酸に弱い乳酸菌をチョコレートで包むことで、「生きたまま100倍腸までとどける」「常温 

保存・摂取が可能」「時間場所を選ばずに食べられる」商品として発売以来ご好評をいただき、当初の出荷計画

の140%以上の数値で推移しております。 

一方、乳酸菌ショコラの発売前アンケートでは、「冷蔵庫が不要で便利」「バッグにいれて持ち運びたい」といった意

見もあがっており、このたび『乳酸菌ショコラ』『乳酸菌ショコラアーモンドチョコレート』の2種類で、小袋タイプの発売と

なりました。ロッテでは「乳酸菌ショコラ」シリーズのバリエーション展開により、乳酸菌摂取のシーンを更に広げてまいり

ます。 

スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ 小袋 スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ アーモンドチョコレート 小袋 

株式会社ロッテ 

2016年3月24日 

ロッテ 『スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ 小袋』 

ロッテ 『スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ 
アーモンドチョコレート 小袋』 

商品特徴は次ページです。 

＊1 100倍とは、乳酸菌原料をチョコで包んだ場合・包まない場合の比較です。 
＊2 試験管内人工胃液試験にて、乳酸菌原料と比較して1時間から2時間後生存数が100倍以上。 
＊3  2015年 ロッテ調べ 

（ ＊3 ） 

（ ＊1 ） （ ＊2 ） 
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1. 持ち運びしやすいサイズ。 

2. お試ししやすい価格。 

※発売前アンケート（2015年ロッテ調べ）でも「冷蔵庫が不要で便利」「バッグにいれて持ち運びたい」といった
ご意見があがりました。今回は、乳酸菌ショコラ小袋、乳酸菌ショコラアーモンドチョコレート小袋の2種類
で展開し、乳酸菌摂取のシーンを更に広げます。 

スイーツデイズ  
乳酸菌ショコラ 
 小袋 
 （4月5日発売） 

スイーツデイズ  
乳酸菌ショコラ 
アーモンドチョコレート 
（発売中） 

＜商品特徴＞ 

『スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ 小袋』 
『スイーツデイズ 乳酸菌ショコラ アーモンドチョコレート 小袋』 

■ 「乳酸菌ショコラ」シリーズ の特徴 

1. おいしいチョコレートで包むことで、生きた乳酸菌が100倍   腸までとどきます。 

2. チョコレートだから、乳酸菌が生きたまま、常温で保存が可能。 

3. チョコレートだからいつでもどこでも、時間・場所を選ばずに、食べやすい。 

4. 「アーモンドチョコレート」は、カカオやアーモンド由来の食物繊維も摂れます。 

＊1 ＊2 

＊1 100倍とは、乳酸菌原料をチョコで包んだ場合・包まない場合の比較です。 
＊2 試験管内人工胃液試験にて、乳酸菌原料と比較して1時間から2時間後生存数が100倍以上。 

■ 小袋タイプ の特徴 

チョコで乳酸菌を摂る理由 

知っていましたか？ 乳酸菌は熱や胃酸に弱いことを。 
私達は植物性乳酸菌をチョコレートで包み、胃酸から守ることで、生きて腸までとどける  技術を開発
しました。さらに乳酸菌ショコラアーモンドチョコレートならカカオやアーモンド由来の食物繊維も摂ることが

できます。 ＊3 試験管内人工胃液試験にて確認 

＊3 

スイーツデイズ  
乳酸菌ショコラ 

（発売中） 

スイーツデイズ  
乳酸菌ショコラ 
アーモンドチョコレート 
 小袋 （3月29日発売） 


