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  ホテル阪急インターナショナル(大阪市北区茶屋町 19-19  総支配人：森本 正伸)では、

カフェ＆バイキングレストラン「ナイト＆デイ」にてスペシャルバイキング第 3弾「初夏のプロフェッショ

ナル・ダイニング」を開催いたします。 

 これは、2012 年 11 月 8日(木)にホテル開業 20周年を迎えるにあたりホテルホテルホテルホテルのののの魅力魅力魅力魅力ををををバイキングバイキングバイキングバイキング料理料理料理料理でででで

楽楽楽楽しんでしんでしんでしんで頂頂頂頂こうというこうというこうというこうという開業記念開業記念開業記念開業記念企画企画企画企画の第 3 弾。同コンセプトの第 2 弾を開催中の 2012 年 4 月 21 日には

「NIKKEIプラスワン1」誌““““ランチランチランチランチをををを楽楽楽楽しめるしめるしめるしめるホテルビュッフェホテルビュッフェホテルビュッフェホテルビュッフェ””””編編編編にてにてにてにて東西合東西合東西合東西合わせてわせてわせてわせて最高得点最高得点最高得点最高得点でででで関西関西関西関西NNNNo.1o.1o.1o.1

を獲得、ゴールデンウィーク前 1 週間の売上集計は前年比率前年比率前年比率前年比率 111131313131％％％％を記録する人気ぶり。 

 この第 3弾でも 20 年間培ってきた料理人の“プロフェッショナル”な技に着目し、基本に立ち返った 

フレンチや、旬や産地にこだわった料理などをライブ感溢れる空間で提供いたします。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  【 名 称 】  開業 20 周年記念 スペシャルバイキング 第 3弾 

     「「「「初夏初夏初夏初夏ののののプロフェッショナルプロフェッショナルプロフェッショナルプロフェッショナル・・・・ダイニングダイニングダイニングダイニング」」」」  

 【 期 間 】 2012 年 5月 7 日(月)～7月 16 日(月・祝)  

  【時間・料金】 ランチ 11：00 ～ 14：30(L.O)      

       平日￥2,500 土日祝￥3,000 ※いずれも税金込 

     ディナー 17：30 (土日祝 17：00)～ 21：00(L.O) 

       平日￥4,200 土日祝￥4,500 ※いずれも税金込 

  ※別途、子ども料金あり。 

  ※3種の生ビール/ソムリエの選ぶワインなどを楽しめる飲み放題プランあり 

 【 メ ニ ュ ー 】 ・塩麹塩麹塩麹塩麹がががが決決決決めめめめ手手手手の「シャリアピンシャリアピンシャリアピンシャリアピン・・・・ステーキステーキステーキステーキ(写真①)」 

          ・「和牛入和牛入和牛入和牛入りりりりハンバーグハンバーグハンバーグハンバーグ    フォワグラフォワグラフォワグラフォワグラとととと茸茸茸茸ののののソースソースソースソース(ディナーのみ・写真②）」。 

          ・ラタトゥーユでいただく旬の鰹 

          ・若鶏のローズマリー風味(写真③) など 60種以上 

 【ご予約・お問い合わせ】(06)6377-3618(「ナイト＆デイ」直通)     
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                「「「「匠匠匠匠のののの技技技技」」」」でホテルホテルホテルホテルのののの魅力魅力魅力魅力をををを演出演出演出演出した「「「「関西関西関西関西 NNNNo.1o.1o.1o.1 バイキングバイキングバイキングバイキング」」」」！！！！    
が 

   開業開業開業開業 20202020 周年記念周年記念周年記念周年記念スペシャルバイキングスペシャルバイキングスペシャルバイキングスペシャルバイキング第第第第 3333 弾弾弾弾を開催 
 

 

期間：2012 年 5 月 7 日（月）より 2012 年 7 月 16 日（月）まで 
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〒530-0013 大阪市北区茶屋町 19-19  TEL:(06)6377-3608  FAX:(06)6377-5715 

 e-mail: r-honda@hankyu-hanshin-hotels.com  記載の写真データをご用意しております 
 

 ※写真は全てイメージです 

 
若鶏のローズマリー風味 塩麹でとろける柔らかさに 
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劇場を思わせる店内 

お客様の目の前で 

※ディナーのイメージ 
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