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株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 社長：淺野幸子）が運営する「ラトリエ ドゥ ジョエル・ロブショ

ン」では、2014 年 4 月 11 日（金）、旭酒造が手掛ける日本酒「獺祭」に合わせたお料理をご提供し、特別な夜

を演出する、一夜限りのコラボレーションディナーを実施いたします。また、当日は、ジョエル・ロブション氏自

らがお客様をおもてなしさせていただきます。    

料理にもサービスにも心地よさを感じ、気軽にフランス料理をお楽しみいただけるカウンタースタイルの店

内で、ラトリエ ドゥ ジョエル・ロブションならではの華やかなお料理と、旭酒造が誇る純米大吟醸が織りなす、

コラボレーションディナーを是非この機会にお楽しみください。 

 

-旭酒造について 

日本酒「獺祭」のみを製造・販売している酒造メーカー。醸造アルコールなどの副原料を用いず、精米歩合

が50%以下の日本酒（純米大吟醸酒）のみを造っているのが大きな特徴です。「酔うため・売るためのお酒で

はなく、味わう酒を求めて」というポリシーのもと、お酒のある楽しい生活を提案する酒蔵として「獺祭」を造り

続けています。 

 

≪獺祭×ラトリエ ドゥ ジョエル･ロブション コラボレーションディナー概要≫ 

    

    

    

    

        

    

    

    

    

    

    

    

    

■開催日時：2014 年 4 月 11 日（金）  

       18:00～  

■場所：   ラトリエ ドゥ ジョエル･ロブション 

■価格：   お一人様 35,000 円（消費税込・サービス料込） 

■ご提供するお酒について：「獺祭 磨き二割三分」「獺祭 磨き三割九分」 

「獺祭 純米大吟醸 50」「発砲にごり酒 50」「獺祭 磨き その先へ」各種 

■お支払い方法：  当日現金またはカード 

■予約受付開始：  2014 年 3 月 26 日（水） 午前 10 時より 

＊都合によりロブション氏の来日に変更が生じる可能性がございます。予めご了承ください。 

 

 


