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愛知ドビー株式会社が運営する、バーミキュラの世界観を体験できるブランド体験型施設「バーミキュラ ビレッジ

（所在地：愛知県名古屋市中川区舟戸町 4、2）」内、バーミキュラ ポットメイドベーカリーでは、バーミキュラの鍋で

一つひとつ丁寧に焼き上げたパンをご提供しています。 

 

4 月 24 日（月）から、新メニュー「シュプリーム鍋クロワッサン」シリーズを発売開始いたします。フレーバーは、

プレーン、レモン、ストロベリー、チョコバナナの全４種類をご用意しました。10cm のバーミキュラのお鍋の中で一つ

ひとつ焼き上げた鍋クロワッサンにチョコレートのコーティングを施し、中には特製クリームとバーミキュラを使って作

ったコンフィチュールがたっぷり入ったリッチな味わい。見た目がかわいいだけでなく、食べ応えもあるので、ぜひ中川

運河を眺めながらシュプリーム鍋クロワッサンと午後のひとときをお楽しみください。また、プレーン 3 個の BOX セッ

トや、レモン、ストロベリー、チョコバナナの 3 種が入った BOX セットもご用意しています。お土産や、おもてなしに

もピッタリなメニューです。 

 

●メニュー詳細 

SIMPLE IS BEST な美味しさ！ 

シュプリーム鍋クロワッサン カスタードシュガープレーン 

1 個：450 円（税込） 

バーミキュラの 10cm サイズのお鍋で丁寧に焼きあげたクロワッサンは、サクサ

ク！ 一口ほおばると、バターの香りが口いっぱいに広がります。そんなクロワッ

サンにシュガーをまとわせ、中には特製のカスタードクリームを入れました。 

 

お土産にぴったり！ 

シュプリーム鍋クロワッサン カスタードシュガープレーン 3 個 BOX 

1 箱：1,350 円（税込） 

シュプリーム鍋クロワッサン カスタードシュガープレーンが 3 個入った BOX で

す。 

ご家族やご友人へのお土産にぴったりで、テンションが上がること間違いなし！ 

-バーミキュラ ビレッジ最新ニュース- 

ベーカリーに「シュプリーム鍋クロワッサン」が新登場！ 

バーミキュラで焼き上げたサクサク生地とクリームの相性が抜群！ 



さわやかな後味！ 

シュプリーム鍋クロワッサン レモン 

1 個：500 円（税込） 

ライスポットで細かい温度調整をしながら丁寧に作った自家製のレモンクリームと、

カスタードホイップをあわせたクリームを入れた、さわやかな後味が残るレモン味。

外側にかかったレモンチョコレートがアクセントになり、フレッシュな香りとほどよ

い酸味が後を引く、さわやかな一品です！ 

 

 

フレッシュな甘さが引き立つ！ 

シュプリーム鍋クロワッサン ストロベリー 

1 個：500 円（税込） 

バーミキュラ ライスポットで作ったいちごのコンフィチュールとカスタードクリーム

の相性が抜群の、甘さと酸味のバランスが絶妙ないちご味。いちごのコンフィチュー

ルは、バーミキュラで作ることで甘みが凝縮し贅沢な味わいに。外側にかかったいち

ごのチョコレートと隠し味のライムが、さらにフレッシュ感を引き立てます。 

 

 

王道の組み合わせ！ 

シュプリーム鍋クロワッサン チョコバナナ 

1 個：500 円（税込） 

バーミキュラの無水調理で甘みを引き出したバナナと、自家製バナナクリームがたっ

ぷり入ったチョコバナナ味。自家製のバナナクリームはバーミキュラで無水調理する

ことで、濃縮されたバナナの風味を感じられます。外側にかかったビターなチョコレ

ートとバナナの甘く濃厚な味わいをお楽しみください。 

 

 

見た目もかわいい 3 種のフレーバーセット！ 

シュプリーム鍋クロワッサン フレーバー3 種 BOX 

1 箱：1,500 円（税込） 

シュプリーム鍋クロワッサンのレモン・ストロベリー・チョコバナナが 1 個ずつ入っ

たフレーバー3 種セットです。気の合うご友人やご家族で食べ比べもできて盛り上が

ること間違いなし！ 

 

 

●焼き上がり時間 

毎日 13 時～13 時 30 分頃に焼き上がります。※なくなり次第終了 

 

●バーミキュラ ポットメイドベーカリー 店舗情報 

営業時間 ： 10：00～16：00  ／  TEL：052-355-6801 

  アクセス：愛知県名古屋市中川区舟戸町 4 運河沿い バーミキュラ ビレッジ ダインエリア 

 

【本件の取材に関する問い合わせ先】 愛知ドビー株式会社 広報担当：加藤・大澤 

MAIL: vermicular_pr@vermicular.jp TEL:052-352-2531 FAX:052-353-5401 


