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株式会社フレンテの事業会社である株式会社湖池屋（本社：板橋区／社長：田子忠）は、株

式会社凪スピリッツ（本社：新宿区／社長：生田智志）との共同企画“まぜそば FES 2013”

を 2013 年 8 月 1 日～8 月 31 日の 1 ヶ月間、『ラーメン凪』の 7 店舗において実施します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 「カラムーチョ」「すっぱムーチョ」「スコーン」などの独創的でユニークな製品群で知られ

る『コイケヤ』と、「豚王」「煮干王」など特徴的で個性溢れるラーメンで人気を集める『ラー

メン凪』とが異色のコラボレーションを果たしました。 

 

 夏だけの期間限定企画“まぜそば FES 2013”として、『コイケヤ』製品を使用した『ラー

メン凪』特製の「まぜそば」が 2013 年 8 月 1 日より『ラーメン凪』7 店舗のメニューとして

登場します。8 月 1 日～8 月 15 日は新宿地区の 4 店舗、8 月 16 日～8 月 31 日は渋谷、大宮

地区の 3 店舗において、それぞれの店舗が異なる『コイケヤ』製品を使用した「まぜそば」

を提供します。 

 

『ラーメン凪』各店舗の店長たちが趣向を凝らして創り上げたスナック菓子とラーメンの繰

り広げる夢の共演、夏だけ期間限定の「まぜそば」をお楽しみください。 

 

【ラーメン凪とは？】 

2004 年 9 月に新宿ゴールデン街に店を構えて以来、「豚王」「煮干王」など特徴的で個性溢

れるラーメンで知られる人気ラーメン店。現在、東京都内 7 店舗、埼玉県に 1 店舗、東南ア

ジア(台湾 2 店舗、ジャカルタ 1 店舗)と店舗拡大しています。 

（株式会社凪スピリッツ：ラーメン凪 http://www.n-nagi.com/） 

 

期間限定！「コイケヤ」×「凪」の異色コラボ企画 

“まぜそばＦＥＳ 2013”開催 
～コイケヤのスナックと凪のラーメンが器の中で共演～ 

http://www.n-nagi.com/


8 月 1 日～8 月 15 日（8 月 1 日 14:00 スタート） 

◆ラーメン凪 新宿煮干 新宿ゴールデン街店 

（〒160-0021 東京都新宿区歌舞伎町 1-1-10-2F ）  

「ゴールデンリッチベジそば」（各日限定 30 食／800 円） 

「コイケヤポテトチップス リッチコンソメ」を、思い切りよく使用した「まぜ

そば」です。最初は麺だけを丼の中で、混ぜてお召し上がりください。その後、

数種類の野菜をミキサーにかけてポタージュ状にし、砕いた「コイケヤポテト

チップス リッチコンソメ」を加えた別椀のベジポタスープをレンゲで少しずつ

混ぜ入れると味が変化。コンソメ感とベジポタスープの甘味がきいたコッテリ

感をお楽しみください。 

 

◆ラーメン凪 炎のつけめん西新宿 2F 店 

（〒160-0023 東京都新宿区西新宿 7-13-7 大森ビル 2F） 

「おかしな冷やしまぜまぜ」（各日限定 30 食／800 円） 

ベースのホワイトソースは「スコーン トリプルチーズ味」を使用し、チーズ感

を強調。上からかけるサルサソースは「ドンタコス チリタコス味」を使用して

パンチのある風味に。麺はトマト麺を、野菜はルッコラを使用してアクセント

をつけています。最後に「トルティアチップス アボガドクリームチーズ味」、

その他のトッピングを上からちりばめて楽しくカラフルに仕上げています。 

 

◆ラーメン凪 煮干王西新宿１F 店 

（〒160-0023 東京都新宿区西新宿 7-13-7 大森ビル 1F）  

「三角形の冷たいヒミツ麺」（各日限定 30 食／800 円） 

みんな大好き三角形スナック菓子、あの「ポリンキー あっさりコーン」をフィ

ーチャーした冷やし汁なし麺。鶏チャーシューの上には「スコーン 和風バーベ

キュー」から作られた特製スコーン醤油ダレを使用しています。トウモロコシ

の良さをフルに感じられる爽やかな一杯です。 

 

◆ラーメン凪 Noodle BAR 歌舞伎町店 

（ 〒160-0021 東京都新宿区歌舞伎町 1-9-6 三経ビル 1F） 

「メガポテチサラダ和え麺」（各日限定 30 食／800 円） 

胡椒を練り込んだ麺に「コイケヤポテトチップス リッチコンソメ」をまぜまぜ！「コイケ

ヤポテトチップス リッチコンソメ」とリンゴ、玉ねぎ、ニンジンなどの野菜とをたっぷり

使用した特製ドレッシングが食欲を増進させます。メガポテチにはどんな味が隠されている

のでしょうか？それは食べてからのお楽しみ！ぜひ、謎を解明してください！ 

 

 

8 月 16 日～8 月 31 日（8 月 16 日 14:00 スタート） 

◆ラーメン凪 煮干王渋谷店 

（〒150-0011 東京都渋谷区渋谷 3-7-2 1F）  

「ムチョ ムチョ コイケヤの梅尽くし和え麺」（各日限定 30 食／800 円） 

「すっぱムーチョ さっぱり梅味」を大量にソース、ポテトサラダなどに使用し、

夏でも爽やかに食べ進められるように梅のさっぱり感を強調しました。もちろ

ん、添えらている鶏チャーシューも梅風味。大葉が練り込まれた大葉麺と梅風

味が相性抜群のスゴくウメー（梅）な和え麺です。 

 

 

 



◆ラーメン凪 豚王渋谷店 

（〒150-0011 東京都渋谷区東 1-3-1 カミニート 1F）  

「ドン・ナギ・ムーチョ 黒カレーまぜ麺」（各日限定 30 食／800 円） 

食欲を誘うカレー味にスパイシーな「ドンタコス チリタコス味」を MIX。

牛モツの旨味も加わりクセになる旨さ！さらにピリ辛カラムーチョご飯を

こんもりもりつけました。ガツガツ食べれて力モリモリ！真ん中にキラリと

光る卵黄が目印です。ぜひ、お召し上がりください。 

 

 

◆ラーメン凪 豚王大宮店 

（〒330-0846 埼玉県さいたま市大宮区大門町 1-24-1 大一ビル 1Ｆ） 

「ピリ辛まぜめん ポップコーンキング」（各日限定 30 食／800 円） 

ポップコーンを秘密製法にて、味の中心に置きました。(甘)(辛)(酸)でバラ

ンスを整えたちょっとピリ辛なまぜそばです。コイケヤのポップコーン「ポ

ップナウ しおバター味」の限界に挑戦した一杯です。ポップコーンがどう

一杯の味に化けたのか？詳細は食べてからのお楽しみ♪ぜひ、食べてお確

かめください。 

 

 

「梅しそすっぱムーチョ混ぜそば」（各日限定 30 食／800 円） 

タレに「すっぱムーチョ さっぱり梅味」を溶かし込み、香りと酸味を麺に

絡ませました。野菜のフレッシュ感とポテトチップスの持つお菓子らしさを

一つにまとめました。大葉の爽やかな香りと「すっぱムーチョ さっぱり梅

味」の酸味をお楽しみください。 

 

 

 

【“まぜそば FES 2013”期間中のキャンペーン】 

2013年8月1日～8月31日の“まぜそばFES 2013”開催期間中に、“まぜそばFES 2013”

を実施する 7 店舗の全ての店舗において、対象メニューである『コイケヤ』製品を使用した

『ラーメン凪』特製の「まぜそば」をお召し上がりいただいた方（全店舗制覇された方）を

対象に、素敵なプレゼントをご用意しております。 

■“まぜそば FES 2013”限定！コイケヤ×ラーメン凪コラボタオル 

■ラーメン凪オリジナル T シャツ 

■ラーメン凪オリジナル丼 など 

※賞品の受け渡しについては、ラーメン凪 豚王渋谷店のみでの実施となります。 

 

 

 

 

 

【報道関係者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 広報課：小幡/山口 

Tel.03-3979-2112 Fax. 03-3979-2156 

〒175-0094 東京都板橋区成増 5-9-7 

E-mail. pr@frente.co.jp 

【読者からのお問い合わせ先】 

株式会社湖池屋 お客様センター 

Tel.0120-941-751 

受付：月～金 9：00～17：00 

（祝日除く） 

【ラーメン凪についてのお問い合わせ先】 

株式会社凪スピリッツ 

Tel. 03-6698-0417 

受付：月～金 9：00～17：00 

（祝日除く） 


