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報道関係各位 

2016 年 10 月 14 日 

株式会社ディノス・セシール 

 

～年末年始のおもてなし料理をアイデア調理器がサポート！～ 

ディノスが、コンべクショントースターなどの調理家電を新発売 
 

株式会社ディノス・セシール（本社：東京都中野区）は、ディノスで展開する、リビング総合カタロ

グ『ディノスウィズ 2016 冬号』及びディノスオンラインショップ(http://www.dinos.co.jp/）にて、

年末年始の人が集う時期に、ホームパーティでのおもてなし料理をワンランクアップし、場を盛り上げ

てくれる「一台５役のコンべクショントースター」などのアイデア調理アイテムを新発売しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

人気の燻製も簡単に作れる！あらゆる焼き料理を美味しく仕上げるマルチトースター 

 現在、トレンドとなっている高機能トースターと同様に、食パンがカリッふわっと焼けるのはもちろん、

約 1300W の高火力と、ファンが回転することでトースター内の熱を循環させるコンべクション機能で、ト

ースターから、オーブン、ノンフライヤー、魚焼グリル、燻製器と、５つの機能を持ったマルチトースター

です。24 種類のモードを使い分ければ、難しい温度調整が必要な料理もボタンひとつで失敗なく美味しく仕

上げます。また、庫内クリーニングモード付きなので、ワンタッチでニオイを解消でき、魚を焼いた後に 

すぐトーストを焼いても大丈夫。朝食の準備からおもてなし料理まであらゆるシーンで活躍します。 

ゆで卵、チーズ、チキンなど普段

冷蔵庫にあるもので、簡単に本格

的な燻製が出来上がります。 

◆トースター・オーブン・ノンフライヤー・魚

焼きグリル・燻製器一台５役のコンべクション

トースター 
 

サイズ：幅 36 奥行 43.5 高さ 23.5cm   

価格:17,800 円（税抜） 

 

トレーに 

燻製チップ

を敷く。 

“燻製モード”で本格的なスモーク料理が 15分で出来上がり！ 

「トースト」モード

で、外はカリっ、中 

はふわっのワンラン

ク上の焼き上がり。 

ダイヤルをまわしてモー

ドを選択。スイッチオン

するだけ 

の簡単操作。 

「からあげ」「とんか

つ」「フライドポテ

ト」モードで、サクサ

クでヘルシーなノンフ

ライ料理も簡単に。 

 
 

「鮭のムニエル」

「塩さば焼き」モー

ドで、魚も焦げずに

ふっくらと焼き上が

ります。 
 

チップの上に

ホイル、ワイ

ヤートレーを

のせ、食材を

セット。 

トレーごと

ホイルで包

んでスイッ

チオン。 

24種類の調理モードを搭載。火加減を気にせずラクラク調理。 

ディノス特典 

2種類のチップ付 
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＜本資料に関する報道機関からのお問い合わせ先＞  

株式会社ディノス・セシール 広報部 田丸、秋山 Tel：03-6743-1114／e-mail：pr@dinos-cecile.co.jp 

＜商品に関するお客様からのお問い合わせ先＞ ディノス ハートコールセンター Tel：0120-343-774（9 時～21 時、携帯・PHS可)  

急なおもてなしはおうち BBQ で 

 
 ワッフルをボウル型に焼き上げる新発想のワッフルメ

ーカー。アイスクリームやフルーツを盛り付けて本格ス

イーツに、また生地の材料を甘くないものにすればごち

そうワッフルにも。トッピングを取り揃えればパーティ

で盛り上がります。 

 

 

◆ワッフルボウルメーカー 
 

サイズ：幅 20 奥行 22 高さ 14cm 

価格：7,000 円（税抜） 

 

 

 

缶ビールをセットするだけ。超音波（1 秒間約４万

回）がきめ細かい泡を作り出してくれます。スタイリッ

シュなデザインで、卓上にあるだけでおもてなしの雰囲

気を盛り上げてくれます。 

◆ ル・クルーゼ テリーヌ 4点セット 

 

サイズ：幅 19 奥行 11.5 高さ 12cm    

価格：5,600 円(税抜) 

家庭料理にちょうど良いコンパクトなサイズと、

ル・クルーゼならではの鮮やかな色合いが魅力のテリ

ーヌセット。オーブン、電子レンジでの調理が可能な

ので幅広いメニューで応用できます。 

本体下部を外し缶

ビールをセット。

330ml ・ 350ml ・

500ml缶に対応。 

◆ ブラック＆ゴールド 

缶ビール専用ビアサーバー 
 

サイズ：幅 15 奥行 23 高さ 49cm  

価格：9,180 円（税抜） 

 

 

グラタンに 

同色のスパチチュラ付

ディノス限定セット 

レバーを手苗に引

くとビールが、後

ろに押すと泡がで

ます。お好みのバ

ランスでサーブで

きます。 

ボウル型に焼き上げてトッピングを楽しむ 

加熱調理 OK。そのまま食卓に出せる美しい器 缶ビールが泡たっぷりのおもてなしの 1 杯に変身 

食材をさっと焼くだけで、美味しくて見栄えがするバ

ーベキューはおもてなし料理の定番。このグリルは幅狭

の細い形状なので、圧迫感がなく気軽に卓上にセットす

ることができます。プレートの半分は余分な脂を落とす

穴付きで肉や魚を美味しく焼き上げます。 

 

 

◆細型グリルＢＢＱマイスター 
 

サイズ：幅 52奥行 19.3高さ 10cm   

価格：7,980 円（税抜） 

 

 

 

中華めんを焼いて、

かた焼きそば風。 

ご飯を焼いてカレ

ーをトッピング。 

予熱後、生地を流

し入れカバーを閉

じたら 2，3分で 

完成 

プレートと

本体は取り

外せてお手

入れ簡単。 

尾頭つきのサ

ンマも丸ごと

こんがり。 

ケーキやパンに 押し寿司に 

mailto:pr@dinos-cecile.co.jp

