
な る お

   なんばオリエンタルホテル（所在地：大阪市中央区千日前2-8-17、総支配人：藤井育郎）では、2015年3月1日（日）より、

ホテルのシンボルであるパティオ（中庭）で「本桜」のお花見が楽しめます(ホテル宿泊者限定）。パティオのさくら演出は、

2011年より毎年実施しており、今年で5回目となります。「独自の五感～彩・和・流・笑・心～で楽しむ大阪体感」をコンセプト

とし、桜の開花期間に特別宿泊プランの販売と直営レストラン旬粋料理「和ぎ」にてフェアを開催いたします。徒歩すぐの

道頓堀やくいだおれ、観劇で笑顔咲く街 大阪なんばで、さくらと過ごす「春じかん」をお届けいたします。

大阪なんばでさくらと過ごす特別宿泊プランとレストランフェアを提供

今 年の大阪の桜開花予想は3月2 7日。ひと足早く3月１日からパティオで「さくら」を鑑 賞。

T E L : 0 6 - 6 6 4 7 - 8 1 1 1マーケティング課
h t t p : / / www . n amb a o r i e n t a l h o t e l . c o . j p

〒542-0074 大 阪 市 中 央 区 千 日 前 2 - 8 - 1 7
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さくらと春の花が彩りを添えるパティオ（中庭）（昨年の様子）

▼

▼ ▼

【宿泊プラン】さくらと過ごす「春じかん」

宿泊日：2 0 1 5 年 3 月 1日（ 日 ）～ 3 月 3 1 日 ( 火 ）　　
販 売 開 始 日：2 0 1 5 年 2 月 2 0 日（ 金 ）～

デラックストリプル 春の和菓子

※ご 予 約 受 付 は 3 日 前 迄

１室 2 名 様 利 用（ 2 3 平 米 ） お 1 人 様  
１室 3 名 様 利 用（ 3 2 平 米 ） お 1 人 様  
１室 4 名 様 利 用（ 3 2 平 米 ） お 1 人 様  

① 大阪菓匠館「福寿堂秀信」 春の和菓子
② 桜花茶
③ そえぶみ箋　
④ ご朝食「おおさかほんわか朝ごはん」旬粋料理「和ぎ」（当館２階）にて　
⑤ 翌日11時チェックアウト

■ 　料 　金（ 税 サ 込 ）：

■　おもてなし ( 特 典 ）： 

※イメージ
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四 季 折 々 の 花 咲 く パ テ ィ オ と 、 大 阪 な ん ば を 五 感 で 楽 し む な ん ば オ リ エ ン タ ル ホ テ ル

本リリースに関する
お問い合わせ先

※ 画 像 の デ ー タ を お 送 り 致 し ま す 。 上 記 電 話 番 号 ま た は 、 メ ー ル ア ド レ ス ま で ご 連 絡 く だ さ い 。

【宿泊予約】 0 6 - 6 6 4 7 - 8 1 1 1（直通）　　

9 , 6 0 0  円 ～
1 0 , 4 5 0  円 ～
9 , 6 0 0  円 ～



な

2/2ページ

「四季彩  かっぽうバイキング」　
料理人の技が光る、旬の食材を使った本格的なお料理の数々をご賞味ください。

▼
旬粋料理 「和ぎ」 店内

▼

な ん ば オ リ エ ン タ ル ホ テ ル 　 T E L : 0 6 - 6 6 4 7 - 8 1 1 1 　　F A X : 0 6 - 6 6 3 2 - 9 9 7 9
担 当 者 ： マーケティング課　森 秀 一 郎 ・ 川 口 友 里 ・ 榊 原 美 歩
E - m a i l : s . m o r i @ n a m b a o r i e n t a l h o t e l . c o . j p
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四 季 折 々 の 花 咲 く パ テ ィ オ と 、 大 阪 な ん ば を 五 感 で 楽 し む な ん ば オ リ エ ン タ ル ホ テ ル

本リリースに関する
お問い合わせ先

※ 画 像 の デ ー タ を お 送 り 致 し ま す 。 上 記 電 話 番 号 ま た は 、 メ ー ル ア ド レ ス ま で ご 連 絡 く だ さ い 。

【レストラン予約】 0 6 - 6 6 4 4 - 8 2 8 1（直通）　　

【 レストランフェア】 

春 の 訪 れ を 感じ る お 料 理 をご 用 意 。桜 鯛 の カルパッチョや 甘 鯛 と 道 明 寺 の 桜 蒸し を はじ め 、

春 を 感じ る 味 と 彩りに 溢 れ た 約 7 0 種 類（ テ ーブル オー ダーメニューを 含 む ）の 割 烹 料 理 を

バ イキング 形 式 でご 提 供 いたしま す 。

 な ん ば オリエンタルホテル につ いて

【 提 供 時 間 】
1 7：0 0 ～2 3：0 0（最終入店  2 1 : 3 0 ）

【 フェア 開 催 期 間 】
2 0 1 5 年 3月1日（日）～3月3 1日 ( 火）

【 料 金（ 税 サ 別 ）】 
女性　2 , 8 0 0円  /  男性　3 , 0 0 0円  /  お子様  1 , 8 0 0円

1 9 9 6 年開業。
各線なんば駅より徒歩５分。道頓堀など大阪主要観光地へも徒歩圏内の
好立地。パティオ（中庭）を囲む明るい「ガーデンフロア」や、個性の異なる
様々なお部屋は全室ダブルサイズ以上の贅沢なスペース。旅のスタイルや
お好みにあわせてご自由にお選び頂けます。
都 会 の 喧 騒 を忘れ 、ゆったりとしたひとときをお 過ごしくださ い 。

「 春 爛 漫 さくらフェア 」メニュー 例

桜 鯛 の カルパッチョ / 甘 鯛 と 道 明 寺 の 桜 蒸し / 桜 海 老と春 野 菜 の か き 揚 げ

さくら 蕎 麦 / 桜 わ らび もち / さくらアイス 　 など 　 ※食 材 の入 荷 状 況 に より変 更 の 場 合 が ご ざ いま す 。

旬粋 料理  「 和ぎ」（ 2 階 ）
特別ディナー　四季彩かっぽうバイキング「春 爛漫さくらフェア」 




