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NEWS RELEASE                 
報道関係各位                                                    2013年12月20日 

株式会社シャトレーゼ 

～お正月限定！色とりどりのケーキで新年の門出を祝福！～ 

シャトレーゼ 2014年をお祝いする賀正スイーツ 5品を発売！ 
―2014年1月5日（日）まで期間限定で発売― 

 

全国約452店舗（2013年12月時点）を展開している株式会社シャトレーゼ（本社：山梨県甲府市、代表取締役：齊藤 誠）は、

2013年12月31日（水）より順次、家族や大切な方々と 2014年をお祝いする賀正スイーツ 5品を新発売いたします。 

 

シャトレーゼで人気の 4種のケーキを詰め合わせた「ニューイヤーアソートデコレーション」や、大人数で切り分けてお楽し

みいただける全長39cmの「HAPPY NEW YEAR フルーツトレイン」など、大切な方々との集まりを彩るパーティーケーキを

ご用意いたしました。この他にも、好みで選んでいただける小物ケーキなどをご用意しております。 

 

シャトレーゼは、今後も多くの方々に笑顔になっていただくために、皆様に愛されるお菓子・サービスをお届けして参ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■発売期間：2013年12月31日（火）～2014年1月5日（日）              ※価格は全て税込です ※左上から順に記載 

＜ニューイヤーアソートデコレーション＞ 

■価格：2,600円 

■商品内容：ケーキの中でも人気の高い｢苺ショート｣、｢抹茶ケーキ｣、｢ザッハトルテ｣、｢ストロベリーレアチーズ｣の4種類を、各2個ずつ

詰め合わせ、ホール型に仕上げました。直径18cm (8カット) サイズの、4～8人向けのアソートケーキで、色々 なフレーバーを楽しみたい

方にはぴったりの商品です。お正月らしいデザインのチョコプレートと松竹梅の飾りで華やかに仕上げました。 

＜HAPPY NEW YEAR フルーツトレイン＞ 

■価格：4,000円 

■商品内容：長さ39cmのロングケーキの上にお正月飾りやフルーツを飾り、華やかに仕上げました。バニラスポンジで、生クリームと苺

生クリームをサンドしました。生クリーム、色とりどりのフルーツで飾りつけ、鏡餅、チョコプレート、松竹梅の飾りでお正月らしい色とりどり

のケーキになっております。年越しのパーティや皆様があつまるパーティーで切り分けてお召し上がりください。 
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＜賀正ケーキ 富士の初日の出＞ 

■発売期間：2014年1月1日（水）～1月5日（日）  

■価格：350円 

■商品内容：富士山に昇る初日の出をイメージしたモンブランです。ダコワーズとスポンジの上にたっぷりと粒餡クリームを絞り、紫芋クリ

ームで仕上げました。ほっくり感のある紫芋のクリームと粒餡クリームが絶妙に調和し、口の中でとろけます。 

 

＜賀正ケーキ 宇治の風＞ 

■発売期間：2014年1月1日（水）～1月5日（日）  

■価格：350円 

■商品内容：風味豊かで上品な味わいが特徴の宇治抹茶をふんだんに使用したモンブランです。抹茶風味のビスキュイの上に抹茶ジュ

レ、生クリームを重ね、抹茶ホワイトチョコ生クリームで覆いました。宇治抹茶のキレのよい苦味が生クリームの甘み、乳味をひきたてて

います。 

 

＜賀正ケーキ よくばりプリン＞ 

■発売期間：2014年1月1日（水）～1月5日（日）   

■価格：380円 

■商品内容：素材本来の味を活かした焼きプリンと風味豊かな苺ミルクプリン、2種類のプリンを贅沢に飾った存在感のあるプリンアラモー

ドです。ソフトクリームに見立てた生クリームや色鮮やかなフルーツで見た目も華やかに仕上げました。お正月限定のスペシャルなスイ

ーツをぜひお楽しみください。 

 
 
■株式会社シャトレーゼについて 
1955年、今川焼き風のお菓子「甘太郎」のお店を山梨県甲府市に出店・創業。1964年にアイスクリーム業界に参入し「大和ア
イス株式会社」設立、1967 年に「株式会社シャトレーゼ」に社名変更。お菓子を販売する「シャトレーゼ」他、ワイナリー、大型
リゾート施設、ゴルフカントリークラブなどを展開しています。 
農家や酪農家、工場が一体となり、より新鮮でより安全なお菓子づくりに取り組む「ファームファクトリー」構想に基づき、素材
へのこだわりを深めた、「新鮮」・「安心」・「安全」な商品開発に取り組んでいます。 
 
■ファームファクトリー構想～よりおいしい素材の追求～ 
食品業界への信頼性が問われる近年、食品に対する安全・安心の意識や企業モラルが数々の話題にのぼっています。 
シャトレーゼでは、ファームファクトリー構想という考えのもと、素材へのこだわりを深め、具体的には地元山梨の素材を使い、
シャトレーゼならではの商品づくりにチャレンジしてきました。安全・安心はもちろんの事、地元農家との共同作業であるから
こそ、シャトレーゼでしかできない鮮度、品質、こだわりを着々と確立してきました。そして、これからも「新鮮」・「安心」・「安
全」の想いをお菓子に託してゆきます。 
シャトレーゼは、お菓子を通じてお客様へ体と心の健康を、そして幸せをご提供し、全てのお客様に喜ばれる企業でありたい
と考えています。 
 
■株式会社シャトレーゼについて 
会 社 名 ：株式会社シャトレーゼ 
代 表 者 ：代表取締役社長 齊藤誠 
従業員数 ：1,600名 
事業内容 ：洋菓子・和菓子・アイスクリーム・パン・飲料等の製造及び販売 

ワインの販売 
フランチャイズチェーンの全国展開 
レストランの営業 

事 業 所 ：本社工場 山梨県甲府市下曽根町3440-1 
設   立 ：昭和30年12月20日 
U  R  L：http://www.chateraise.co.jp/ 
お客様相談室：0120－005152（受付時間9：00～17：00） 
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