
 

 

 

 

 

 

 
  
  
 
 
 

モランボン株式会社（本社：東京都府中市 代表取締役社長：ジョン・ピョンヨリ）では、精肉売場向け商品として、

「Bistro Dish ポトフスープ」「Bistro Dish 完熟トマト鍋スープ」をリニューアル、さらに「Bistro Dish チキンチャウ

ダースープ」をラインアップ追加し、8月15日（月）より発売いたします。 
  

＜開発・リニューアル背景＞ 

近年、温活・スープクレンズなどの“スープ”を使った健康ブームや、主食になるスープが食べられるスープ専門店が広

がりをみせています。また、家庭でもスープは季節問わず食卓にのぼり、お肉も野菜もしっかりと摂れることから、忙

しく働く主婦にとって便利なメニューとなっています。 

また、洋風メニューと相性の良いワインの購入頻度が増加していることから（家計調査 2010-2015年）、ワインにあう

メニューへの注目度も高まっている傾向にあります。 
 

そこで、ワインによく合う洋風スープ用調味料を開発し、大人のためのワンランク上の味わいが楽しめる食卓をご提

案いたします。 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ワインによく合う！大人のためのワンランク上のスープ＆鍋 
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【 本件に関するお問い合わせ先 】 

モランボン株式会社 マーケティング部 広報課 ／川村 

〒183-8536  東京都府中市宮西町2-5-1 さくら三番館ビル4F 

Tel：042-368-0430 Fax：042-368-0415  E-mail：kawamura-m@moranbong.co.jp 



 

＜商品特徴＞ 

ワインによく合う、大人のためのワンランク上の味わいが楽しめるスープ用調味料です。 

 

■Bistro Dish チキンチャウダースープ  新発売 

鶏肉と常備野菜を使って、15分煮込むだけで完成する「チキンチャウダースープ」です。 

・牛乳などを加える手間なし！15分煮込むだけでかんたんに作れます。 

・チキンブイヨンの旨みを効かせ、豆乳でまろやかに仕上げたクリーミーなおいしさです。  

・鶏もも肉と家庭で常備率の高い野菜（じゃがいも、玉ねぎ、キャベツなど）を使って作れます。 

 

■Bistro Dish ポトフスープ  リニューアル 

家では作れないワンランク上の味わい！フォン・ド・ボーの旨みを効かせた「ポトフスープ」です。 

・家庭で作るコンソメ味のポトフとはひと味違う、フォン・ド・ボー使用の本格的な味わいです。 

・味の決め手の“ロレーヌ産岩塩”は、旨みと深みがあり、スープ全体にボリューム感を出しました。 

・ソーセージ、ベーコンをメインに、野菜はキャベツ、じゃがいも、玉ねぎ、人参を使って作れます。 

 

■Bistro Dish 完熟トマト鍋スープ  リニューアル 

トマトのフレッシュ感と濃厚なスープで、大人も満足できる 「完熟トマト鍋スープ」です。 

・スープの旨みを引き立てる完熟トマトを3種類使用した濃厚な味わい。 

・風味付けにバジル＆オレガノを効かせ、かくし味のチーズでまろやかに仕上げた本格的なおいしさです。 

・鶏もも肉とソーセージをメインに、野菜はキャベツ、なすなどを使って作れます。 

 

＜商品概要＞ 

商品名 
Bistro Dish 

チキンチャウダースープ 

Bistro Dish 

ポトフスープ 

Bistro Dish 

完熟トマト鍋スープ 

内容量 750g 

入り数 1ケース＝10パック 

保存方法 直射日光をさけ、常温で保存 

賞味期間 540日 

参考小売価格（税抜き） 350円 

JANコード 4902807353562 4902807352312 4902807352046 

 


