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レストラン・居酒屋等を運営する株式会社パートナーズダイニング(本社：新宿区／代表取締役：三浦英哉)では監獄レストラン

「ザ・ロックアップ」でベジタブルコースをスタート致しました。【ベジタブルコース】は様々な理由により肉を食べない（もしく

は食べられない）食生活をしている方々のために開発された全１０品のコースです。 

「ザ・ロックアップ」では「監獄」コンセプトレストランという高いエンターテイメント性から海外のお客様も多くご来店され

ます。【ベジタブルコース】のきっかけも海外からのお客様が増加傾向によるもので、お料理内容も【天ぷら】【押し寿司】 

【茶そば】【羊羹】等、日本ならではのおもてなし料理を監獄レストラン風にアレンジした内容となっています。内容は２時間飲み

放題付で４５００円。現在は渋谷店のみでのご提供で、英語メニューはもちろん、英語での媒体掲載や料理提供を行っていきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ベジタブルコース概要】 

価格/２時間飲み放題付 お１人様 ４５００円(税込) （※オリジナルカクテル飲み放題は＋４００円） 

【料理内容/全１０品】 

・枝豆（Edamame Beans） 

・春雨彩り野菜の生春巻き 

（Fresh spring roll inside gelatin noodles and coloring vegetables） 

・トマトと野菜のブルスケッタ・アラ・ケッカ 

（Tomato and Grilled vegetables of Bruschetta alla Checca） 

・ジャパニーズ ピクルス（Japanese Pickles） 

・アボカドとトマトのマリネ～ロックアップ風 

（Marinaded avocado and tomato～Lock Up original） 

・アスパラ・アボカド・ミニトマトの野菜天麩羅～トマトソースをつけて 

（Asparagus,Avocado and Mini-tomato of vegetable tempura.～served with tomato sauce.） 

・４種のきのこと彩り野菜の石焼イリュージョン！演出付き 

(4kinds of mushrooms and coloring vegetables mixed in hot stone pot illusion! Plus our performance) 

・フレッシュ野菜の押し寿司（Sushi rice and fresh vegetables pressed in box） 

・茶そばペペロンチーノ～ロックアップスタイルで（Buckwheat peperoncino(oil&Garlic)noodle～Lock UP style 

・ドクロ羊羹【ヨウカン】（Skull sweet jellied adzuki-bean paste) 

 

 【実施店舗】 

 【ザ・ロックアップ渋谷店】電話 03-5728-7731  東京都渋谷区宇田川町 33-1 グランド東京ビルＢ２Ｆ  
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‐本件に関するお問い合わせ先‐ 株式会社パートナーズダイニング 広報担当：根本・設楽 

TEL：03‐5332‐6231（10:00～19:00）  Ｅ-MAIL：y.nemoto@partners-dining.co.jp 
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■監獄レストラン【ザ・ロックアップ】とは… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【メニュー一例】※価格は税別 

                                黒唐揚げ             タコヤキ    

人体実験Ｚ             明太マヨソース              時限爆弾 

７９０円             ５５０円            ４８０円 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

■株式会社パートナーズダイニング■ 

30年以上継続する安定したブランドの居酒屋「北の家族」と『全国監獄化計画』を称し、全国展開を仕掛けている 

「監獄レストラン ザ・ロックアップ」を柱とし、2014年 4月現在は、全 14業態 72店舗を展開。産地と素材にこだ 

わり「ほんものの食材」を料理長が届ける居酒屋。業態と完成度の高いドキドキ＆わくわくを詰め込んだテーマレス 

トラン業態は、新しい発想とエネルギーで進化をし続けています。「楽しく打ち込める繁盛会社になり、地域社会に 

貢献する」を「ビジョン」に外食産業を盛り上げていきます。「ばかばかしい事を真面目に取り組む”大人の集団”」は 

ワクワク、ハラハラ、ドキドキを全てのお客様にお届けします。 

 

監獄レストラン「ザ・ロックアップ」は 2014 年 6 月現在、東京を中心に東日本９店舗、

西日本５店舗、中日本４店舗、新規出店の２店舗を合わせて計２０店舗を展開しています。 

「監獄」をテーマにしたコンセプトレストランとして２０代～３０代の男女をターゲット

に、他では類を見ないエンターテイメント性で一瞬にして暗黒の牢獄世界に惹き込みます。 

そのこだわりは入店時からはじまり、光と音の交差するエントランスホールを抜けた先で、

待ち構えていたポリスに罪を問われ手錠を掛けられます。そのまま連行されたのは、鉄格子

に囲まれた薄暗い監獄個室。この牢獄でお客様には「囚人」として晩餐をして頂きます。灰

と黒のボーダーの制服に身を包んだ模範囚（ホールスタッフ）の運んでくる激辛味の１つ入

った「ロシアンルーレット」メニューやビーカーやフラスコ・メスシリンダーに注がれた毒々

しい「オリジナル実験カクテル」、味でもヴィジュアルでもネーミングでも楽しめる「オリ

ジナル演出料理」、記念日には骸骨や十字架を模したケーキにお名前とメッセージを入れて

モンスターがお祝いにお邪魔します。 

 そんな晩餐の最中に催されるのが、ザ・ロックアップ名物「驚愕のエンターテイメントアトラク

ション」です。突如真っ暗になる店内と鳴り響くサイレン、頭上で回る赤いランプを合図に地下

牢の実験用モンスター達が店内を徘徊し暴れ回ります。 

『全国監獄化計画』と称し全国展開を仕掛けている監獄レストラン「ザ・ロックアップ」。 

誕生日・送別会等で一風変わったサプライズパーティーを目的とした記念日需要はもちろんのこ

と、合コン・デート・同窓会等でもアミューズメント要素に重きを置いたご宴会需要で、飲食店

選びにおいては他のお店とは利用動機も異なります。ただ食事をするだけではなく遊べるレスト

ランとして、今後も若者の集まる地域に出店予定です。 

 

実験のカギはアナタが 

握っている。 
ロックアップ名物の 

真っ黒な唐揚げ 

ロシアンルーレット。 

1つは激辛。 

監獄レストラン ザ・ロックアップ  -全２０店舗- 

-東日本(９店舗)- 新宿店(監獄 No,05)/渋谷店(監獄 No,02)/池袋店(監獄 No,01)/上野店(監獄 No,06)/大宮店(監獄 No,04) 

宇都宮店(監獄 No,9)/町田店(監獄 No,11)/八王子店(監獄 No,15)/吉祥寺店(監獄 NO,17) 

-西日本(５店舗)- 梅田店(監獄 No,07)/あべのルシアス店(監獄 No,03)/広島店(監獄 No,10) 

         京都店(監獄 No,13)/神戸店(4/24(水)移転オープン！監獄 No,16) 

-中日本(４店舗)-  静岡店(監獄 No,08)/名古屋店(監獄 No,12)/浜松店(監獄 No,14)/新潟店(監獄 NO,18) 

-NEW OPEN(２店舗)- 6/20 OPEN 小倉店(監獄 NO,19) 7/4 OPEN 横須賀中央店(監獄 NO,20) 

‐本件に関するお問い合わせ先‐ 株式会社パートナーズダイニング 広報担当：根本・設楽 

TEL：03‐5332‐6231（10:00～19:00）  Ｅ-MAIL：y.nemoto@partners-dining.co.jp 
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