
年々多様化するクリスマスケーキ。本当に食べたいケーキは？・・・ということで、大丸東京店では、２０１６年８月５日～

８月７日にメール会員約６６，５５０名にアンケート調査を実施しました（回答４３１名）。その結果、苺のデコレーションケー

キ、豪華な見た目、甘さ控えめのクリームという３つのポイントが人気であることがわかりました。人気ポイントをおさえ

たものを含めて約１００種のケーキの予約受付がスタートします。WEB予約（http://www.daimaru-matsuzakaya.jp/） 

店頭予約：１階・地階各ショップにて 予約期間：１０月８日（土）～１２月１３日（火） ※店舗により異なります。それぞれ限定数あり。 
 

 

 

苺を２段に重ねてスポンジでサンド。

ケーキの中に隠れた苺のボリューム

に感激。〈銀のぶどう〉ふしぎの国の苺

たち５，６１６円（イヤープレート付） 

コーヒーガナッシュをチーズクリーム

でまろやかに、ラズベリーの酸味が

アクセント！〈パティスリー キハチ〉

ブッシュ・ド・ノエル３，９９６円 

 

  

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２０１６年９月３０日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

２０１６年食べたいクリスマスケーキは・・・ 

苺で豪華・甘くない 
２０１６年１０月８日（土）予約スタート/大丸東京店  

 

 

 

 

昨年の８粒から１４粒に増量！苺

をふんだんに使った贅沢デコレー

ションケーキ。〈クラシックコロンバ

ン〉フレーズノエル５号４，１０４円 

埼玉県並木さんの「とちおとめ」を

ふんだんに！〈ラ・テール セゾン〉

並木さんの苺「とちおとめ」苺づく

しのスペシャルショート５，４００円 

クリスマスリースになった芳醇フルー

ツケーキ。〈銀のぶどう〉クリスマス・ダ

ルジャン７，９９２円 

苺とトリュフ、チョコのリボンが華やか

なバニラムースのケーキ。〈アンテノー

ル〉聖夜の苺デコレーション５，１８４円 

バウムクーヘン、マロン、生クリームをベ

リームースの小屋のもとに。〈ユーハイ

ム〉クリスマスバウムトルテ３，７８０円 

“クリスマスの煌き”という名の上品な

味、全てチョコの６層構造が奏でる華

やかなハーモニー〈アンリ・シャル・パ

ンティエ〉エタンセル・ノエル３，７８０円 

マラカイボ６５％のクーベルチュールチ

ョコレートを使用、グリオットチェリー入

りのピスタチオムース！〈ヴィタメー

ル〉エトワール・ド・ノエル５，４００円 

クリスマスに食べたいケーキは？・・・苺のケーキ！（５６％）・甘さ控えめのクリーム！（５５％） 

どんな見た目がいい？・・・ビジュアル重視！やっぱり豪華な見た目がイイ！４７％ 

重なる苺！ ６粒 UP! 
とちおとめ

づくし！ 

チョコの

リボン！ 小屋 

ケーキ！ 

８ 種 の

果実！ 

全て 

チョコ！ チ ョ コ

専 門 店

の ケ ー

キ！ 

コーヒー

ガナッシ

ュ×ラズ

ベリー 

チョコレートケーキ派のあなたには！ 


