
 

 
 
 
 
 
 
 
 

平成２８年１０月２０日 
京 都 府 企 画 理 事 付 
京 都 府 広 報 課  
（ 0 7 5 - 4 1 4 - 4 1 1 9 ） 
ホテルグランヴィア京都 
営 業 推 進 室 広 報 
（ 0 7 5 - 3 4 2 - 5 5 1 0 ） 

 

 京都府及び関係市町等では、京都府中部地域を「森の京都」として、豊かな自然や恵みに包ま

れた地域の魅力を体験していただく取り組みを行っています。 

 今回、この森の京都の魅力を多くの方に知っていただき、このエリアに足を運んでいただきた

い京都府と、海外含め多くの観光客の方などが利用される JR京都駅にあり、「京都」の食や文化

を利用者に提供したいホテルグランヴィア京都との思いとが一致し、「“森の京都”レストランフ

ェア」を１１月１日から２か月間展開することとなりましたので、お知らせします。 

 この秋の実りの季節にあわせて、ホテルグランヴィア京都の「日本料理 浮橋」において、「森

の京都」エリアの食材と丼鉢にもこだわった「森の京都丼」を提供するほか、ホテル直営の料飲

施設８店舗において「森の京都」の食材を使った料理を提供します。 

 また、料理の提供のほかにも、ショップでは森の京都エリアの小松菜を使ったパンの販売、「森

の京都」をテーマにしたロビー展示など、ホテルグランヴィア京都と連携した取り組みを展開し

ていきますので、事前の周知及び取材いただきますようお願いします。 

 また、今後も継続して、ホテルグランヴィア京都と連携し、共同開発したメニューの提供を「森

の京都」エリアでも展開する予定です。詳細は後日ご案内させていただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     食材から丼鉢まで“森の京都”にこだわった「日本料理 浮橋」で提供する「森の京都丼」 

「森の京都」の恵みをふんだんに使った 

「“森の京都”レストランフェア」を１１月から開催 

× 



 “森の京都”レストランフェア  

（１） 開催時期  平成２８年１１月１日（火）～１２月３１日（土） 

（２） 開催店舗  ホテルグランヴィア京都 直営料飲施設 下記８店舗 

    ・日本料理「浮橋」 ・スカイラウンジ「サザンコート」 ・リストランテ「ラ･リサータ」 

     ・フランス料理「ラ･フルール」 ・鉄板焼「五山望」 ・カフェレストラン「ル・タン」  

・ロビーラウンジ「グランジュール」 ・ペストリー＆ベーカリーショップ「ル・タン」 

（３） 使用食材等（一例） 

京都産和牛、丹波黒どり、京丹波高原豚、九条ねぎ、京丹波大黒本しめじ、みず菜、 

聖護院だいこん、菊菜、赤万願寺とうがらし、丹波産コシヒカリ、丹波黒大豆、小松菜、 

美山チーズ、丹波あじわいどり など 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日本料理「浮橋」で提供される「森の京都丼」の丼鉢は、南丹市工芸家協会会長の熊本
くまもと

一哉
い ち や

さん 

制作のものです。丼鉢は、森の京都の６つの市町を描く６種類。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“森の京都”レストランフェアの詳細については添付資料を参照ください。 

･･････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････････ 

   問合せ先 

       本企画について  京都府広報課 藤岡・浅井 075-414-4119 

       レストランフェアについて ホテルグランヴィア京都  

・報道関係者窓口…広報担当 福田・今村 075-342-5510(直通) 

・一般利用者窓口…各料飲施設へ 075-344-8888(ホテル代表)          

【森の京都とは】 

京都府中部地域（亀岡市、南丹市、京丹波町、福知山市、綾部市、京都市右京区京北）の森

の京都は、京都市中心部から約 1 時間と近く、芦生の森や大江山をはじめとする豊かな自然、

森や田畑が織りなす里地里山の素晴らしい景観、鮎や丹波くりや北山杉などの森の恵み、人

と人とのつながりのある豊かな暮らしが残る地域です。 

森の京都 検索 

陶芸家：熊本 一哉（くまもと いちや）氏 

南丹市在住、工房は京丹波町。森の京都エリアに移住し約 25年、 
四季を感じながら制作。森の京都の魅力を器にも表現。 

(南丹市工芸家協会会長) 

 

今回の丼鉢のイメージ 
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2016 年 10 月 20 日 

報道関係者各位                                                                                
 
 

 

恵み多き“森の京都”の食材を味わう！ 

「 “森の京都”レストランフェア ｣ 開催のお知らせ 
 

ホテルグランヴィア京都（京都市下京区 代表取締役社長:中村 仁）は、2016 年 11 月 1 日（火）

から 12 月 31 日（土）の期間、ホテル直営料飲施設 8 店舗において、京都府中部地域 6 市町の魅力

的な食材をメニューに取り入れた「“森の京都”レストランフェア」を開催します。 
 

この企画は、森林が総面積の約８割を占める京都府中部地域６市町（亀岡市、南丹市、

京丹波町、福知山市、綾部市、京都市右京区京北）の豊かな森と美しい水が育む魅力的

な風土や産物等の周知を目的に、京都府と関係市町等が本年度実施中の“森の京都”キ

ャンペーンに賛同して実施するものです。(左記:森の京都ロゴマーク) 
 

「“森の京都”レストランフェア」は、ホテルグランヴィア京都が直営する館内料飲施設 8 店舗に

おいて開催するもので、豊かな自然の中で丁寧に育てられたお肉や野菜などの“森の京都”自慢の食

材を、ホテルの和洋それぞれの料理人が持つ“技”を駆使して考案した地産地消メニューを各店舗で

提供します。その中でも、日本料理 浮橋 で提供する「森の京都丼」は、食材のみならず器まで、す

べて“森の京都”エリアで作られた素材にこだわり、浮橋料理長の石山が、自ら窯元へ出向き器の試

作段階から関わったオリジナルの丼鉢に、丹波牛、丹波黒どり、京丹波高原豚、京丹波大黒本しめじ、

九条ねぎ、みず菜、丹波産コシヒカリ等の食材を盛り付ける渾身の一品です。 

  
 【日本料理 浮橋 で提供する「森の京都丼」イメージ ※写真は次頁】   

  
 

〒600-8216 
京都市下京区烏丸通塩小路下ル JR 京都駅中央口 

TEL：075-344-8888(大代表) 
FAX：075-344-4400 

URL：http://www.granvia-kyoto.co.jp 
 

News Release 
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【開催期間】：2016年11月1日(火)～12月31日(土)  ※ディナーメニューのみ12月30日(金)まで 

【開催店舗】：ホテルグランヴィア京都 直営料飲施設 8店舗 ※詳細は下記をご参照ください。 

 

場所：カフェレストラン「ル・タン」 

 

時間：ランチ   11：30～13：00、13：30～15：00（最終入店は14：30） 

   ディナー  17：30～19：00、19：30～21：00（最終入店は20：30） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

日本料理 浮橋 (M3F)  「森の京都丼」 

・昼食 (11:30～14:00Ｌ/Ｏ) お一人様 2,500円 

・夕食 ( :00～21:00Ｌ/Ｏ) お一人様 4,500円 

 

カフェレストラン ル･タン (2F)  

「“森の京都”ランチ＆ディナーバイキング」 

・ランチ ：1部 11:30～13:00、2部 13:30～15:00(90分制) 
大 人 平日 2,900円、土日祝 3,500円 
小学生 平日 2,000円、土日祝 2,400円 

       ３歳以上～小学生未満、全日  1,450円 
 
・ディナー：1部 17:30～19:00、2部 19:30～21:00(90分制) 

大 人        全日  4,900円 
大 人(60歳以上)   全日  3,900円 
小学生         全日  3,000円 

       ３歳以上小学生未満   全日  2,150円 
 

★  ★  ★ 

「“森の京都”スイーツバイキング」 

【毎日開催】 アフタヌーンスイーツバイキング(15:30～16:45) 
  大 人        全日  3,500円 

小学生               全日   2,200円 
       ３歳以上～小学生未満、全日  1,500円 
 
【木･金･土開催】ナイトスイーツバイキング (21:30～23:00) 

  大 人        全日  3,200円 
小学生               全日   2,000円 

      ３歳以上～小学生未満、全日  1,200円 
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「“森の京都”ランチ」

あじわいどり”

・ランチ (11:30～14:30Ｌ/Ｏ) お一人様 2,200円 

 

 

「“森の京都”和牛ランチ」 

・ランチ (11:30～14:30Ｌ/Ｏ)  

 

 

「“森の京都”ランチコース B」 

・ランチ(平日 11:30～14:30Ｌ/Ｏ、土日祝 11:30～15:00Ｌ/Ｏ) 

 お一人様 3,500円～ 

 

 

「“森の京都”季節のシェフお薦めランチ」 

・ランチ (11:30～14:30Ｌ/Ｏ) お一人様 7,000円 
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※ 上記表示料金は、一部を除きサービス料 10%・税金が含まれた価格となります。 

※ 仕入れ等の都合により、メニュー内容や食材の産地等が変更になる場合があります。 

※ 上記掲載の写真は全てイメージです。 

 

 

【このお知らせに関するお問合せ・画像データのご用命は】 
＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊ 

 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルグランヴィア京都 

営業推進室マーケティング・IT グループ 

  広報室長／福田 順（ふくだ じゅん）、広報担当／今村 克二（いまむら かつじ） 

TEL：075-342-5510  FAX：075-342-5535 

E-mail：k_imamura@granvia-kyoto.co.jp 

09:00～21:00L/O

「“森の京都”ホワイト・オレ」     1,300円(

「“森の京都”マロンティースムージー」1,450円(

 

10:00～22:00

「“森の京都”黒豆のフーガス」   600円 (  

 


