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株式会社ダスキン（本社：大阪府吹田市、社長：山村 輝治）の運営するミスタードーナツが 

2014 年 4 月 1 日から発売している商品『Mr.CroissantDonut（ミスタークロワッサンドーナツ）』 

のシリーズ累計販売個数が、2,500 万個を突破しました。また、9 月 20 日（土）から、新フレー

バー3 種を期間限定で発売します。 
 

この度発売する『Mr.CroissantDonut』は、クロワッサン生地

を揚げてから、さらにオーブンで焼いたこだわりのサクサク食感

の生地に、秋のアメリカンパイの定番素材であるリンゴやチェリ

ー、マロンにホイップクリームを組み合わせたドーナツです。 

 

日本でも大人気を博している 2014 年の話題のスイーツを、 

ぜひご賞味ください。 

 

＜新商品＞ Mr.CroissantDonut3（ミスタークロワッサンドーナツ 3） 各 194 円（税込） 
 

アップル＆ 
カスタードホイップ 

チェリー＆ 
クリームチーズホイップ 

クラッシュ 
マロンホイップ 

   

フライしたクロワッサン生地をさら 

にオーブンでサクサクに焼き上げ、 

リンゴの果肉入りのフィリングとカ
スタードホイップをサンド。 

シナモン風味のグレーズでコーティン
グし、ホワイトチョコとゴールデントッピン
グ で デ コ レ ー シ ョ ン し ま し た 。 

フライしたクロワッサン生地をさら
にオーブンでサクサクに焼き上げ、 

チェリーの果肉入りのフィリングと 

クリームチーズホイップをサンド。 

チェリー風味のグレーズでコーティ
ングし、ホワイトチョコ、粉糖でデ 

コレーションしました。 

フライしたクロワッサン生地をさら
にオーブンでサクサクに焼き上げ、 

粒入りのマロンホイップをサンド。
マロンチョコでコーティングし、チ
ョコレートでデコレーション。チョ 

コクランチをトッピングしました。 

 

販 売 期 間 9 月 20 日（土）～ 12 月（順次販売終了予定） 

対 象 シ ョ ッ プ ミスタードーナツ全店（一部ショップを除く） 

 

 

 

 

 

発売 5 ヶ月で、シリーズ累計販売数 2,500万個を突破！ 

「Mr.CroissantDonut （ミスタークロワッサンドーナツ）」の新フレーバー 

９月２０日（土）から期間限定発売開始  

 

 

 

 

■本件に関するお客様からのお問い合わせ先 

ミスタードーナツお客さまセンター TEL：0120-112-020 

ホームページ http://www.misterdonut.jp 
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『Mr.CroissantDonut（ミスタークロワッサンドーナツ）』は、クロワッサン生地をフライした

後にオーブンで焼き上げるミスタードーナツ独自の工程を採用し、サクサクとした食感を追求し

た新タイプのドーナツです。クロワッサン生地にこだわりのホイップクリームをサンドし、チョ

コレートやアーモンド、メープル風味のグレーズなどでデコレーションすることで、高級感のあ

る商品に仕上げました。 

 

2014 年 4 月 1 日 
Mr.CroissantDonut（チョコ＆カスタードホイップ、ホワイトチョコ＆

キャラメルホイップ、メープル＆エンゼルホイップ）新発売 

4 月 6 日 累計販売個数 100 万個突破 

5 月上旬 累計販売個数 1,000 万個突破 

6 月上旬 通年販売決定 

6 月 11 日 

～8 月下旬 

Mr.CroissantDonutFruit（ミスタークロワッサンドーナツフルーツ） 

3 種を期間限定発売 

8 月下旬 シリーズ累計販売個数 2,500 万個突破 

9 月 20 日 

～12 月(予定) 
Mr.CroissantDonut3 新フレーバー3 種を期間限定発売 

 

＜発売日＞ 4月 1日（火） ～ 通年販売 

＜商品名＞ Mr.CroissantDonut （ミスタークロワッサンドーナツ） 

＜価 格＞ 各 194 円（税込） 
 

Mr.CroissantDonut 

チョコ＆ 
カスタードホイップ 

Mr.CroissantDonut 

ホワイトチョコ＆ 
キャラメルホイップ 

Mr.CroissantDonut 

メープル＆ 
エンゼルホイップ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

フライしたクロワッサン生地をさ

らにオーブンでサクサクに焼き上

げ、甘さ控えめのカスタードホイッ

プをサンド。チョコレートでコーテ

ィングし、チョコクランチと粉糖を

トッピングしました。 

フライしたクロワッサン生地をさ

らにオーブンでサクサクに焼き上

げ、キャラメルホイップをサンド。

ホワイトチョコでコーティング、ア

ーモンドをトッピングし、チョコレ

ートでデコレーションしました。 

フライしたクロワッサン生地をさ

らにオーブンでサクサクに焼き上

げ、ホイップクリームをサンド。メ

ープル風味のグレーズでコーティ

ングし、ホワイトチョコでデコレー

ションしました。 
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※ミスタードーナツ全店（一部ショップを除く）で取扱い 


