
まかないから生まれたレストランの人気メニューが

期間限定でキハチ カフェに登場

「牛肉のステーキ丼」
11 月 19 日（水）から 12 月 14 日（日）まで

アイビー株式会社（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：角田良太）は、11 月 19 日（水）から

12 月 14 日（日）まで、レストランのまかないから生まれた人気メニュー「牛肉のステーキ丼」をはじ

め、2種の丼をキハチ カフェ 福岡三越にて販売します。

「牛肉のステーキ丼」は、まなかいから生まれたレストラン キハチ伝統メニューです。甘みが出るよ

うにバターでじっくりと炒めた玉ねぎときのこが味わいの決め手です。ガーリックバターしょうゆの風

味が牛肉と良くあいます。チンゲン菜や茎にんにくなどの中国野菜をあわせたキハチならではの丼です。

「海老のフリット丼 鶏みそソース」は、魚介との相性がいい鶏みそソースを海老のフリットとあわせ

ました。2種類の味噌を使ったコクのある鶏みそソースがアクセントになった野菜たっぷりの丼です。

牛肉、海老と異なる素材がキハチ カフェならではのアレンジで楽しめる期間限定の丼です。

2012 年 6月●日
アイビー株式会社

2014 年 11 月 18 日
アイビー株式会社

ご取材など、この件に関するお問い合わせは下記までご連絡ください

アイビー株式会社 プレス担当

〒151-8575 東京都渋谷区千駄ヶ谷 2-11-1

TEL 03-5412-1882 ／ FAX 03-5411-3006



＜商品概要＞

～メニュー詳細 ※福岡三越限定 ～

■商 品 名：牛肉のステーキ丼

■商品説明：牛ステーキにソテーしたきのこ、玉ねぎを相性抜群のガーリ

ックバターしょうゆで仕上げました。レストラン キハチの

人気の味をカフェスタイルにアレンジしました。

■価 格：1,944 円（税込）

スープ又はサラダ、ドリンク付 2,484 円（税込）

■商 品 名：海老のフリット丼 鶏みそソース

■商品説明：サクサク衣の海老フリットに鶏みそソースを合わせ、炒めた

彩り野菜、素揚げした春巻きの皮をトッピングした食感も愉

しい一皿です。

■価 格：1,404 円（税込）

スープ又はサラダ、ドリンク付 1,944 円（税込）

＜実施期間＞ 11 月 19 日（水）～ 12月 14 日（日）

＜提供時間＞ ランチタイム 11:00～14:00 L.O.

＜販売店舗＞ 店 名：キハチ カフェ 福岡三越

住 所：福岡市中央区天神 2-1-1 福岡三越 5階

Ｔ Ｅ Ｌ：092-717-3033

営業時間：10：00～20：00（L.O.19:30）

ＮＥＷ

ＮＥＷ

■キハチ HP http://www.kihachi.jp ■キハチ（レストラン） Facebook http://www.facebook.com/KIHACHI.jp


