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春の訪れを感じるスイーツが今年も登場！ 

『春のチーズケーキ（さくら味）』2018年 2月 15日（木）より限定発売 
 

資生堂パーラーは、2018年2月15日(木)より『春のチーズケーキ（さくら味）』『春の手焼きチーズケーキ（さくら味）』の 

2種3アイテムを発売いたします。『春のチーズケーキ（さくら味）』は、この時期恒例の季節のチーズケーキ。ひと口食

べるごとにさくらの香りが口いっぱいに広がります。また、『春の手焼きチーズケーキ（さくら味）』は、塩漬けの桜葉が

アクセントになり、さくらの風味がさらに際立つ味わい。春の暖かさを感じるパッケージは、新しい旅立ちを応援するギ

フトにもオススメです。 

＜商品情報＞ 

●春のチーズケーキ（さくら味） 3 個入 918 円（税込）／6個入 1,836円（税込） 

桜の花由来のペーストを加えた濃厚なデンマーク産クリームチーズを、北海道産の小麦粉を使った桜の香りのビスキュイで

包み焼き上げました。ひと口ごとに、春の訪れを告げてくれるチーズケーキです。 

＜パッケージ＞ 

資生堂パーラー創業115周年を記念し、レストラン開業 

当時の様子をデザインしたパッケージも今回が最後。 

1928年資生堂アイスクリームパーラー開設時、銀座

中央通り側にはショーウィンドウが設けられていまし

た。おめかしをした銀ぶら中のモガ（モダンガール）は、

ショーウィンドウに飾られた満開の桜に目を奪われて

いるようです。 

 
●春の手焼きチーズケーキ（さくら味） 1 本入 2,700円（税込） 

※銀座本店ショップ他取扱店限定商品 

デンマーク産の濃厚なクリームチーズに、桜の花由

来のペーストとさくらんぼ果肉（ドライ）を加え、１本

１本手作りで焼き上げました。ビスキュイに練り込ん

だ塩漬けの桜葉が、さらに桜の風味を引き立てて

います。やさしい桃色や桜の香りがひと足早い春の

訪れを告げてくれる、このうえなく濃厚で贅沢な季

節限定のチーズケーキです。 
※写真はイメージです。 

※いずれの商品も限定数量に達し次第、販売終了いたします。 
■資生堂パーラー  
東京都中央区銀座8-8-3  フリーダイヤル：0120-4710-04（月～土曜日 10:00～17:00 祝祭日を除きます。） 

URL：http://parlour.shiseido.co.jp 
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