
MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社（東京都千代田区神田神保町）の取り扱いシャンパーニュ ルイナールが、 

六本木ヒルズ展望台 東京シティビュー内 スカイギャラリーの限定企画 

『Tokyo City View Lounge(東京シティビューラウンジ)』に 

『Ruinart Champagne Lounge(ルイナール シャンパーニュ ラウンジ)』を期間限定オープンいたします。 

報道関係各位                                           2015年9月吉日 

「Ruinart Champagne Lounge」が 
六本木ヒルズ52階展望フロアに9/28(月)-12/25(金) 

期間限定オープン！ 

 1729年に誕生し、“シャンパーニュの宝石”と謳われる世界最古のシャンパーニュメゾン、ルイナール。  

「ルイナール シャンパーニュ ラウンジ」は、ルイナールを象徴する白ブドウ、シャルドネを想わせる 
洗練された白と光の世界が広がる贅沢な空間。 

ゆったりと寛ぎながら、ルイナールを代表するシャンパーニュ、「ルイナール ブラン・ド・ブラン」のエレガントで繊細な味わいを 
グラス１杯からお愉しみ頂けます。 

六本木ヒルズ52階から一望できる東京の夜景を眺めながら過ごす、特別な時間をお過ごし頂けます。 



場所：六本木ヒルズ展望台 東京シティビュー内 スカイギャラリー 
 
期間：2015年9月28日(月)～2015年12月25日(金) 
 
営業時間：11:00～23:00 (L.O.22:30) 

ルイナール 
1729年、世界で最初のシャンパーニュ・メゾンとして誕生したルイナール。コート・デ・ブランとモンターニュ・ド・ランスで収穫さ
れた最高品質のブドウを巧みに選定し、「清らかさ」「フィネス」「エレガンス」を追求しその繊細でフレッシュ、丸みのある豊か
な味わいを引き出す高い技術を有するシャンパーニュ作りのエキスパートであることから、「シャルドネ・ハウス」とも呼ばれてい
ます。熟成には、1931年にフランスの歴史的建造物としてシャンパーニュ地方で唯一指定された、ガリアローマ時代の白
亜質の石切り場跡「クレイエル」を使用。シャンパーニュの熟成に理想的な一定の温度と適度な湿度を保つ環境、この環
境で繊細かつ清らか、エレガントなルイナールスタイル「シャルドネの芸術」を完成します。 

報道関係の方のお問い合わせ先： 
ルイナール PR事務局 （㈱サニーサイドアップ.） 担当：金、中村、塚本 

Mail:mhd_pr@ssu.co.jp   TEL:03-6894-3200   FAX  ：03-5413-3050 
 

商品についてのお問い合わせ先： 
MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社 モエ ヘネシー マーケティング部  TEL:03-5217-9738 

メニュー例（抜粋） 
 
ルイナール ブラン・ド・ブラン グラス                1,600円 (税抜） 
ルイナール ブラン・ド・ブラン ボトル               14,000円（税抜） 
 
 

Ruinart Champagne Lounge 概要 

ルイナール ブラン・ド・ブラン 
シャルドネのみから造られた、淡いゴールドに輝く、エレガントな味わいのブラン・ド・ブラン。繊細で長く続くパールのような泡立
ちとともに、新鮮なフルーツや、花々のみずみずしく芳醇な香りが広がり、複雑なアロマを放ちながらもフレッシュで滑らかな風
味が楽しめます。食前酒として、くつろぎのひと時や仲間と愉しむときに。また、お肉料理だけでなく、白身魚やシーフードなど
の料理にもよく合います。 

フランス バイヨンヌ産の生ハム 
1,200円（税抜） 

バスク豚のテリーヌ                                       
1,300円（税抜） 

吉田牧場のカマンベールチーズ 
くるみのロースト添え  
1,350円（税抜） 


