
PRESS RELEASE                                             

2015 年 11 月吉日 

株式会社ダイヤモンドダイニング 

 

2015.12.3.Thu．新宿駅東口に、勇壮な滝と貴船川のせせらぎを楽しめる「京町恋しぐれ」、開店！ 

少人数の個室をメインに配した和の癒し空間 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

―京の町家に 今、降り立つ― 
 

鮮やかで華やか、厳かな趣き そして妖艶な香りが同居する 町家風情あふれる空間 

和と洋を巧みに取り入れた 大小さまざまな情緒ある和室がお客様をお出迎えいたします 

お料理は上品で洗練された京風のお品を中心に、 

素材そのものの味を楽しめるヘルシーな蒸し料理、お酒の進む肴の数々… 

五感を刺激する京町家の魅力 一度行くとまた行きたくなる 都会の癒し和食居酒屋です 

店舗名  町家和食 京町恋しぐれ 新館（マチヤワショク キョウマチコイシグレ シンカン） 

業態名  和食個室居酒屋 

住所  〒160-0022  東京都新宿区新宿 3-18-4 セノビル 5F 

アクセス  ＪＲ新宿駅 東口 徒歩 2 分、小田急小田原線 新宿駅 徒歩 5 分  

TEL／FAX 03-3226-2855／03-3226-2856 

営業時間  17:00～23:30(L.O.22:30) 

定休日  無し 

総席数  108 席 

総面積  267.5 ㎡(81.1 坪) 

平均客単価 3,500 円（通常平均）、3,800 円（宴会平均）  

チャージ料: 500 円 

客層     20 代～50 代の男女 

メールアドレス koishigure-shin2@diamond-dining.com 

ホームページ http://r.gnavi.co.jp/cnf30jdh0000/ (ぐるなび) 

 
 
 

 

ご案内 

株式会社ダイヤモンドダイニング（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村厚久）はこの度、京都の町家をモチー

フにした和食居酒屋としては 2 店舗目となる「町家和食 京町恋しぐれ 新館」(東京・新宿)を 12 月 3 日（木）にオー

プンいたします。 

mailto:koishigure-shin2@diamond-dining.com
http://r.gnavi.co.jp/cnf30jdh0000/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

②川床風のお席でお食事を 

①一歩足を踏み入れれば、そこは京都 

⑦茶室風個室 ⑤お茶屋座敷の天井には龍が 

 

④京町家さながらの空間 

③まるで京都の伏見稲荷 

⑥絵馬が圧巻の小道 

店内 

一歩足を踏み入れれば、そこは京の都。 

勇壮な滝と、季節とともに移り変わる木々がお客様をお出迎えいたします。 

京都の奥座敷と呼ばれる「貴船」の川床を模した一角にほど近い御席では、 

鴨川の源流である貴船川のせせらぎをお料理と共にお楽しみ頂けます。 

涼やかな水の音に耳を澄ませつつ、障子や濡縁が印象的な廊下を進むと 

京都・伏見稲荷大社の「千本鳥居」を彷彿とさせる朱色の鳥居の連なる石畳が。 

その先には、京町家さながらの和の個室空間が広がります。 

また、吊灯籠の明かりが妖艶な雰囲気を醸し出す道の先には祇園の夜を想起させる「お茶屋座敷」が

あり、天井には天龍寺の龍のような、躍動する見事な龍が睨みをきかせております。 

その他、壁一面の絵馬が圧巻の小道や侘び寂びを感じる茶室風の個室など、風情ある空間をご用意。 

情緒溢れる様々な和室で、東京の中心にいながらも京都への小旅行を楽しんでみてはいかがですか? 

＜お席のご案内＞ 
 

全 108 席、個室 17 室 
 
個室  2 名×3 室、4 名×12 室、6 名×2 室、 
川床席 4 名×5 卓 
お茶屋座敷席 4 名×4 卓、6 名×1 卓 
 
一号店と比べ、少人数の個室がメインの店内。 
 



 

洗練された京風のお料理を中心に、あっさりしつつもダシのしっかりきいた和食を取り揃えております。 

素材そのものの味を楽しめるヘルシーな蒸し料理や、お酒の進む肴の数々… 

日本料理の「やさしさ」が身体中に染みわたります。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

素材の味わいを生かしたお料理にぴったりの、華やかな香りと爽やかな味わいを持つ 

選りすぐりの美酒をご用意いたしました。 

 
 
 
 
 
 
 

 

＜こだわりのお料理＞ 

【せいろ蒸し】(ご注文は 2 人前より承ります) 

お肉やお野菜のうまみはもちろん栄養も逃がさない「せいろ蒸し」。  

ギュッと凝縮された素材そのもののうま味をご堪能頂けます。 

 

□茨城県美明豚と季節野菜のせいろ蒸し   1,780 円 

□霜降り国産牛と季節野菜のせいろ蒸し   2,800 円 

□ポン酢で食べるカンパチと季節野菜のせいろ蒸し   1,780 円、ほか 

 

【京すし】 

オリジナリティあふれるユニークで華やかなロール寿司は、 

野菜もたっぷりで女性に大人気！ 

 

□祇園の夜は豪遊のっけ寿司    1,800 円 

□舞妓さんの巻き寿司    1,080 円 

□京の都の海鮮ちらし寿司       980 円、ほか 

 

【おばんざい】 

体にやさしいおばんざいも豊富に取り揃えております。 

 

□水菜とお揚げさんのお浸し      380 円 

□小芋の田舎煮        380 円 

□九条葱の酢味噌和え       380 円、ほか 

 

【甘味】 

見た目も美しい『和』のテイストを取り入れた甘味をご賞味頂けます。 

 

□黒糖ブリュレ        480 円 

□蜂蜜カステラのキャラメリゼ 黄粉黒豆アイス添え      580 円 

□まちゃまちゃ        680 円、ほか 

お飲み物 

お料理 

＜お酒メニュー例＞ 
【京都青谷の完熟梅】 504 円～ 
京都、城陽の青谷梅林で採れた巨大な梅の実をたっぷり使用した特製梅シロップで作りました。 
□サワー、ハイボール、ジュース、ソーダ    
 
【京都梅ワイン】グラス 924 円～ 
□京都青谷の梅ワイン          
□京都瑞穂ゆずにごり梅ワイン、ほか 
 



【京都の日本酒】609 円～ 

□京のあまざけ   

□京姫 山田錦大吟醸 匠、ほか 

 

【ハイボール】504 円～ 

□京都甘味処！あんこハイボール 

□さくらハイボール、ほか 

 

【町屋カクテル】609 円～ 

□天狗様からの贈り物 

□京美人に片思い、ほか 

 

【その他】 

ビール 714 円、カクテル 504 円～、ソフトドリンク 399 円～、ボトルワイン 2,940 円～、ほか 
   

※表示価格はすべて税抜きです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部 宮島 

TEL 03-6858-6085  FAX 03-6858-6086 E-mail pr@diamond-dining.com 

HP http://www.diamond-dining.jp/ (総合情報サイト) 

http://www.diamond-dining.com/ (コーポレートサイト) 
 

      

 

―「新館」とは趣の異なる、京町家はいかがですか？― 
 
門をくぐると、風情ある京町家の町並みが広がります。 
赤い欄干があざやかな自然美溢れる通路、川のせせらぎに癒される 
川床のような空間。美しい坪庭を見下ろす個室や、 
昭和 30 年代のレトロな雰囲気のちゃぶ台個室などのほか、 
70 名様まで対応可能なご宴会用座敷もあり、 
情緒溢れる大小様々な和の個室をご用意しております。 
 
■住所 ：〒160-0022  東京都新宿区新宿 3-27-10 武蔵野会館 6F 
■アクセス：JR 新宿駅 徒歩 2 分 
■TEL ：03-5360-7644 
■URL ：http://r.gnavi.co.jp/g465407/ 
 

「新館」から徒歩 3 分！「京町恋しぐれ」一号店 

京町舞妓 
―京町恋しぐれにおこしやす― 

舞妓さんに扮したスタッフが和のおもてなし。お出迎えや記念撮影などのサービスをご用意し、 

東京の中心に居ながらにして京都への旅行気分をお楽しみいただけます。 
 

※京町舞妓は不在の日もございます。詳細は店舗まで直接お問い合わせ下さい。 

mailto:pr@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.jp/
http://www.diamond-dining.com/
http://r.gnavi.co.jp/g465407/

