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ダイヤモンドダイニンググループの株式会社バグース（本社：東京都港区、代表取締役社長：矢口 健一）が運営する

六本木『THE PUBLIC SIX』にて、フォーシックスプラン第 2 弾となる「ALL YOU CAN MEAT」をスタートいたし

ます。2 月 1 日（水）～3 月 31 日（金）の期間限定で極上のリブアイステーキを食べ放題にて提供、国産食材を使っ

た手作りのソース 10 種で様々なテイストをご堪能いただけます。またバレンタインシーズンに合わせて「チョコレー

トエール」を飲み放題メニューにプラスし、ビターで濃厚な味わいとステーキのマリアージュをお愉しみいただきま

す。飲み放題付き、90 分制 6,666 円（税別）/お一人様にて提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※リブアイステーキとは？・・・リブロースの外側のやや硬い部分を切り落としたおいしい芯の部分です。程よくサシが

入り、やわらかな肉質のためステーキに適した最高部位です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

国産食材を使った“食べるソース 10種”で味わう 

「極上リブアイステーキ」を食べ飲み放題にて提供 

― フォーシックスプラン ￥6,666 ― 

『ALL YOU CAN MEAT』開催 
六本木 THE PUBLIC SIX 

 

PRESS RELEASE 

＜報道関係者各位＞ 
 

― フォーシックスプラン ― ALL YOU CAN MEAT 概要 

    

■-フォーシックスプラン-「ALL YOU CAN MEAT」 

1 名様/6,666 円（税別）/90 分制（フード LO：20 分前／ドリンク LO：15 分前）  

■イベント期間：2 月 1 日（水）～ 3 月 31 日（金） 

■US リブアイステーキ 食べ放題  

■ソース 10 種 

◇瀬戸内レモン&ブラックペッパー    ◇パクチージェノベーゼ 

◇国産生姜とイエローマスタード     ◇山葵 BBQ ソース 

◇淡路オニオン            ◇辛味大根ポン酢 

◇桃太郎トマトと香味野菜のケッカソース ◇ハイカカオチョコレートソース   

 ◇青山椒と豆板醤のグリルパン粉     ◇自家製生七味 

■FREE オプション 5 種 食べ放題 

◇フレンチフライ           ◇自家製紫キャベツのコールスロー 

◇ベジタブル＆パイナップルスティック  ◇新潟県産コシヒカリ 

◇ガーリックバターコーン    

   

六本木にあるガストロパブ&スポーツバー 「THE 

PIBLIC SIX」では、国産食材を使ったご馳走感

のあるオリジナルパブメニューを提供しており

ます。 2/1（水）からは、特に人気のある「リブ

アイステーキ」を期間限定、食べ放題にて提供。

100ｇ、200ｇ、300ｇからチョイスしていただ

きます。 

また PUBLIC のこだわりである国産食材を使用

した手作りの“食べるソース”を 10 種類ご用意。

新しいお肉の味わいが発見できるはず。ぜひ味の

変化をお愉しみください。その他、5 種類の付け

合せも食べ放題となっております。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※フォーシックスプランとは？･･･店名「THE PUBLIC SIX」にちなんだ“6,666”円の均一価格で愉しめるバリュープ

ラン。プレミアムな商材をパブリックシックスならではのアレンジで提案いたします。 

 

 

『THE PUBLIC SIX』はジャパニーズスタイルの「ガストロパブ」と「スポーツバー」を融合した、六本木の新しい

ナイトスポットです。料理は代表的なパブフードを国産食材でアレンジした、ご馳走感のある PUBLIC オリジナルメ

ニューを提供いたします。また季節の国産クラフトビールをはじめ国産にこだわったドリンクメニューも多数取り揃

えております。普段はシックな BAR の趣きを持ちながらイベント時にはエキサイティングなスポーツバーへと変化す

る、「静と動」を兼ね備えた他には無い空間です。肩肘張らずカジュアルに美食とお酒を楽しむ場として、独自のス

タイルを紡いでまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

■店名：   「THE PUBLIC SIX」（ザ パブリック シックス） 

■業態：   ガストロパブ&スポーツバー 

■住所：   〒106-0032 東京都港区六本木 6-8-22 イケガミビル１F 

■アクセス： 日比谷線「六本木駅」3 番出口より徒歩 6 分/大江戸線「六本木駅」3 番出口より徒歩 5 分 

■坪数：   62 坪 ■席数：  108 席 

■営業時間： 月～土曜 17：00～5：00（L.O.4：00）日曜・祝日 17：00～3：00（L.O.2：00） 

■定休日 ：  無休 

■TEL：   03-5413-3182/03-5413-8299（FAX） 

■公式 HP： http://www.bagus-99.com/public6/ ■平均単価： 4,000 円～ 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部：中田 

〒108-0014 東京都港区芝 4-1-23 三田 NN ビル 18F 

ＴＥＬ：03-6858-6085 ＦＡＸ：03-6858-6086 または 020-4662-1757 

Ｅ-Ｍａｉｌ：pr@diamond-dining.com 店舗情報サイト：http://www.diamond-dining.jp/ 

THE PUBLIC SIX 

   (c)SEIRYO YAMADA 

 

 

 

■FREE DRINK MENU 

［期間限定クラフトビール（チョコレートエール）２種］ 

◇サンクトガーレンインペリアルチョコレートスタウト 

◇サンクトガーレンオレンジチョコレートスタウト 

［カルフォルニアワイン］ 

White  ◇ルッツ・シャルドネ プロプライターズ・リザーヴ  

◇ウッドヘーヴン シャルドネ 

   ◇プティ・セラー ソーヴィニヨン・ブラ ン  

Red   ◇シックス・エイト・ナイン ナパ・ヴァレー・レッド 

◇ウッドヘーヴン カベルネソーヴィニヨン 

◇プティ・セラージンファンデル 

［プレミアムアメリカンフリーフロードリンクメニュー］ 

◇アメリカンハイボール   ◇アメリカン瀬戸内レモネード 

［その他のドリンク］ 

アサヒスーパードライ/ジントニック/ジンバック/ウォッカトニック 

モスコミュール/ラムコーク/カシスウーロン/カシスオレンジ/烏龍ハイ 

緑茶ハイ/オレンジジュース/ジンジャーエール/コーラ/烏龍茶/緑茶 

       

(c)SEIRYO YAMADA 

http://www.bagus-99.com/public6/
pr@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.jp/

