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イオンは伝統の“食文化”継承を通じた地域の活性化に取り組んでいます 

６月１日（木）より徳島、熊本、沖縄で受け継がれるフルーツがゼリーになって全国へ！ 
 

 

 イオンは、日本各地の伝統的な食文化を伝える食材や技術を生産者の方々とともに保存、継承する「フ

ードアルチザン（食の匠）」活動を行っています。現在３７地域の“食”について、日本や海外に広が

る店舗、インターネットを通じた販売や産地視察ツアーの実施など、ブランド化と販路拡大に取り組ん

でいます。 

 その一環として、フードアルチザンの“食”をより多くのお客さまに気軽に楽しんでいただけるよう、

６月１日（木）より全国のグループ最大２,０００店舗で、３つの地域で受け継がれる果物を使った夏

にぴったりのゼリーを月ごとに３カ月連続発売します。 

 

夏にぴったり！さわやかフルーツがゼリーになって登場！ 

 

 

【販売概要】 

発 売 日：①６月１日（木）晩白柚香る贅沢なジュレ 

     ②７月上旬予定 アセローラ香る贅沢なジュレ 

     ③８月上旬予定 木頭ゆず香る贅沢なジュレ 

本体価格：１７８円（税込価格１９２円） 

     ※地域、店舗によって価格が異なる場合があります。 

展開店舗：全国最大２,０００店舗 

     ※主な屋号：「イオン」「イオンスタイル」「イオンスーパーセンター」「マックスバリュ」 

           「山陽マルナカ」等 

     ※一部店舗において取扱いがない場合があります。 

 

  

＜第１弾＞６月１日（木）発売 

【熊本県八代地域】 

晩白柚香る贅沢なジュレ 

＜第２弾＞７月上旬発売予定 

【沖縄県本部町】 

アセローラ香る贅沢なジュレ 

＜第３弾＞８月上旬発売予定 

【徳島県那賀町】 

木頭ゆず香る贅沢なジュレ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

甘酸っぱい香り豊かな晩白柚の

果汁とやわらかいアロエの食感

が楽しめるゼリーです。 

爽やかで甘酸っぱいアセローラ

の果汁とナタデココの食感が楽

しめるゼリーです。 

ほどよい苦みと甘酸っぱい爽や

かなゆずの果汁とナタデココの

食感が楽しめるゼリーです。 



ご参考 イオンの「フードアルチザン（食の匠）」活動について 

  

「フードアルチザン（食の匠）」活動は、２００１年に「２１世紀の社会に   

イオンにご期待いただくこと」をお客さまに募ったイオン２１キャンペーンに 

おいていただいた「地域の食文化を守る活動をしてほしい」というお声から始ま

った活動です。地域・行政の皆さまと連携して日本の食文化を支える食材や伝統

技術の保護・保存・ブランド化を進めています。 

現在、１道１府２５県の３７品目で「フードアルチザン（食の匠）」活動を展開

しています。 

 

※「フードアルチザン（食の匠）」活動の詳細は 

  ＨＰ（http://www.foodartisan.jp/）をご覧ください。 

 

 

◆【熊本県八代地域】晩白柚 

 ２０１３年より、熊本県八代市、氷川町の生産者の方々や八代市、

氷川町、八代地域農業協同組合、八代商工会議所等と「熊本県やつし

ろ晩白柚ブランド推進協議会」を設立し、活動しています。 

 晩白柚は、直径約２０ｃｍと柑橘類では最大級の大きさで、甘さと

酸味のバランスのとれた爽やかな風味が特徴です。熊本県八代地方で

は、昭和２０年代から半世紀以上にわたり栽培されています。 

 ２０１６年は期間限定商品のプリンとして商品化しました。 

 

 

 

 

 

 

 

◆【沖縄県本部町】アセローラ 

 ２０１２年より、本部町、熱帯果樹研究会等と「本部町アセローラ

果実販売研究会」を設立し、活動しています。 

アセローラは、サクランボに似た鮮やかな紅色の果実と爽やかな甘

酸っぱさが特徴です。沖縄県本部町では国内屈指のアセローラ生産地

として、沖縄の太陽の恵みを活かした栽培に取り組んでいます。 

 

 

 

 

 

 

◆【徳島県那賀町】木頭ゆず 

２０１２年より、徳島県、那賀町、阿南農業協同組合等と「木頭ゆ

ず食文化振興協議会」を設立し、活動しています。 

木頭ゆずは、徳島県那賀町で生産されているゆずの総称で、その大

玉で傷の少ない外見の良い実がなることから市場から高い評価を受け

ています。 

 これまでに「トップバリュセレクト」のぽん酢、「トップバリュ」の

チューハイとして商品化しました。 

 


