
２０１６年１月５日 

イオンリテール株式会社 

 

“旬の高級魚”から“ご当地”具材、“北海道新幹線”にちなんだものまで 

イオンの恵方巻は「日本のおいしさ」をとことん味わう最大 21 種類！  

１月２９日まで予約承り、２月 2 日・３日店頭販売 

 

 イオンリテール株式会社は、２月２日、３日の２日間、本州・四国の「イオン」「イオンスタイル」

約３５０店舗で「イオンの恵方巻」を販売します。 

 今年は、「日本のおいしさ再発見」をテーマに最大２１種類の恵方巻をご提案します。旬の厳選素材

にこだわった恵方巻や、地域別のじもの素材を巻いた恵方巻、また、３月２６日の北海道新幹線開業に

先駆けＪＲ北海道の協力により実現した恵方巻などを揃えました。 

 

イオンの恵方巻は「日本のおいしさ再発見」で旬を味わう！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆日本各地から水揚げされた旬の素材を厳選！ 
北海道から九州まで日本各地で水揚げされたこだわりの魚介を恵方巻にしました。北海道長万部産毛が

に、青森県大間産本まぐろ、日本海産のどぐろ、静岡県下田産地金目鯛、富山県ひみ寒ぶり、鳥取県境

港産紅ずわいがに、長崎県産旬
とき

さばなどを使った７種類の巻き寿司を揃えています。定番の「しょうゆ

とわさび」にとらわれず、「ひみ寒ぶりの太巻」にはいしりぽん酢を添えるなど、それぞれの恵方巻ご

とに素材のおいしさを引き立てる食べ方も合わせてご提案します。 
 
◆もうすぐ北海道新幹線開業！JR 北海道の協力により実現した“青函トンネル”の恵方巻 
３月２６日の北海道新幹線開業を記念した恵方巻です。太巻を青函トンネルに見立てて、青森県側には

大間のまぐろの赤身とたたきを、北海道側には長万部産の毛がにとオホーツク産のほたてを豪快に巻い

た恵方巻です。 
 
◆各地ごとの“じもの”具材を巻いた地域限定恵方巻！ 
イオンの地域バイヤーがその土地で愛され続けた食材やメニューにこだわり、それぞれのエリア限定で

販売します。埼玉県では「埼玉県産しゃくし菜と鯖の太巻」、三重県では「松阪牛しぐれ煮太巻」など、

本州・四国全３４種類のバイヤー自慢の一本です。 

 

【販売概要】 

予約期間：１月２９日（金）まで、店頭もしくは 

WEB（http://chirashi.otoku.aeonsquare.net/pc/chirashi/ehoumaki/）にて承り 

店頭販売：２月２日（火）〜３日（水） 

販売店舗：本州・四国の「イオン」「イオンスタイル」約３５０店舗 

品 目 数：最大２１種類（うち予約限定７種類） ※地域限定恵方巻のぞく 

価 格 帯：３９８円（税込４２９円）〜５,０００円（税込５,４００円） 

※北海道、九州、沖縄の「イオン」は別企画にて恵方巻を販売します。 
  



【商品例】 

 

◆日本各地から水揚げされた旬の素材を厳選！食べ方にも一工夫した味わいの逸品 

 

 

◆もうすぐ北海道新幹線開業！ＪＲ北海道の協力により実現した“青函トンネル”の恵方巻 

太巻きの半分を青森県大間の本まぐろと、そのたたきを具材

とし、もう半分には、北海道の長万部の毛がにとオホーツク産

のほたて貝柱を入れて巻き上げました。１本で２度美味しい贅

沢な太巻に仕上げています。 

また、予約特典として「オリジナル北海道新幹線ピンバッジ」

が付いています。北海道新幹線シンボルマークのピンバッジと

北海道新幹線のピンバッジの２個が入っています。 

 

 

 

北海道新幹線開業記念 青函トンネル巻 

５,０００円（税込５,４００円） 

【予約限定】【限定１,２００本】 
 
 

 

＜ピンバッジイメージ＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

沢わさびで食べる 

下田産金目鯛をのせた太巻 

いしりぽん酢で食べる 

ひみ寒ぶりの太巻 

青森県大間の本まぐろ鉄火と 

まぐろたたきの太巻ハーフのセット 

５,０００円（税込５,４００円） ３,０００円（税込３,２４０円） ３,０００円（税込３,２４０円） 
【予約限定】【限定５００本】 

下田産の地金目を湯引きしたものを

かぶせ、見た目にも豪華な太巻です。

伊豆天城の本わさびのさわやかな香

りが金目鯛によく合います。 

【予約限定】【限定２,０００本】 

富山県氷見産ぶりは２月中旬までが

最も脂がのっているといわれます。 

日本三大魚醤の「いしり」をベース

に使ったぽん酢がぴったりです。 

【予約限定】【限定３,０００本】 

太平洋と日本海が交わる津軽海峡の

荒波にもまれて育った大間のまぐろ

は、身が引きしまり、コクのある深

い味わいです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

能登海水の塩で食べる 

炙りのどぐろの太巻 

ぽん酢ジュレで食べる 

境港産紅ずわいがにの太巻 

ゆずこしょうで食べる 

長崎県産旬さばの太巻 

３,０００円（税込３,２４０円） ２,０００円（税込２,１６０円） ２,０００円（税込２,１６０円） 
【予約限定】【限定２,０００本】 

“白身のトロ”といわれるのどぐろ

は、皮目を香ばしく炙りにしました。

能登の海洋深層水のみで作った塩で

白身の味を楽しんでいただけます。 

【予約限定】【限定２,０００本】 

水揚げ日本一といわれる境港の紅ず

わいがにの身質のしっかりした脚肉

だけを使っています。ぽん酢ジュレ

を一緒に巻いています。 

【予約限定】【限定２,５００本】 

脂ののった大ぶり５００ｇ以上の旬

さばを厳選し、おぼろ昆布で巻きま

した。ぴりっとしたゆずこしょうが

意外にも合います。 



◆各地ごとの“じもの”具材を巻いた地域限定恵方巻！ 

 
店舗所在地 商品名 本体価格（税込価格） 

1 青森 青森県産ほたて入りはみだし太巻 498 （ 537 ） 

2 岩手 岩手菜彩鶏のローストはみだし太巻 498 （ 537 ） 

3 秋田 秋田県産紅ずわい蟹はみだし太巻 498 （ 537 ） 

4 宮城 宮城県産ひらめのはみだし太巻 498 （ 537 ） 

5 山形 山形県産三元豚のはみだし太巻 498 （ 537 ） 

6 福島 福島県産小名浜加工まぐろ入りはみだし太巻 498 （ 537 ） 

7 茨城 いか納豆太巻 398 （ 429 ） 

8 栃木・群馬 椎茸とかんぴょうの和風太巻 498 （ 537 ） 

9 埼玉 埼玉県産しゃくし菜と鯖の太巻 698 （ 753 ） 

10 千葉 あさり入り太巻 598 （ 645 ） 

11 東京 穴子入り和風太巻 598 （ 645 ） 

12 神奈川 しらす入海鮮太巻 648 （ 699 ） 

13 山梨 信田太巻 648 （ 699 ） 

14 新潟 くるみ太巻 398 （ 429 ） 

15 富山・石川 ぶり入り日本海海鮮恵方巻 880 （ 950 ） 

16 長野 ヒレカツソース太巻 698 （ 753 ） 

17 岐阜 飛騨牛入り和風太巻 1,180 （ 1,274 ） 

18 静岡 しらす入海鮮太巻 698 （ 753 ） 

19 愛知 味噌ヒレカツ巻 698 （ 753 ） 

20 三重 松阪牛しぐれ煮太巻 880 （ 950 ） 

21 滋賀 サラダパン風味太巻寿司 398 （ 429 ） 

22 京都 さばかぶら太巻 780 （ 842 ） 

23 大阪 お好み焼きキャベツ太巻 398 （ 429 ） 

24 奈良・和歌山 
(新宮店除く） 

めはり風太巻 780 （ 842 ） 

25 和歌山 
(新宮店のみ） 

玉子太巻 458 （ 494 ） 

26 兵庫 デミカツ太巻 398 （ 429 ） 

27 鳥取 境港産紅ずわい入海鮮太巻 1,180 （ 1,274 ） 

28 岡山 デミカツ太巻 498 （ 537 ） 

29 島根 あごの焼入サラダ太巻 458 （ 494 ） 

30 広島 国産しめさばの広島菜太巻 780 （ 842 ） 

31 山口 瀬戸内穴子とけんちょうの和風太巻 698 （ 753 ） 

32 香川 はまち入海鮮太巻 980 （ 1,058 ） 

33 愛媛 鯛入り海鮮太巻 980 （ 1,058 ） 

34 高知 土佐巻 598 （ 645 ） 

 

このほか、定番人気の「彩り海鮮七福恵方巻」（本体価格９８０円（税込１,０５８円））や女性に人気の具材

を使った「サーモンとアボカドチーズサラダ太巻」（本体価格７８０円（税込８４２円））、お子さまに人気

の「ドラえもんの恵方巻」（本体価格６９８円（税込７５３円））なども揃えています。 

 

 


