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報道関係者各位 

2014年 2月 17日 

株式会社ワンダーテーブル 

 

老舗タイ料理レストラン「エラワン」 

4月 8日、グランドオープン 
 

株式会社ワンダーテーブルは、創業 23年の歴史を誇る老舗タイ料理レストラン 『エラワン』のブランドライ

センスを取得し、今後展開していくことになりました。これを受け、2014 年 4 月 8 日（火）、新宿東口の   

ビックロ裏に、同社運営 1号店「エラワン 新宿東口店」をオープンします。 

 

『エラワン』では、タイ風しゃぶしゃぶ “タイしゃぶ”をメインにお楽しみいただけます。手作りの魚介の  

すり身や千葉県産のかぶらぎ豚、契約農家から直接仕入れた新鮮野菜などを、12 種類のスパイスを  

使った特製ソースでお召し上がりいただけます。その他、ソムタムやトムヤムクン、蟹のカレー炒めや   

パッタイなど、タイ料理の代表格ともいうべきアイテムも取り揃えます。ドリンクも、タイ産のビールや南国を

イメージしたオリジナルカクテルなどを充実させます。また、ランチタイムでは、前菜からデザートまで、  

約 20種類のタイ料理をブッフェスタイルでご用意します。 

 

店内は、大理石の床が印象的なメインホールと最大 20 名様までご利用いただけるパーティールーム、 

暖かい季節には最高のテラス、コテージ風の高床のお席に分かれています。 

 

場所は新宿駅から徒歩 3分。お仕事や買い物帰りに、気軽にご利用いただけるタイ料理レストランです。 

 

【基本情報】 

店名：  エラワン 新宿東口店 

住所：  〒160-0022 東京都新宿区新宿 3-28-10 ヒューマックスパビリオン 4F 

電話番号： 03-3359-3814 

オープン日： 2014年 4月 8日（火） ※工事状況により変更する場合もございます。 

営業時間： 月～日 11:30～16:00（L.O.15:00） 

月～金 17:30～23:00（L.O.22:00） 土日祝 17:00～23:00（L.O.22:00） 

席数：  約 70席 

想定客単価： ランチ 1,200円、ディナー4,000円 

URL：  http://www.erawan-jp.com/ 

 

 

 

【本件に関するお問合せ】 

株式会社ワンダーテーブル 広報担当 竹原真理子 

TEL：090-5800-7019 FAX：03-3379-8165 E-Mail：mariko-takehara@wondertable.com 

http://www.erawan-jp.com/
mailto:mariko-takehara@wondertable.com

