
　  NEWS RELEASE
　

　シマダヤ株式会社（社長：木下　紀夫）は、「３食 焼ビーフン」を８月１２日（月）より発売しました。
　

　特許製法により業界初のチルドビーフンを開発してから１８年経つシマダヤが、この秋、
ビーフンをより多くの人に、より多くの食シーンで食べてもらう為、これまでの２食入から
３食入にリニューアルし、新たに発売しました。
　フライパンで炒めるだけで簡単に調理できるので、家族団らんの夕食にも、お酒のお
つまみにも、お弁当や食事のおかずとしてもおいしく召し上がれます。

8月18日「ビーフンの日」って！？
ビーフンが「米」で出来た麺であることから　八（はち） と 十八（じゅうはち）を組み合わせ
た「米」の字に由来しています。
ビーフン協会が、ビーフンの持つ栄養価や食感の良さをアピールする為に制定しました。

１．商品特長

① 米粉を使用したシャキシャキした食感の本格ビーフン

② オイスターソースの旨みと香り豊かな香辛料が特長のソース

③  フライパンひとつで焼そば感覚で炒めて作る簡便調理

２．商品概要

８月１２日(月）
関東・甲信越・静岡・東北・北陸・中京・近畿

2013年8月13日

８月１８日「ビーフンの日」に合わせてビーフンを食べよう！

商品名
総重量

３食 焼ビーフン
421g（めん重量130g×3）

３食 焼ビーフン
2013年8月12日（月）新発売！

フライパンで炒めるだけ！

希望本体価格
発売日

発売地域

300円（税別）

〔ニュースリリースに関するお問合先〕  

  シマダヤ株式会社 人事総務部  

  広報担当 飛沢・川崎 

   150-0021 東京都渋谷区恵比寿西1-33-11    

   TEL 03-5489-5511   FAX 03-5489-5507  

〔一般のお客様からのお問合先〕  

  シマダヤ株式会社 お客様相談室 

   150-0021 東京都渋谷区恵比寿西1-33-11    

   TEL 0120-014-303 

  受付時間：9:00〜17:00 (土日・祝日・年末年始を除く) 


