
 

 

〈金賞を受賞したコンクールの一覧〉 
★パリ農業コンクール…フランス農水省が主催し、130 年の歴史をもつ、国内最大級のワインコンクール 
★フランス高品質ワインコンクール…ブルゴーニュのマコンにて、毎年平均 1万点以上が出品される世界最大規模のワインコンクール 

★ブリュッセル国際ワインコンクール…1994 年より開催しているコンクール。世界中から審査員が集められ、厳しい審査が行われる 
★リオン国際ワインコンクール…審査員には専門家だけではなく生産者、ワイン愛好家も参加するため、より消費者目線での評価がなされる 
★ジルベール・エ・ガイヤール…ワイン愛好家向けのガイド誌が実施しているコンクール 

報道関係各位                                          2015 年 5 月 28 日 

株式会社成城石井 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社成城石井（本社事務所：神奈川県横浜市西区北幸、代表取締役社長：原昭彦）が自社輸入を行うワイン「シャトー ギショ」の

2013 年ヴィンテージが、フランスを中心に各地で行われたワインコンクールにて合計 5 つの金賞を獲得しました。また、5 月 24 日(日) 

より成城石井の酒類取り扱い店舗及びオンラインショップ「成城石井．ｃｏｍ」(http://www.seijoishii.com/)にて販売を開始いたしました。 

 

■フランスなどで権威ある 5 つのワインコンクールで金賞を受賞 

成城石井が 2010 年から取り扱っている「シャトー ギショ」は、安定した品質と高いコストパフォーマンスを持つ商品として、ボルドーワイ

ンの中でも売り上げ上位の人気商品です。この度受賞したのは、130 年以上の歴史を持つ「パリ農業コンクール」をはじめとした権威あ

る 5 つのコンクールで、その全てにおいて金賞を獲得いたしました。ワインの本場、フランスで最も名高いワイン品評会である「パリ農業

コンクール」では、予選を通過したワインのうち、まずメダルを獲得できるのは全体の 23％であり、さらに金賞が獲得できるのはわずか

10％以下の狭き門です。また、その他のコンクールにおいても、金賞は栄誉ある希少なものであり、「シャトー ギショ」2013年ヴィンテー

ジの味わいと質の高さを裏付けます。 

今まで、成城石井で取り扱ってきたワインの中ではクワトロ(4 つ)金賞受賞ワインが最高だったため、合計 5 つの金賞を獲得したワイン

の販売は今回が初となります。 

 

 

■肉料理と相性のよい、ほんのりスパイシーなミディアムボディ 

「シャトー ギショ」は、メルローが主体でカベルネ・フランを約 30%使用した、ミディアムボディの 

赤ワインです。色調は美しい濃いガーネット色で、味わいはブラックベリーなどの赤いフルーツを 

思わせるアロマに、微かな香辛料のニュアンスが漂います。口に含むと心地よくまろやかで、 

余韻も長く楽しめるような、バランスの良い仕上がりの逸品です。グリルした肉料理との相性が 

非常に良く、これからの季節にはバーベキューのお供などにもおすすめです。 

 

 成城石井が自社で輸入している赤ワイン「シャトー ギショ」の2013年ヴィンテージが、フランスを中心に各地

で開催された 5 つのコンクールにおいて金賞を受賞しました。これは、1980 年代からワインの買い付けを行

い、現在 2000 種類以上を取り扱っている当社にとって、初めてのこととなります。 

この輝かしい実績のワインの取り扱いが実現できた背景には、「当社バイヤーとエノログの両者による目利

き」と「ワイナリーとの信頼関係」があります。ワインの本場フランスで認められた、ベリー系のアロマにほんの

りスパイシーな香り立つ、コストパフォーマンスも抜群の味わいを、是非この機会にお召し上がりください。 

自社輸入のワイン「シャトー ギショ」が 

成城石井のワインで“初”となる“5 つ”の金賞を獲得！ 

 

 

http://www.seijoishii.com/


 

 

 

〈商品概要〉 

■ 商品名：シャトー ギショ 2013 (赤) 

○ 内容量：750ml  

○ 価格：1990 円 (税抜) 

○ 原産地：フランス ボルドー 

○ ボディ：ミディアムボディ 

○ 成城石井自社輸入品 

 

 

 

 

■「成城石井のバイヤーとエノログの両者による目利き」と「ワイナリーの信頼関係」により、取り扱いが実現 

成城石井には酒類専属のバイヤーのほかに、業界で唯一、ワイン醸造のスペシャリストであるエノログ(ワイン醸造技術管理士)が所属

しており、「マーケットのニーズ」と「正しい醸造がなされているか」という2つの観点から、本当のおいしさが味わえるワインの選定を行っ

ています。「シャトー ギショ」も、価格以上にクオリティの高いワインとして、バイヤーとエノログが「これぞ！」と見つけ出した商品のひと

つであり、2010 年から 2008 年ヴィンテージの取り扱いを開始。以降、お客様からの支持もあり、毎年欠かすことなく販売を続けてきまし

た。一定の数量を買い付けし続けることで、ワイナリーと成城石井の間に信頼関係を構築。今回の受賞で一層引き合いが強くなった「シ

ャトー ギショ」の 2013 年ヴィンテージにおいても、取り扱い数量を増やしてお客様にお届けすることが可能になりました。 

 

 

《本件に関するお問い合わせ先》 

株式会社成城石井 コーポレートコミュニケーション室  

担当：五十嵐・前川・綱島・橋本・山内 

TEL：045-329-2490 MAIL：si-koho@seijoishii.co.jp 


