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2014年 5 月 23日 

 
有機や特別栽培の農産物などの安心食品宅配をインターネットで提供するオイシックス株式会社（東京都 
品川区、代表・高島宏平）（以下、オイシックス）が運営する「Ｏｉチカ」（http://www.oisix.com/oichika/）は、  
2014年 5 月 23日にオープンから 1 周年を迎えます。 
 
1 周年を記念し、漬物の老舗「銀座若菜」がオイシックスの人気トマト「みつトマト」を漬物にした「みつトマトの
宝石ジュレ」や、DEAN & DELUCA のソースとオイシックスの野菜を詰め合わせたバーニャカウダセットを発
売しています。他にも、昨年人気だった冷やして食べるパン「アイスシュトレン」やチーズ専門店と作る「フルー
ツピザ」など、出店ブランドと数量限定、期間限定でオリジナリティの高いコラボ商品を複数展開します。 
 
「Ｏｉチカ」は、オイシックスがインターネット上の“デパ地下”を目指して 2013年 5月 23日にスタートしたサービ
スで、老舗から話題の新店舗、Ｏｉチカでしか買えない店舗など 50 店舗を超える様々なブランドの商品を、 
同一送料内で買い物ができるサイトです。売上が好調に推移しているため、取り扱いブランドを拡大し、2015
年 3 月末までに 100店舗を目指しています。 
 
 
■漬物の老舗が手がけたオイシックス人気 No.1 トマトの漬物、前菜にもデザートにも「みつトマトの宝石ジュレ」 
 
「みつトマト」は、お客様の「おいしい」という評価をもと
に生産者を表彰する「農家（ノーカー）・オブザイヤ
ー」の最高賞金賞を受賞したこともある人気・実力とも
にオイシックスの No.1 といえるトマトです。食感が滑ら
かで、青臭さや酸味が少ないため、子どもにも人気で
す。 
 
Ｏｉチカ 1 周年の機会に、これまでにない「みつトマト」
の新しい魅力を楽しんでいただこうと、旬の野菜のお
いしさを活かす浅漬で人気の「銀座若菜」にお願いし、
今回のコラボレーションが実現しました。 
 
 
＜商品概要＞ 
初夏の季節にふさわしい涼しげな 1 品にするために、ジュレに漬け込みました。白ワインをベースに、米酢と
柚子果汁を使って味のバランスを整えた銀座若菜特性のジュレは、「みつトマト」の甘みとうまみを引き立てる
ために作られました。あらかじめよく冷やし、柚子の皮を添えて盛り付けると、前菜にもデザートとしても楽しめ
る、食卓を彩る 1 品になります。 
  
商品名：  みつトマトの宝石ジュレ 銀座若菜 
販売価格：  630円（税込 680円) 
規格：   約 160g 
販売期間：  2014年 5 月 15日（木）～ 
数量：  数量限定 なくなり次第終了 

Ｏｉｓｉｘの“デパ地下”「Ｏｉチカ」 オープン 1 周年記念 数量限定のオリジナル商品続々 

漬物の老舗「銀座若菜」が作る「みつトマトの宝石ジュレ」 

DEAN & DELUCA×Ｏｉｓｉｘ バーニャカウダセット 
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■イタリアの果実農家がつくったシンプル素材のバーニャカウダソースとオイシックスの旬野菜のセット 
 
DEAN & DELUCA は、Ｏｉチカが始まる以前から一
部商品をオイシックスで取り扱っており、昨年 8 月に
は事業、資本提携をするなど連携を強化していまし
た。提携当初より、オイシックスの旬の野菜と、
DEAN&DELUCA が得意とする素材の味を引き立
てるソースのコラボレーションについてアイデアが議
論されていましたが、ついにＯｉチカ 1 周年を機に実
現しました。 
 
 
＜商品概要＞ 
にんにく、アンチョビ、オリーブオイルのみのシンプ
ル素材でつくった DEAN & DELUCA の濃厚バー
ニャカウダソースと、オイシックスが初夏に合わせて選んだ旬の野菜を詰め合わせ、セットにしました。ココット
も付いており、おもてなしにも使える、デザイン性の高いセットです。 
 
ソースを作ったイタリアピエモンテ州の果実栽培農家は、1863 年から続く歴史があり、自然環境保護や無添
加をモットーに掲げてイタリアで有機栽培農家の認定も受けています。その農地で採れたオリーブやにんにく
に添加物を一切加えず、ソースを加工しています。 
 
オイシックスからは、生で食べられるかぼちゃとしてオイシックスで人気の「かぼっコリー」や、珍しい「国産チコ
リ」など、バーニャカウダソースに合う旬の野菜を厳選しています。※野菜の種類は入れ替わる可能性があります。 
 
商品名：  Ｏｉｓｉｘ×DEAN & DELUCA バーニャカウダセット 
販売価格：  3,400円（税込 3,672円) 
規格：   1セット（約 2～4 名分) 
販売期間：  2014年 5 月 22日（木）～ 2 週間限定 
 
■その他のＯｉチカ 1 周年オリジナル商品 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ｏｉチカとは 
「Ｏｉチカ」（http://www.oisix.com/oichika/）は、オイシックスがインターネット上の“デパ地下”を目指して 2013
年 5 月にスタートしたサービスです。世界中の美味しいものを集めた食のセレクトショップ「DEAN & 
DELUCA」、世界各地から厳選したものだけを自社輸入・販売しているワイン専門店「ENOTECA」など、様々
なトップブランドの自慢の商品を揃え、Ｏｉｓｉｘの商品と一緒にお届けができるサービスです。 
 
オイシックス株式会社について 
オイシックス株式会社（代表：高島宏平）は、「子どもに安心して食べさせられる食材」をコンセプトに、有機・特
別栽培野菜、無添加加工食品など多様な食品と豊かで楽しい食生活に役立つ情報を、オンラインサイト「Ｏｉｓ
ｉｘ(おいしっくす)」(http://www.oisix.com/)にて提供する事業を 2000年 6 月より行なっています。また、2010年 
11 月から初の店舗事業を開始し、現在は恵比寿三越、二子玉川東急フードショー、Oisix CRAZY for 
VEGGY（オイシックス クレイジー フォー ベジー）アトレ吉祥寺店の 3 店舗を展開しています。 

「アイスシュトレン」「アイスシュトレン」「アイスシュトレン」「アイスシュトレン」 
価格：価格：価格：価格：1,260 円（税込円（税込円（税込円（税込 1,361 円円円円) 
 
冬の定番「シュトレン」を冷や
して食べる新発想が、昨年の
夏に人気となった商品が再登
場しました。パイン、アプリコッ
ト、クランベリー、ナッツ類を
ふんだんに入れた生地を、ア
イシングしています。 

「「「「ドライフルーツのスイーツピドライフルーツのスイーツピドライフルーツのスイーツピドライフルーツのスイーツピ
ザザザザ」」」」 
価格：価格：価格：価格：1,380 円（税込円（税込円（税込円（税込 1,490 円円円円) 
 
手作りチーズ 32 年のチーズ
専門店と、オイシックスが選ん
だフルーツがコラボした水ーる
ピザ。新鮮で甘いバナナとイ
チゴの上にチョコミントをたっ
ぷりトッピングしました。 


