
No. 1 2 3 4 5 6 7 8

商品名
自分でつくる

いちごとショコラのハートの
クランチチョコ

自分でつくる
ドーナツ型チョコ

自分でつくる
チョコタルト

自分でつくる
トリュフ

自分でつくる
ガトーショコラ

自分でつくる
いちごのガトーショコラ

自分でつくる
ブラウニー

自分でつくる
フォンダンショコラ

できあがり
イメージ

規格 １５個分（１５袋分） ２０個分（１０袋分） ６個分（６袋分） １６個分（８袋分） １台分（６袋分） １台分（６袋分） １台分（１０袋分） ８個分（８袋分）

税込価格 税込８５０円 税込７８０円 税込６８０円 税込７８０円 税込７８０円 税込７８０円 税込７８０円 税込７８０円

オーブン オーブン不使用／湯せんのみ オーブン不使用／湯せんのみ オーブン不使用／湯せんのみ オーブン不使用／湯せんのみ オーブン使用 オーブン使用 オーブン使用 オーブン使用

できあがり袋数 １５袋分 １０袋分（２個ずつ入れる） ６袋分 ８袋分（２個ずつ入れる） ６袋分 ６袋分 １０袋分 ８袋分

特長 オーブン不使用
ホワイト・いちご・ココア味のチョコにク
ランチを混ぜて型に流し込むだけで、
ハート型のクランチチョコが簡単にでき
るセットです。２層や３層にして可愛
いアレンジも楽しめます。

オーブン不使用
お湯で簡単につくれるチョコのキットで
す。ドーナツの型にパフを加えたチョコ
を流し入れ、固めた後、カラーシュ
ガーでお好みのデコレーションをして
仕あげます。

オーブン不使用
タルト型に溶かしたチョコを流し入れ、
ナッツとクランチをトッピングする簡単
なチョコタルトのセットです。

オーブン不使用
カカオ風味豊かなクーベルチュール
チョコレートでつくる、トリュフのキットで
す。ホワイトクランチやココアパウダーを
つかって、５種類のトッピングで仕あげ
ます。マチ付きの袋に入れるので、手
軽に分けてプレゼントできます。

本格的なガトーショコラが簡単にでき
るセットです。１台で６等分すれば
ハート型になります。ベルギー産の
クーベルチュール規格のフェアトレー
ドチョコを使用しています。

いちご味のガトーショコラが簡単にでき
るキットです。しっとりとした食感といち
ごの風味が特長です。１台で６等分
すればハート型になります。

レシピとチョコレートの配合を見直
し、よりふんわりとした食感のブラウ
ニーにしました。混ぜて焼くだけで簡
単に濃厚なブラウニーがつくれるキット
です。

口の中でとろけるような食感のフォン
ダンショコラです。チョコレート生地を
カップに入れて焼きあげる、濃厚で風
味豊かなケーキです。レンジで軽くあ
たためると、より一層おいしくお召し
上がりいただけます。

No. 9 10【NEW】 11 12【NEW】 13 14【NEW】 15 16

商品名
自分でつくる

チョコチップマフィン
ボリュームパック

自分でつくる
チョコクランブルマフィン

ボリュームパック

自分でつくる
チョコチップクッキー

ボリュームパック

自分でつくる
ブールドネージュ

自分でつくる
生チョコ

自分でつくる
ザッハトルテ

自分でつくる
ハートのフロランタン

自分でつくる
２色のマカロン

できあがり
イメージ

規格 ２０個分（２０袋分） ２０個分（２０袋分） ４０枚分（２０セット分） ４０個分（２０セット分） １６個分（１箱分） ８個分（８袋分） １０個分（１０袋分） 約１６個分（８袋分）

税込価格 税込８５０円 税込８５０円 税込８５０円 税込８５０円 税込５８０円 税込８５０円 税込８５０円 税込１，２００円

オーブン オーブン使用 オーブン使用 オーブン使用 オーブン使用 オーブン不使用／湯せんのみ オーブン使用 オーブン使用 オーブン使用

できあがり袋数 ２０袋分 ２０袋分 ２０袋分（２枚ずつ入れる） ２０袋分（２個ずつ入れる） 1箱分 ８袋分 １０袋分 ８袋分（２個ずつ入れる）

特長 プレーンのチョコチップマフィンが１０
個、マーブル模様のチョコチップマフィ
ンが１０個つくれるキットです。

チョコレート生地にチョコクランブルを
トッピングしたマフィンです。手軽に２０
個つくれるボリュームパックです。

一昨年まで販売していた定番のクッ
キーが復活します。ハートの抜き型が
付いた、２種のクッキーがたっぷりつく
れるキットです。プレーンとココアの２種
の生地に、チョコチップとアーモンドを
トッピングして、焼きあげます。

プレーン生地とココア生地の２種類の
ブールドネージュがそれぞれ２０個ずつ
つくれるキットです。さくさくっとしたブー
ルドネージュがつくれます。

オーブン不使用
レシピを見直し、より口どけ豊かな
生チョコに変更しました。カカオ風味
豊かなクーベルチュールチョコレートを
使用しています。また、形をスクエア
型に変更しています。
今年はラッピング用の紐もつけまし
た。

以前丸型で商品化していたザッハ
トルテがスクエア型でよりつくりやすく
なって発売します。

二度焼きせず、一度焼くだけででき
るフロランタンのキットです。
カラメルソースを見直し、より作業し
やすい柔らかさにしています。ハート
の焼き型にクッキー生地を入れ、アー
モンドスライスとカラメルソースを混ぜ
てのせ、焼くフロランタンのキットです。

ピスタチオ風味といちご風味の２色の
マカロンを焼き、チョコレートを挟んで
仕あげます。メレンゲをつくる工程が
ないので、手軽につくれます。

クーベルチュールチョコとは…ココアバターの含有量が高いチョコレートの事です。含有量の基準は各国で異なりますが、日本では３１％以上含有しているものをクーベルチュールチョコと言います。
　　　　　　　　　　　　　 　　ココアバターの量が口どけや味に影響するため、含有量の多いものが「美味しいチョコレート」と言われています。
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たくさんつくる 本格的につくる

オリジナルをつくる 手軽につくる


