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発売区分 リニューアル リニューアル リニューアル リニューアル リニューアル リニューアル リニューアル リニューアル

内容量 200ml 400ml 600ml 1,000ml 1,800ml 1,800ml 300ml 500ml

標準小売価格（税抜） 220円 380円 500円 760円 1,200円 1,200円 240円 360円

標準小売価格（税込） 231円 399円 525円 798円 1,260円 1,260円 252円 378円

賞味期間 18M 18M 18M 12M 12M 12M 24M 24M

JANコード 4903065100011 4903065100059 4903065100318 4903065100325 4903065100332 4903065102312 4903065101049 4903065101117

商品サイズ(mm) φ67×120 φ69×180 φ77×206 φ82×270 φ105×325 φ105×325 φ66×159 φ74×198

商品重量(g) 367 622 905 1165 2,100 2,100 500 760

商品容積（ｃｍ３） 270.00 496.00 743.00 1084.00 1954.00 1954.00 390.00 614.00

販売エリア 全国 全国 全国 全国 全国 全国 全国 全国

商品イメージ NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA

めんつゆ200ml めんつゆ400ml めんつゆ600ml

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス、さばぶ
し、うるめいわしぶし）、砂糖、
たん白加水分解物、米発酵調味
料、食塩、醸造酢、調味料（アミ
ノ酸等）

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス、さばぶ
し、うるめいわしぶし）、砂糖、
たん白加水分解物、米発酵調味
料、食塩、醸造酢、調味料（アミ
ノ酸等）

めんつゆ1800ml ヤマキつゆ1800ml
ストレートそうめんつゆ

300ml

ストレートそうめんつゆ
500ml

鰹一番だしを使用しただし感
豊かでまろやかな口あたりの
２倍濃縮めんつゆ。

四季折々のお料理に【鰹節屋
のだし】のおいしさ。お料理
上手な3倍濃縮つゆです。

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、かつおぶしエキス、かつおエ
キス、そうだかつおぶし）、糖類
（砂糖、ぶどう糖果糖液糖）、た
ん白加水分解物、食塩、米発酵調
味料、酵母エキス、醸造酢、調味
料（アミノ酸等）、アルコール

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、米
発酵調味料、食塩、たん白加水分
解物、醸造酢、酵母エキス、調味
料（アミノ酸等）、アルコール一括表示

商品特徴

商品名

鰹一番だしを使用しただし感
豊かでまろやかな口あたりの
２倍濃縮めんつゆ。

すっきりとキレのある甘口タ
イプに仕上げた素麺専用スト
レートつゆ。

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、米
発酵調味料、食塩、たん白加水分
解物、醸造酢、酵母エキス、調味
料（アミノ酸等）、アルコール

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、米
発酵調味料、食塩、たん白加水分
解物、醸造酢、酵母エキス、調味
料（アミノ酸等）、アルコール

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、米
発酵調味料、食塩、たん白加水分
解物、醸造酢、酵母エキス、調味
料（アミノ酸等）、アルコール

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス、こんぶエキス）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、米
発酵調味料、食塩、たん白加水分
解物、醸造酢、酵母エキス、調味
料（アミノ酸等）、アルコール

めんつゆ1000ml

すっきりとキレのある甘口タ
イプに仕上げた素麺専用スト
レートつゆ。

鰹一番だしを使用しただし感
豊かでまろやかな口あたりの
２倍濃縮めんつゆ。

鰹一番だしを使用しただし感
豊かでまろやかな口あたりの
２倍濃縮めんつゆ。

鰹一番だしを使用しただし感
豊かでまろやかな口あたりの
２倍濃縮めんつゆ。



 

発売区分

内容量

標準小売価格（税抜）

標準小売価格（税込）

賞味期間

JANコード

商品サイズ(mm)

商品重量(g)

商品容積（ｃｍ３）

販売エリア

商品イメージ

一括表示

商品特徴

商品名
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リニューアル リニューアル 新商品 新商品 新商品 新商品 新商品 新商品 新商品

300ml 500ml 500ml 360ml 360ml 300ml 50g×2 50g×2 25ml×2

240円 360円 360円 330円 330円 230円 246円 246円 208円

252円 378円 378円 346円 346円 241円 258円 258円 218円

24M 24M 24M 24M 24M 18M 10M 10M 10M

4903065101018 4903065221259 4903065238752 4903065238806 4903065238851 4903065238905 4903065237854 4903065237908 4903065237953

φ66×159 φ74×198 φ74×198 φ67×175 φ67×175 φ66×159 41×140×180 41×140×180 41×140×180

500 760 760 655 655 505 110 110 70

390.00 614.00 614.00 488.00 488.00 390.00 1033.20 1033.20 1033.20

全国 全国 全国 全国 全国 全国 全国 全国 全国

NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA NO DATA

ストレートそばつゆ500mlストレートそばつゆ300ml

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、かつおぶし、糖類（砂
糖、果糖ぶどう糖液糖）、みり
ん、食塩、酵母エキス、たん白加
水分解物、醸造酢

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス）、砂糖、米発酵調味
料、醸造酢、食塩、酵母エキス、
調味料（アミノ酸等）

つけ麺つゆ濃厚魚介醤油味

かつお節と濃縮した豚骨だ
し・鶏がらだしを合わせた醤
油ベースの濃厚なつけ麺つゆ
です。添付の魚粉末を加える
ことで魚介風味とコクがアッ
プします。

［つゆ］しょうゆ（大豆・小麦を
含む）、ポークエキス、果糖ぶど
う糖液糖、チキンエキス、コーン
油、砂糖、たん白加水分解物（ゼ
ラチンを含む）、食塩、かつおぶ
し粉末、鶏脂、香味油、かつおぶ
しだし、野菜エキス、醸造酢、調
味料（アミノ酸等）、増粘剤（キ
サンタン）、酸化防止剤（V.E）
［添付品］魚粉末（さばぶし、い
わし煮干、そうだかつおぶし、む
ろあじぶし）

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス）、糖類（砂糖、果糖ぶ
どう糖液糖）、みりん、食塩、酵
母エキス、醸造酢

ちょっと贅沢な匠のだし
素麺つゆ#360

ちょっと贅沢な匠のだし
蕎麦つゆ#360

かつお節原料には「氷温熟成
法かつお節」を80％使用し、
だしにこだわった素麺、ひや
むぎ専用のストレートつゆで
す。

つけ麺つゆ和風鶏しお味

濃厚な鶏のだしに野菜の甘み
を加えた塩味のつけ麺つゆで
す。添付の魚粉末を加えると
魚介風味トコクがアップしま
す。

ちょっと贅沢な匠のだし
天つゆ#300

讃岐風釜玉うどんつゆストレートめんつゆ#500

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶし
エキス、かつおぶし、こんぶエキ
ス）、砂糖、みりん、食塩、醸造
酢、酵母エキス

［つゆ］しょうゆ（大豆・小麦を
含む）、砂糖、風味原料（そうだ
かつおぶし、かつおぶし、いわし
煮干、うるめいわしぶし、かつお
ぶしエキス、いわし煮干エキス、
こんぶエキス）、たん白加水分解
物、食塩、米発酵調味料、酵母エ
キス、調味料（アミノ酸等）［添
付品］かつおぶし、すりごま

［つゆ］しょうゆ（大豆・小麦を
含む）、砂糖、チキンエキス、た
ん白加水分解物（ゼラチンを含
む）、ポークエキス、コーン油、
食塩、香味油、野菜エキス、かつ
おぶし粉末、いか粉末、鶏脂、醸
造酢、香辛料、調味料（アミノ酸
等）、増粘剤（キサンタン）、乳
化剤、酸化防止剤（V.E）［添付
品］魚粉末（さばぶし、いわし煮
干、そうだかつおぶし、むろあじ
ぶし）

かつお節原料には「氷温熟成
法かつお節」を80％使用し、
「本かえし」をあわせた蕎麦
専用のストレートつゆです。

瀬戸内産いわし煮干の風味を
効かせた甘口のだし醤油に、
かつお節とすりごまを添付し
ました。うどんと卵を用意す
るだけで讃岐風釜玉うどんを
手軽にお楽しみいただけま
す。

うま味の強い「氷温熟成法か
つお節」のだしと、まろやか
な「道南産真昆布」のだしを
あわせた風味豊かな天つゆで
す。

醤油のコクがあってキレのあ
る後口に仕上げたそば専用ス
トレートつゆ。

しょうゆ（本醸造）(大豆・小麦を
含む）、風味原料（かつおぶし、
そうだかつおぶし、こんぶエキ
ス、かつおぶしエキス）、糖類
（ぶどう糖果糖液糖、砂糖）、米
発酵調味料、食塩、たん白加水分
解物、醸造酢、酵母エキス、調味
料（アミノ酸等）、アルコール

麺全般（素麺・そば等）のつ
け用途に適したストレートタ
イプのめんつゆ。２倍めんつ
ゆのかえしを使用することで
２倍めんつゆと同様のまろや
かな風味に仕上げました。

醤油のコクがあってキレのあ
る後口に仕上げたそば専用ス
トレートつゆ。

しょうゆ（本醸造）（大豆・小麦
を含む）、風味原料（かつおぶ
し、そうだかつおぶし、かつおぶ
しエキス）、砂糖、米発酵調味
料、醸造酢、食塩、酵母エキス、
調味料（アミノ酸等）


