
別　紙

エリア No. 店名 料理名 使用食材

1 炭焼 うな富士 有楽町店 すだちブリのすだちパッチョ
すだちぶり

徳島すだち

2 天ぷらとワイン大塩　日比谷店 阿波尾鶏の天ぷら　〜すだち添え〜
阿波尾鶏

徳島すだち

3 酒肴日和 アテニヨル 真鯛の胡麻醤油和え 真鯛

4 アテニヨル 招宴 阿波尾鶏の鶏節親子釜飯 阿波尾鶏

1 パンとビストロ高円寺FLAT とろとろに煮込んだ阿波牛の包み焼きピザパン 阿波牛

自家製レンコンさつま揚げ レンコン

阿波牛　牛すね煮込 阿波牛

3 この一杯のために。
阿波尾鶏のエスニックチキン

フォアグラ巻き阿波とん豚のヒレカツ

阿波とん豚

阿波尾鶏

阿波牛と阿波とん豚の一口メンチカツ

×山形マッシュルームソース

阿波牛

阿波とん豚

阿波尾鶏の米沢三五八漬け 天恵菇のホイル焼き
阿波尾鶏

天恵菇

徳島県産「阿波美豚」しょうが焼きと目玉焼き

丼(スープ・小鉢付)
阿波美豚

徳島県産「すだちブリ」の漬け丼〜黄味のせ〜

(スープ・小鉢付)
すだちぶり
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1 両国ハンバーグRIKISHI 徳島県産 「阿波尾鶏」ももステーキ（柚子胡椒添え） 阿波尾鶏

※　掲載順については順不同です

○「徳島県メニューフェア」協力店舗及び提供メニュー
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2 米のこじま

4 田舎割烹にし川

5
下北餃子アカシ

（大衆居酒屋ピンゾロ）


