
 

 

2021 年 10 ⽉ 19 ⽇ 

  アゴーラ ⾦沢 

アゴーラ ⾦沢 開業 2 周年記念 ―1 ⽇ 5 室限定― 
「フレンチディナーコース付き宿泊プラン」 

〜⾦沢の冬の味覚“加能ガニ”を堪能する贅沢な時間〜 
 

アゴーラ ⾦沢（所在地︓⽯川県⾦沢市⽚町 2 丁⽬ 25-17 ホテル総⽀配⼈︓国⽥ 完武)は、
2021 年 11 ⽉１⽇（⽉）に開業 2 周年を迎えます。それを記念して、⾦沢のブランド蟹であ
る「加能ガニ」を贅沢に使った「フレンチディナーコース付き宿泊プラン」を 1 ⽇ 5 室限定で
販売いたします。（期間︓2021 年 11 ⽉ 8 ⽇（⽉）〜2022 年 1 ⽉ 31 ⽇（⽉） 

 
 アゴーラ ⾦沢は、⼀昨年 11 ⽉１⽇「まちごころにふれる茶邸 誇り⾼いセンスと傾奇く⼼
意気」をコンセプトとして、しつらいやサービススタイルに茶の湯の⼼を取り⼊れてお客様を
お迎えするホテル（＝茶邸）として開業いたしました。この度、開業 2 周年を迎えるにあたっ
て、コロナ禍で外⾷や旅⾏を控えていた⽅々へ⾦沢の魅⼒を存分にご堪能いただけるよう、⾦
沢の旬の⾷材をふんだんに使ったフレンチディナーコース付き宿泊プランをご⽤意しました。 
コースの主役は、⾦沢の冬の味覚の代名詞である“加能ガニ”。もっとも⿂が美味しい季節であ

る冬の⾦沢を代表する加能ガニは、漁獲時期が毎年 11 ⽉ 6 ⽇から翌年 3 ⽉ 20 ⽇頃までと決
められており、解禁時期にはこの冬の味覚を求め、全国から多くの⼈が訪れます。今回のプラ
ンのディナーは 9 品をご⽤意。加能ガニをふんだんに使い、さらに⾦沢の地物野菜と希少な能
登⽜と、まさに“美⾷の街、⾦沢”を体感できる内容となっています。今しか味わえない⾦沢の
旬の味覚を堪能する、贅沢な時間をお過ごしください。 
 

 
アゴーラ ⾦沢は、アゴーラの事業ビジョンである「美しい⽇本を集めたホテルアライアンス」
のもと、⽇本⽂化の魅⼒を最⼤限に感じられる街の⾃慢となる施設を⽬指してまいります。 
 
 
■お客様からのお問い合わせ先 
アゴーラ ⾦沢 TEL︓076-224-0700 Email︓info.kanazawa@agora.jp 
 
■メディアからのお問い合わせ先 
株式会社アゴーラ ホスピタリティーズ PR︓⾦村 TEL:03-3436-1860 Email︓pr@agora.jp 



 

 

 
◆「フレンチディナーコース付き宿泊プラン」 詳細◆ 

 
期 間︓2021 年 11 ⽉ 8 ⽇（⽉）〜2022 年 1 ⽉ 31 ⽇（⽉） 
料 ⾦︓16,300 円〜27,800 円（2 名１室１名様／消費税・サービス料込／宿税別） 
特 典︓レイトチェックアウト（12 時） 
朝 ⾷︓和朝⾷ビュッフェ 1F ダイニング・ソウザ 
⼣ ⾷︓フレンチディナーコース 1F ダイニング・ソウザ 
ご予約時間︓①18:00 ②19:00 ③20:00 
メニュー︓ 

・加能ガニを使った本⽇の 1 ⽫ 
・加能ガニとビーツのレムラード〜ロメインレタスのクーリ〜 
・加能ガニ味噌と百合根のロワイヤル〜ビスクのエミュルション〜 
・鮟鱇のローストと焼きガニ〜蕪・⽣ハム・加能ガニ出汁のナージュ〜 
・能登⽜ランプの炭⽕焼〜⼭葵⾵味のソース〜 
・加能ガニのブイヤベースリゾット 
・薄いリンゴのタルト〜キャラメルアイス〜 
・⼩菓⼦ 
・コーヒー/紅茶/加賀棒茶 
 

※宿泊期間には除外⽇がございます 
※⾷材の仕⼊れ状況によりメニュー内容に変更の可能性があります 
 
 
【いちえ・ラウンジ】 
ホテル 2 階のロビーにある広間の茶室をイメージしたラウ
ンジではお抹茶やお菓⼦（有料）をお愉しみいただけるほ
か、⾦沢のまちごころに出逢える伝統⼯芸品の展⽰や、⾦
沢を存分に愉しむためのとっておき「まちごころマップ」
など“まち”と⼀体となった新しい⾦沢の楽しみ⽅を提供し
ております。 
※ご宿泊の⽅には、デトックスウォーター、加賀棒茶を無
料でご⽤意しております。 
 
 
【ダイニング・ソウザ】 
ホテル 1 階にある 80 席のレストラン。 
⻄洋料理の技を駆使し、和のエッセンスを取り⼊れた創作
料理“⾦沢テロワール”を提供いたします。⽚町に数多くあ
る飲⾷店の中で、最初にご利⽤していただける店としてホ
テルゲスト以外の⽅にも気軽にご利⽤いただけるレストラ
ンです。 
 
 
 
 
 
◇新型コロナウイルス感染症に関する取り組み  
アゴーラ ⾦沢では、新型コロナウイルス感染症の感染拡⼤防⽌のため、アルコール消毒の徹底
や接客時のマスク着⽤など、様々な対応を⾏っております。  
詳細は当ホテルホームページをご確認ください。 
https://www.agora-kanazawa.com/news/ 
 


