
 

 

報道関係各位 

2023 年 3 月 10 日 
  株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 

 

ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺 

オープンテラスで楽しむ春のアフタヌーンティーが新登場 

人気の「Agora BBQ Terrace」は今年も開催 
 

 

 ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺（所在地：大阪府堺市堺区戎島町 4-45-1 総支配人：藤田 昌紀 

客室数：241 室）は、「Agora Terrace Afternoon Tea 春うらら」を 2023 年 3 月 15 日（水）から 2023 年 5 月 31

日（水）まで開催いたします。また、「Agora BBQ Terrace 2023」を 2023 年 3 月 15 日（水）から 2023 年 11 月

30 日（木）まで、当ホテル 3F ザ・テラスにてスタートいたします。 

 3 月に入り徐々に気温が高まり、春を感じられる気候になってまいりました。暖かい季節になると、外で食事を

したくなるもの。この度ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺は、屋外ガーデンテラスでお楽しみいただくア

フタヌーンティーとバーベキューのお食事プランをご用意しました。当ホテルは、南海本線堺駅に直結、国道

26 号線沿いと、電車でも車でもアクセス抜群です。またオープンテラスは、全天候型の屋根付きで天候を気に

せず楽しめます。屋外なので風通しもよく、ゆったりとしたテーブル配置で感染症対策にも配慮しております。 

◆春を感じるアフタヌーンティー「Agora Terrace Afternoon Tea 春うらら」と 

 オープンテラスバーベキュー「Agora BBQ Terrace 2023」 
 「Agora Terrace Afternoon Tea 春うらら」は、期間によって変わる 2 つのテーマでご提供いたします。4 月 14

日（金）までの「桜と苺の暖かなスイーツ」では、桜や苺、菜の花など、春らしい食材をふんだんに使用し、目で

も舌でも春を感じていただけるアフタヌーンティーに仕上げました。 

 「Agora BBQ Terrace 2023」は、コース仕立てで、繊細なオードブル、スープからはじまり、牛肉や豚肉など炭

火でじっくり焼き上げるバーベキューを楽しんだ後は、締めのデザートを。事前準備や片付けなども不要なの

で、手ぶらで気軽に楽しめるバーベキューです。今年の Agora BBQ Terrace は、世界各国の食材や郷土料

理などをテーマに、数か月ごとにコース内容をアレンジし、世界の美食をご堪能いただけます。異国情緒を取り

入れた BBQ メニューが食欲をそそる食の世界旅行を開放的な屋外テラスでお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

［メディアからのお問合せ先］ 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 
PR担当：田端（080-9822-2013） 

［東京オフィス］〒105-0001 東京都港区虎ノ門 5-2-6 虎ノ門第 2ワイコービル 7F 

［大阪オフィス］〒590-0985 大阪府堺市堺区戎島町 4-45-1 6F  

お問合せ／TEL：072-224-6146  E-mail：pr@agora.jp  Web：www.agora.jp 

 



 

 

 

■概要 Agora Terrace Afternoon Tea 春うらら 

風通しもよく開放感溢れる屋外ガーデンテラスで楽しむ、ラグジュアリーな午後のひと時。 

頑張る自分へのご褒美に、テーマごとに変わるメニューをお楽しみください。 

期   間：2023 年 3 月 15 日（水）から 5 月 31 日（水）まで 

       平日・土曜日 12：00～16：00（最終入店 14：00） 

       日曜日・祝日 12：00～15：00（最終入店 14：00） 

       ※台風などの荒天や風雨が強い場合は営業を中止 または 取り止める場合がございます。 

テ ー マ：3 月 15 日（水）から 4 月 14 日（金）まで 桜と苺の暖かなスイーツ 

       4 月 17日（月）から 5 月 31 日（水）まで 新緑と抹茶のスイーツ 

定 休 日：3 月 11 日（土）・12 日（日）、4 月 15 日（土）・16 日（日）、5 月 3 日（水）・4 日（木）・5 日（金） 

         3 月 15 日（水）から 4 月 14 日（金）までの期間の月曜日と火曜日 

場   所：ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺 3F ザ・テラス 

料   金：5,000円 

予約方法：公式サイトより 

対象施設：ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺   https://www.agoraregency-sakai.com/ 

 

【メニュー（桜と苺の暖かなスイーツ）】 

＜セイボリー＞ 

サーモントラウトのマリネと苺 菜の花 いくら、そら豆のムースと生ハム、仔羊の桜パン粉焼き ラタトゥイユ添え、

じゃが芋のサラダ クレーム・ドゥ・キャビア、ベジタブル・ブリート 

 

＜スイーツ＞ 

スコーン、ピンクペッパーのスコーン、スコーンの付け合せ（クロテッドクリーム、苺ジャム、蜂蜜、桜の塩漬けチ

ーズフォンデュ）、桜と苺のパイ、苺と金柑のティラミス、ピスタチオと苺のシュー、桜チップでスモークしたチョコ

ムース、苺のマカロン、桜餅風ブッセ、桜と大葉ラテ、インカの目覚めのグラタン 苺のコンフィとチョコソースを

添えて 

 

■概要 Agora BBQ Terrace 2023 

食材の買い出しや炭の火起こしなど煩わしい事前準備も不要。スタッフがすべてご用意し、お待ちしておりま

す。フレンチコースのようにご提供させていただくバーベキューメニューと共に、生ビール、ワイン、焼酎、ハイ

ボール、カクテルなど充実のラインナップのドリンクをお好きなだけお楽しみいただけます。 

期   間：2023 年 3 月 15 日（水）から 11 月 30 日（木）まで 

       月〜土曜日 18：00～21：00 

       日曜・祝日 17：00〜20：00 （時間内 150分制） 

テ ー マ：3 月 4 月 中国・台湾・香港 

       5 月 スペイン・地中海地方 

       6 月 タイ・ベトナム・東南アジア地方 

       7月 ハワイ・オセアニア地方 

定 休 日：3 月～5 月、9月～11 月の月曜日・火曜日 

場   所：ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺 3F ザ・テラス 

料   金：スタンダードコース 8,000円／プレミアムコース 9,500円 

予約方法：公式サイトより 

対象施設：ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺   https://www.agoraregency-sakai.com/ 

 

  
［本件に関するお客様からのお問い合わせ先］ 

ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺 TEL：072-224-1121 E-mail：info.sakai@agora.jp 

https://www.agoraregency-sakai.com/ 
 



 

 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズについて 

URL：www.agora.jp 

アゴーラ ホスピタリティーズは、「美しい日本を集めたホテルアライアンス」をビジョンに掲げ、お客様の期待を

超える最高の場所を提供するとともに、地域に貢献できる「街の自慢」となるホテル、旅館の創出を目指しま

す。全国で 11施設、客室数 1,374 室を展開。 

 
 

＜アライアンス ニューストピック＞ 
◎シェアするサステナブルな旅を広げる「シェア旅」Agora×ChargeSPOT キャンペーン開催 

◎障がい者の自立支援に協力就労継続支援施設「ピアてらす」とのコラボグッズを使用したガチャプランを販売開始 

https://www.agora.jp/news/  

 

［新型コロナウイルス感染症への対策について］ 
株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズが運営するアゴーラ ホテル アライアンスでは、お客様により安心で安全な空間で

快適にご滞在いただけるよう、新型コロナウイルス感染予防のガイドラインを策定し、感染予防の強化と衛生管理の徹底の

ため、以下の対策を取り組んでおります。 

https://www.agora.jp/information/news/files/AH_200701.pdf 


