
 

 

［メディアからのお問合せ先］ 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 

PR担当：福田・橋本 

［東京オフィス］〒105-0001 東京都港区虎ノ門 5-2-6 虎ノ門第 2 ワイコービル 7F 

［大阪オフィス］〒590-0985 大阪府堺市堺区戎島町 4-45-1 6F  

お問合せ／TEL：072-224-6146  E-mail：pr@agora.jp  Web：www.agora.jp 

報道関係各位 

2024 年 8 月 8 日 

  株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 
 

ホテル アゴーラ 大阪守口 

アフタヌーンティー気分で楽しめる 

秋のタルトスイーツ&ランチディナービュッフェ開催 
キュートなハロウィンスイーツも期間限定で販売 

 

 
 ホテル アゴーラ 大阪守口（所在地：大阪府守口市河原町 10-5 総支配人：平原 裕治 客室数：175 室）は、

「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」にて、アフタヌーンティー気分で楽しめるスイーツ&ランチディナ

ービュッフェを 2024 年 9 月 1 日（日）から 2024 年 10 月 31 日（木）まで開催します。秋の恵みをふんだんに使

用した 5 種のタルトスイーツを主役に、アフタヌーンティーのような多彩なセレクションで、色とりどりの味わいが

堪能できる秋の贅沢なビュッフェ体験をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 色彩豊かな秋の魅力が詰まった注目のタルトスイーツは、5 種類が登場します。さつま芋や栗、無花果など、

秋の恵みをたっぷりと使用し、豊かな風味と甘さが広がる旬のフレーバーをご堪能いただけます。さらに、お食

事からスイーツまで、季節の美味しさを豊富なラインナップでご用意。ビュッフェならではのドリンクメニューで、

コーヒーや紅茶、ソフトドリンクなど多彩なセレクトをお楽しみいただけます。秋の彩りがテーブルいっぱいに広

がる、アフタヌーンティー感覚のスイーツと、シーズナルな魅力あふれるお料理の数々とともに、心温まるひとと

きをお過ごしください。  
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■概要 アフタヌーンティー気分で楽しめる秋のタルトスイーツ&ランチビュッフェ 

対象施設：ホテル アゴーラ 大阪守口   https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

期   間：2024 年 9 月 1 日（日）から 2024 年 10 月 31 日（木）まで 

時   間：平日 11：00～14：30（時間内 90 分制） 土日・祝日 11：00/13:00（2 部制各 90 分） 

場   所：1F 「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」 

料   金：大人 3,500 円 子供（6～12 歳）1,750 円 幼児（3～5 歳）870 円 乳児（0～2 歳）無料 

       ビスポーク会員様 平日限定で上記料金より 5％割引、11:00～14:00 の間最大 3 時間利用可能 

※9月 14日(土)～9月 23日(月·祝)までの 10日間は、65歳以上のビスポーク会員様がシニア割引で 2,800円 

メニュー：  

[ スイーツ ] 

葡萄と赤すぐりのタルト／マスカットとブルーべリーのタルト／無花果と苺のタルト／マロンタルトモンブラン風／

洋梨のタルトアーモンド風味／白葡萄のゼリー／干し葡萄のレアチーズケーキ／マスカットと葡萄のショートケ

ーキ／ミックスナッツのパウンドケーキ／マロンとカシスのムース／さつま芋のクリームなど 

[ オープンキッチン ] 

豚バラ肉の香草パン粉焼き／秋鮭と秋野菜のホイル焼き／カツサンド／秋刀魚ときのこのオイルスパゲティ／

かぼちゃと栗のボロネーゼパスタグラタン／ピッツァ マルゲリータ／ポルチーニ茸とベーコンのピッツァ／お好

みせいろ蒸し（豚バラ肉、太刀魚、キャベツ、水菜、もやし、パプリカ、人参、きのこ、点心、ブロッコリー、かぼち

ゃ、さつま芋、蓮根、茄子など） 

[ オードブル ] 

牛肉と無花果の胡麻風味／茄子と生ハムのイタリアンマリネ／小海老とアボカドのパスタサラダ／ナッツとマス

カルポーネのかぼちゃサラダ／蓮根と銀杏の豆腐サラダ／りんごとトレビスのベリーサラダ／きのこと鶏のデリ

風サラダ／さつま芋とりんごのサラダ／春菊と柿のサラダ／サラダバー 

[ 温製料理 ] 

ごぼうのポタージュ／チキンフリット／ポテトフライ／ジャーマンポテトのパンプティング／きのこのフラン トリュフ

風味／鶏もも肉と根菜のマスタードソテー／アゴーラ黒カレー 

[ ベーカリー＆パティスリー ファゴットのホテルメイドパン約 10 種 ] 

さつま芋のなが～いメロンパン／きのこのフォカッチャ／フロマージュフーガス／ミニクロワッサン／ベーコンロ

ール／デニッシュなど 

[ 土日・祝日限定 キッズメニュー ] 

ハンバーグ／海老フライ／甘口カレー 

 

■概要 アフタヌーンティー気分で楽しめる秋のタルトスイーツ&ディナービュッフェ 

期   間：2024 年 9 月 1 日（日）から 2024 年 10 月 31 日（木）の金土日・祝日限定 

時   間：金土日・祝日 17：30～21：00（L.O. 20:30）時間内 100 分制 

場   所：1F 「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」 

料   金：大人 5,500 円 子供（6～12 歳）2,750 円 幼児（3～5 歳）1,370 円 乳児（0～2 歳）無料 

 ビスポーク会員様 金曜日 アルコール飲み放題無料 

 土日・祝日 お子様料金（3～12 歳）が大人と同人数まで 10 円 

※9月 14日(土)～9月 23日(月·祝)までの 10日間は、65歳以上のビスポーク会員様がシニア割引で 4,800円 

ディナー限定メニュー： 

寿司／ボイルド蟹／牛肉の鉄板焼き／お好みの具で作る海鮮丼コーナー／天ぷら（海老・野菜） 

 

※料金には、サービス料、消費税が含まれております。 

※詳しくは公式サイトをご確認ください。 https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/loop_autumn_buffet/ 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/
https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/loop_autumn_buffet/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ハロウィンの魔法にかかったキュートなスイーツを販売 

ホテルオリジナルのパンやスイーツを販売する「ベーカリー＆パティスリー ファゴット」では、お土産やご自身の

ご褒美としてお楽しみいただける、ハロウィンシーズンにぴったりなポップでユニークなスイーツが登場します。

モンスターやゴーストなど愛らしい姿のスイーツに変身させた、子供から大人まで楽しめる遊び心が詰まったア

イテムをご用意。ハロウィンの魔法にかかった、見た目にも楽しいこの時期だけのスイーツをご堪能ください。 

 

期   間：2024 年 10 月 1 日（火）から 10 月 31 日（木）まで 

時   間：7:00～19:00 ※ケーキの提供時間は 11:00 からとなります。 

場   所：1F 「ベーカリー＆パティスリー ファゴット」 

料   金：ティラミスのゴーストケーキ 550 円 

 パンプキンクリームとキャラメルババロアのマカロン 620 円 

 パンプキンプリンとカシスショコラ 650 円 

※料金には、消費税が含まれております。 

※詳しくは公式サイトをご確認ください。 https://www.hotelagora-moriguchi.com/restaurant/fagot/ 

  

［本件に関するお客様からのご予約・お問い合わせ先］ 

ホテル アゴーラ 大阪守口 TEL：06-6994-1185 E -mail：info.moriguchi@agora.jp 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/restaurant/fagot/


 

 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズについて 

URL：www.agora.jp 

アゴーラ ホスピタリティーズは、「美しい日本を集めたホテルアライアンス」をビジョンに掲げ、お客様の期待を

超える最高の場所を提供するとともに、地域に貢献できる「街の自慢」となるホテルの創出を目指します。全国

で 9 施設、客室数 1,283 室を展開。 

 

 

 

＜アライアンス ニューストピック＞ 

◎ホテル アゴーラ 大阪守口 ホテル屋外で楽しむ「The Rooftop Beer Garden 2024」 5 月 10 日（金）にグラ

ンドオープン！ 

◎ホテル アゴーラ 大阪守口 グランシェフによる一夜限りの豪華シェフの饗宴 

https://www.agora.jp/news/ 

 

http://www.agora.jp/

