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アゴーラ 京都四条・アゴーラ 京都烏丸 

京町の隠れ家で割烹朝食をブランチでも楽しめる 

和朝食付き宿泊プラン販売開始 
 

 

アゴーラ 京都四条（所在地：京都市下京区四条通油小路東入傘鉾町 36 客室数：80 室）およびアゴーラ 

京都烏丸（所在地：京都市下京区西洞院通四条下る妙伝寺町701-1 客室数：140室）は、総支配人 大濱 秀

之（おおはま ひでゆき）のもと、2025 年 9 月 18 日（木）より、京町の隠れ家「京都フライ割烹 みくり桑」（ホテル

から徒歩約 5 分）にて、割烹朝食をブランチでも楽しめる和朝食付き宿泊プランを販売開始します。本プランは

公式サイトからの予約でレイトチェックアウトが可能。紅葉散策の後に楽しむ数量限定の特別プランで、旅の締

めくくりに、彩り豊かな京都の旬の味覚とともに、心に残る朝のひとときをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本プランでは、1 階にわずか 8 席のカウンターのみという、隠れ家のような落ち着いた空間で、数量限定の特

別な朝食をご提供します。旅館の朝ごはんを思わせる、料理人手作りの割烹を一品ずつ出来立てでご堪能い

ただけます。近畿圏の旬の食材を活かし、京丹波高原豚や八鹿豚、舞鶴漁港直送の鮮魚などをメインに使用。

揚げたてのフライや小鉢、ソースまで自家製にこだわった料理は、名物「レアアジフライ」や、農林水産大臣賞

を受賞した最高級ブランド豚「京丹波高原豚」のヘレカツなど、季節ごとに変わる選べるメインとともに、訪れる

たびに新鮮な味わいを楽しめます。また、日本最初の米作り発祥の地・京丹後で育まれたコシヒカリを、炊き立

て土鍋ご飯でご提供。旅の締めくくりに、少し遅めの朝食やブランチとしても最適で、京都ならではの旬の食材

を使った郷土料理を旅の余韻とともにゆったり味わい、心に刻まれる朝のひとときをお楽しみください。 
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◆「みくり桑」名物の極みレアアジフライ 
レストラン名物の「レアアジフライ」には、京都舞鶴で水揚げされた新鮮なアジを使用。4 種類をブレンドした独

自の油で、高温でサッと揚げることで、中はレアの状態で刺身のように軽やかに、外はザクザクとした食感に仕

上げています。朝のひとときからでも軽やかに楽しめる、職人の技とこだわりが随所に感じられる、特別な朝食

にふさわしい逸品です。 

 

■プラン概要 [ 5 室限定 ] 京町の隠れ家で味わう贅沢和朝食ステイ 
京町の隠れ家「京都フライ割烹 みくり桑」で、職人手作りの和朝食を旅館の朝ごはんのように堪能できる宿泊

プラン。名物レアアジフライや京丹波高原豚のヘレカツなど、地元食材を活かした贅沢な料理をご用意。公式

サイト予約で 13 時までのレイトチェックアウト特典付きです。 

 

対象施設：アゴーラ 京都四条 https://www.agora-kyoto.com/shijo 

       アゴーラ 京都烏丸 https://www.agora-kyoto.com/karasuma  

期   間：2025 年 9 月 18 日（木）より販売開始 

対象店舗：京都フライ割烹 みくり桑 https://www.micuri-kuwa.com 

提供時間：「至福の贅沢朝ごはん」 8：30～/10：00～（2 部制） 

料 金：各施設により異なります（2 名 1 室 1 名様 8,800 円～）宿泊税別  

メ ニ ュ ー：京都和束茶の茶粥／小松菜お浸しなどの旬菜／自家製ひろうす／出し巻など卵料理／ 

選べるメイン（京都舞鶴「レアアジフライ」など日替わりでご提供）／ 

自家製５種盛りご飯のお供（ちりめん山椒、なめ茸、食べる XO 醤、佃煮のり、赤海老酒） 

特   典：公式サイトからのご予約で翌 13:00 までのレイトチェックアウト 

予約方法：公式サイトより https://www.agora-kyoto.com/experience-ja/2239 

 

※お食事の予約時間を事前にホテルにお知らせください。 

※予約状況により、本プランの適用ができないお日にちもございますので、予めご了承ください。 

※「至福の贅沢朝ごはん」以外のご注文は、現地でのお支払いとなります。 

※添い寝でのご宿泊の場合、お子様のお食事料金はこのプランには含まれておりません。 

※仕入れ状況によりメニューは予告なく変更になる場合がございます。 

 

  
［本件に関するお客様からのお問い合わせ先］ 

アゴーラ 京都烏丸 TEL:075-353-1118 E-mail:info.karasuma@agora.jp 

アゴーラ 京都四条 TEL:075-254-7588 E-mail:info.shijo@agora.jp 

 

 

https://www.agora-kyoto.com/shijo/
https://www.agora-kyoto.com/karasuma/
https://www.micuri-kuwa.com/
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◆「京都フライ割烹 みくり桑」について 
京都・四条烏丸の路地奥に暖簾を掲げる、大人の隠れ家「京都フライ割烹 みくり桑」。アゴーラ 京都烏丸から

徒歩約 5 分、アゴーラ 京都四条から徒歩約 6 分の好立地にあり、京丹波高原豚や八鹿豚、舞鶴漁港直送の

魚介など近畿各地の旬素材を、割烹の技で軽やかなフライへと仕上げます。定番の名物フライから季節ごとの

逸品まで、コース仕立てで味わう新感覚の料理体験。料理に寄り添う厳選ワインや日本酒、ウイスキーも豊富

に揃えています。2 階には落ち着いた個室席を完備し、記念日やデート、接待・会食など幅広いシーンにご利

用いただける、特別なひとときをお届けします。 

 

場   所：〒604-8216 京都府京都市中京区西洞院通六角下ル池須町 419-6 

営業時間：ランチ 11:30～14:00（L.O.13:30） ディナー18:00～22:00（L.O.21:00） 

定 休 日：毎週月曜日、第 3 日曜日 

席   数：1F カウンター8 席 2F テーブル個室（最大 8 名様） 

TEL：080-4984-0390 

公式サイト：https://www.micuri-kuwa.com 

公式 Instagram：https://www.instagram.com/micuri0390 

 

 

  

https://www.micuri-kuwa.com/
https://www.instagram.com/micuri0390


 

 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズについて 

URL：www.agora.jp 

アゴーラ ホスピタリティーズは、「美しい日本を集めたホテルアライアンス」をビジョンに掲げ、お客様の期待を

超える最高の場所を提供するとともに、地域に貢献できる「街の自慢」となるホテルの創出を目指します。全国

で 9 施設、客室数 1,283 室を展開。 

 

 
 

＜アライアンス ニューストピック＞ 

◎アゴーラ ホテル アライアンス 大阪・京都の 6 ホテル 万博開催記念 

連泊ステイスペシャルプラン販売開始 

◎アゴーラ ホテル アライアンス 堺市内最大の客室数を誇るベイサイドホテル  

開業記念宿泊プランの予約受付開始 

◎ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺 開業 13 周年記念コース ― 総料理長渾身の技が織りなす、 

記念すべき中国料理饗宴 13 周年を祝う、多彩なレストランで味わう特別メニュー 

◎ホテル アゴーラ 大阪守口 グランシェフの晩餐会 2025 The Chef’s Table at Agora  

一夜限りのスペシャルコース「五彩－GOSAI」 

https://www.agora.jp/news/  

http://www.agora.jp/
https://www.agora.jp/news/

