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2026年 2月 25日 

  株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 
 

ホテル アゴーラ 大阪守口 

苺と抹茶が織りなす 

春のスイーツ＆ランチディナービュッフェ開催 
 

 
ホテル アゴーラ 大阪守口（所在地：大阪府守口市河原町 10-5 副総支配人：藤田 正人 客室数：175室）

では、2026年 3月 1日（日）から 2026年 4月 30日（木）まで 1F「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」

にて、「苺と抹茶が織りなす 春のスイーツ＆ランチディナービュッフェ」を開催します。濃厚な抹茶と苺の甘酸っ

ぱさが調和するスイーツを中心に、春野菜を取り入れた季節限定メニューをご用意。アゴーラならではの彩り豊

かな料理の数々とともに、春の旬を堪能する特別なひとときをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

この春限定のビュッフェでは、抹茶のほろ苦さが苺の甘酸っぱさを引き立てるショートケーキをはじめ、和の

エッセンスを取り入れた多彩なスイーツが約 20 種並びます。みずみずしい苺を、旬の時期を通して楽しめる、

苺好きにはたまらないラインアップです。ライブキッチンでは、串焼きスタイルで豪快に焼き上げたチキンが登

場。さらに、春キャベツや新玉葱、菜の花など旬食材を贅沢に使用した和洋のビュッフェメニューが並びます。

金土日・祝日限定のディナータイムには、ボイルド蟹や牛肉の鉄板焼きなど、週末を華やかに彩る特別メニュ

ーもご用意。ご家族やご友人、大切な方とのひとときを、彩り豊かな料理とともに、心躍る春の味わいでお楽し

みください。 
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◆ アゴーラアプリ会員様限定の嬉しい特典が満載 

入会費・年会費無料で、今すぐ簡単にご登録いただける「アゴーラ公式アプリ」会員様は、ランチディナービュ

ッフェを最大 300円割引でご利用いただけます。平日は 11:00～14:00 まで、最大 3時間ゆったり楽しめるフリ

ータイム特典も実施。さらに、毎週金曜日のディナータイムには、通常 2,000 円のアルコール飲み放題が無料

でお楽しみいただけます。アゴーラアプリ会員様だけの特典で、彩り豊かな春のひとときを、よりお得にご堪能

ください。 

詳しくは公式サイトをご覧ください。 https://www.hotelagora-moriguchi.com/members/ 

 

 

■概要 苺と抹茶が織りなす 春のスイーツ＆ランチビュッフェ 

対象施設：ホテル アゴーラ 大阪守口 https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

期   間：2026年 3月 1日（日）から 2026年 4月 30日（木）まで 

時   間：平日 11:00～14:30(時間内 90分制) 土日・祝日 11:00/13:00（2部制各 90分） 

場   所：1F オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ 

料   金：大人 3,800円 子供（6～12歳）1,900円 幼児（3～5歳）950円 乳児（0～2歳）無料 

       ビスポーク会員様 平日：大人 3,500円 子供（6～12歳）1,750円 幼児（3～5歳）875円 

土日・祝日：大人 3,600円 子供（6～12歳）1,800円 幼児（3～5歳）900円 

メニュー： 

[スイーツ 約 20種] 

苺と抹茶のショートケーキ／苺とレモンのムース／苺のシュークリーム／苺の焼き菓子／苺とローズヒップティ

ーのゼリー／苺のティラミス／苺とりんごのケーキ／桜と抹茶のモンブラン／抹茶のテリーヌ／抹茶のオペラ／

苺と抹茶のぜんざい／ベリーブラウニーなど 

[オープンキッチン] 

旨しっとり鶏串焼き グリルスタイル レモンソース／豚肉のカチャトーラ／シナモントースト／潮風薫る アサリと山

菜のパスタ／アラビアータソースのドリア／ピッツァ マルゲリータ／ピッツァ プリマヴェーラ／お好みせいろ蒸し 

[オードブル] 

苺とアボカドの春色カクテル／サーモンとミックスビーンズの健康カクテル／筍とわかめの彩りカクテル／シャキ

シャキこく旨シーザーサラダ／香る胡麻油と塩昆布の新玉葱サラダ／菜の花の春色マスタードサラダ／セロリと

スナップエンドウのピリ辛胡麻香るサラダ／ヘルシー・チェプチェ・デリサラダ／梅香る 長芋と豆腐の白サラダ

／サラダバー 

[温製料理] 

カリフラワーのポタージュ／チキンフリット エスニックソース／ポテトフライ／新じゃが芋のまろやかグラタン／八

宝菜／春キャベツのオープンオムレツ／焼き色香るロールキャベツ／白身魚の香草パン粉焼き エストラゴンの

クリームソース／アゴーラ黒カレー 

[ベーカリー＆パティスリー ファゴットのホテルメイドパン約 10 種] 

抹茶の長いあんぱん／苺ミルクロール／ベーコンロール／桜海老チーズフーガス／オリーブフォカッチャ／ミ

ニクロワッサンなど 

[土日・祝日限定 キッズメニュー] 

ハンバーグ／海老フライ／甘口カレー  

https://www.hotelagora-moriguchi.com/members/
https://www.hotelagora-moriguchi.com/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■概要 金土日・祝日限定 苺と抹茶が織りなす 春のスイーツ＆ディナービュッフェ 

期   間：2026年 3月 1日（日）から 2026年 4月 30日（木）の金土日・祝日 

時   間：17:30～21:00（L.O. 20:30）時間内 100分制 

料   金：大人 5,900円 子供（6～12歳）2,950円 幼児（3～5歳）1,475円 乳児（0～2歳）無料 

       ビスポーク会員様 大人 5,700円 子供（6～12歳）1,800円 幼児（3～5歳）900円 

金曜日：アルコール飲み放題 

ディナー限定メニュー：  

寿司／ボイルド蟹／牛肉の鉄板焼き／海鮮丼コーナー／天ぷら／真鯛の潮騒アクアパッツァ 

 

※料金には、サービス料、消費税が含まれております。 

※仕入れ状況によりメニューは予告なく変更になる場合がございます。 

※詳しくは公式サイトをご確認ください。 https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/loop_buffet_0304/ 

 

  

［本件に関するお客様からのご予約・お問い合わせ先］ 

ホテル アゴーラ 大阪守口 TEL：06-6994-1185 E -mail：info.moriguchi@agora.jp 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/loop_buffet_0304/


 

 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズについて 

URL：www.agora.jp 

アゴーラ ホスピタリティーズは、「美しい日本を集めたホテルアライアンス」をビジョンに掲げ、お客様の期待を

超える最高の場所を提供するとともに、地域に貢献できる「街の自慢」となるホテルの創出を目指します。全国

で 9施設、客室数 1,260室を展開。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜アライアンス ニューストピック＞ 

◎世界遺産・二条城至近のロケーションに誕生 「アゴーラプレイス 京都二条」 本日 2月 5日(木)より 

先行予約受付開始 

◎ホテル アゴーラ リージェンシー 大阪堺 平日夜限定のスマートホテルディナーを 2026 年 2月 2日(月) 

より開始 

https://www.agora.jp/news/ 
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