
  
 

【各位】                                                       2026年 7月 17日 

株式会社イートアンドホールディングス・株式会社イートアンドフーズ 

 

 

 

 

 

株式会社イートアンドフーズ（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締役社長：仲田浩康）は、中華専門店「大

阪王将」の味をご家庭にお届けする常温商品の新商品 1品とリニューアル品 2品を 2026年 9月より全国の量販

店にて販売開始いたします。 

 

 

甘さ×刺激的な辛さがクセになる無限ループ！ 

近年、レトルトカレー市場では、簡便性だけでなく本格的な味わいを自宅で楽しみたいというニーズが高まっています。

また、スパイス料理や韓国グルメの人気を背景に、「甘さ」と「辛さ」が共存する、やみつきになる味わいへの関心も

広がっています。 

そこで、大阪王将店舗で人気のカレーをご家庭でも楽しめる『無限ループカレー』シリーズ第 2 弾として、ハバネロを

さらに効かせた『甘くてめっちゃ辛い 無限ループカレー大辛』を開発しました。バナナとりんごのフルーティーな甘さと

コクに、ハバネロを含む 25種類のスパイスの刺激的な辛さを組み合わせ、甘さと辛さが繰り返し押し寄せる“甘辛ル

ープ”を実現。牛肉と野菜をじっくり煮込み、素材の旨みを溶け込ませることで、最後まで食べ飽きない味わいに仕

上げました。 

 

【商品名】甘くてめっちゃ辛い 無限ループカレー大辛 ≪新商品≫ 

【規格】1人前 

【調理方法】レンジ・ボイル 

 

～イートアンド 2026年秋冬常温商品～ 

甘さのあとに刺激が追いかける。クセになる無限ループ！ 
『甘くてめっちゃ辛い 無限ループカレー大辛』新発売 

 



  
 

卵 3個あればできる！ふんわり食感を誰でも簡単に 

卵料理は「火を通しすぎて硬くなる」「お店のようなふんわり食感にならない」といった悩みを持つ方も少なくありませ

ん。『ふんわりかに玉の素』は、誰でも簡単にふんわりとやさしい食感のかに玉に仕上げることができるふんわり粉入り。

口どけの良い食感を実現し、冷めても硬くなりにくいのが特長です。この度、メインの調理方法をフライパンへリニュー

アルし、ほうれん草やひき肉などを加えたアレンジメニューまでご家庭で自由にお楽しみいただけるようになりました。

引き続き、電子レンジ調理にも対応し、忙しい日の食卓で大活躍の 1品です。 

 

【商品名】ふんわりかに玉の素 ≪JAN変更リニューアル品≫ 

【規格】2～3人前 

【調理方法】フライパン・レンジ 

 

 

 

 

 

家族で楽しく、お店のような味わいをご家庭で 

共働き世帯の増加により時短ニーズが高まる一方で、コミュニケーションの一環として週末には家族で一緒に料理を

楽しみたいというニーズも存在します。そんなニーズに応え、工程は簡単にしながらも餃子を作りながら家族との時間

を楽しめる『手作り餃子の素』をリニューアルしました。複数の調味料や香味野菜を用意することなく、本品ひとつでお

店のような餃子に仕上がるのが特長です。にんにく・しょうがの豊かな香りと鶏ガラスープのコクを効かせた本格的な

味わいに加え、具材の保水性を高めることで、家庭では難しいジューシーな肉汁感も手軽に再現。餃子はもちろん、

ハンバーグやチャーハン、春巻きなどさまざまなアレンジにも活用でき、家族みんなで料理を楽しめる商品です。 

 

【商品名】手作り餃子の素 ≪JAN変更リニューアル品≫ 

【規格】30～40個分 

 

 

 

 

 

※プレスリリース内の製品パッケージは変更になる可能性がございます。 

 

◎生産者の皆さまが育てた素材のおいしさを食卓へ 

素材本来のおいしさを活かすために食品添加物としての調味料・着色料・香料・

甘味料・発色剤に頼らない商品づくり）を、推進しています。 

▼イートアンドフーズ 商品紹介ページ 

https://www.eat-and.jp/foods/products/ 

▼イートアンドフーズ アレンジレシピページ 

https://www.eat-and.jp/foods/life/recipe 

 

 
＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 広報・PR 部 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 

 

https://www.eat-and.jp/foods/products/
https://www.eat-and.jp/foods/life/recipe

