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株式会社大阪王将 

 

最も支持される中華そばはどれだ！ 

『この街の中華そば推し麺総選挙』スタート！ 

大阪王将 『42都道府県この街の中華そば』が登場 
～ご当地中華そばを 5都道府県以上制覇で、お家に大阪王将がやってくる（かも）～ 
 

 

株式会社大阪王将（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締役社長：植月剛）は、各地域ならではの食文

化を大阪王将流にアレンジした『この街の中華そば』を 2023年 11月 1日（水）より、全国の大阪王将（一部店舗を

除く）にて発売いたします。 

大阪王将は 1969 年 9 月、大阪の京橋で創業して以来、それぞれの地域のお客様にご愛顧いただき、42 都道府

県に店舗を展開してまいりました。2024 年の創業 55 周年に向けて、今までにないキャンペーンや取り組みを実施

してまいりたく、第一弾として、各都道府県ならではの食材やメニューを取り入れた『この街の中華そば』を企画いた

しました。東京都の大阪王将店舗は、煮干しスープが懐かしい、昔ながらの中華そばに辛めのニラでアクセントをつ

けた『TOKYO ちょいニラ中華そば』をご紹介。大阪府の大阪王将店舗では、大阪名物“肉吸い”をベースにした『肉

中華そば』。『この街の中華そば』シリーズで元気をつけていただきたいから、スタミナ系の中華そばも各地でラインナ

ップしております。各地域の各地域の地元食材を活用し、42 種類の個性とこだわりが詰まったその地域ならではの

『この街の中華そば』をお楽しみいただけます。 

 

 

『この街の中華そば』キャンペーン概要 
地域ならではの食文化からインスピレーションを受け、各地域の地元食材を活用した個性豊かなこだわりのラインナ

ップが揃いました。一つ一つ、味・見た目・商品名・ポスターデザインまで全てが違う 42 種類のストーリーが詰まった、

『この街の中華そば』です。 

販売期間：2023年 11月 1日（水）～2023年 12月 15日（金）予定 

販売店舗：国内の大阪王将（一部店舗を除く） 

※各商品はそれぞれの都道府県で販売 

※販売店舗・各都道府県の商品特徴に関しては 11月 1日（水）以降、公式サイトにてご確認いただけます。 

URL： https://www.osaka-ohsho.com/ 



全国販売の栄冠はどの中華そばに!? 

推し麺総選挙スタート！ 
 

『この街の中華そば』の発売を記念して、『あなたが選ぶ！この街の

推し麺総選挙』を 2023年 11月 1日（水）より開催いたします。投

票で 1位に選ばれた中華そばは、2024年春に全国販売。美味し

かった中華そばはもちろん、食べてみたい中華そばにも投票 OK。

皆様の１票をお待ちしております。 

 

 

『この街の中華そば 推し麺総選挙』 

応募期間： 

2023年 11月 1日(水)～2023年 12月 15日（金） 

結果発表： 

2024年 1月 31日（水） 

 

 

応募方法：下記 URLよりご応募ください。 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScBasjpvZSuIXTlJSpydpnvCDjSEiJ1QGfIy6jFf_56lKiNsw/viewf

orm 

 

 

 

 

5 つ以上の都道府県で『この街の中華そば』制覇

で、豪華景品が当たるチャンス！ 

 
あなただけのために、大阪王将の 1級調理職人がご自宅へ出張お

もてなしをさせていただく“自宅で街中華”。 

あなただけのために大阪王将を貸し切って、スペシャルコースでお

もてなしをする“大阪王将貸切”。 

あなただけのために大阪王将オリジナル商品をどーんと 1年分お

届けする“大阪王将宝箱”。 

5つ以上の都道府県で『この街の中華そば』を食べていただいた方

のみが応募できる「特別な３つの体験」が抽選で当たります。 

 

 

『食べて当てよう！3つの体験プレゼント！』 

応募期間： 

2023年 11月 1日(水)～2023年 12月 15日（金） 

 

応募方法：レシートをご用意の上、下記 URLよりご応募ください。 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScBasjpvZSuIXTlJSpydpnvCDjSEiJ1QGfIy6jFf_56lKiNsw/viewf

orm 

 

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScBasjpvZSuIXTlJSpydpnvCDjSEiJ1QGfIy6jFf_56lKiNsw/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScBasjpvZSuIXTlJSpydpnvCDjSEiJ1QGfIy6jFf_56lKiNsw/viewform


■商品ラインナップ一覧 

 
 

番号都道府県名 商品名 商品内容 価格 商品説明

1 北海道 イカゴロ中華そば 790円 ゲソ天の香りと、イカわたと魚醤が織りなす独自のコク味スープ

2 青森県 濃厚煮干しにくにく中華そば 790円
津軽三大ラーメンのひとつである弘前市を中心とする津軽煮干ラーメンをベースに、現在支流

になりつつある濃厚タイプに仕上げた中華そば

3 秋田県 キャベホル中華そば 790円
鹿角ホルモンのモツとキャベツをスタミナラーメンに仕立てた一杯。少しピリ辛な味噌味がモ

ツとキャベツの旨味を引き立てます。

4 岩手県 うまからニラ中華そば 790円
大行列店さかえや本店の通称まんにらをリスペクトした中華そば。強いニンニクのコクとニラ

豚ラー油香る辛みスープ。

5 宮城県 仙台味噌マーボー中華そば 790円 焼きそばで愛されているマーボー餡を県民自慢の味噌で仕上げたスープに合わせた汁そば

6 山形県

7 福島県 100年中華そば 790円
誕生から100年超えの白河ラーメン。まもなく100年を迎える喜多方ラーメンを有するラーメン

大国福島県。鶏ガラトンコツスープにニンニクをあたえ、醤油と太ちぢれ麺で仕上げた。

8 茨城県 ピリ辛ネギ納豆中華そば 790円 水戸納豆の味噌スープという発酵コンビ。独特の香りとコク味が納豆好きにはたまらない

9 栃木県

10 群馬県 モツ煮中華そば 790円
群馬モツ煮をベースにしたピリ辛中華そば。柔らかい豚モツと野菜スープは旨味は強いがそれ

ほどしつこさはない。

11 埼玉県 スタミナ中華そば 790円
大宮浦和を中心に地元で愛されているニンニクがっつりのピリ辛あんかけ麺。大阪王将独自の

鉄ラー油との完璧なマッチング

12 千葉県 落花生タンタン中華そば 890円
ゴマの代わりにピーナッツペーストをたっぷり使った担担麺・まったりとしたコク味と香り高

いラー油の辛みが特徴の濃厚系。同県の勝浦系とは異なるもう一つの担担麺

13 東京都 TOKYOちょいニラ中華そば 790円
鶏ガラに煮干しを効かせた、いつかどこかで食べた懐かしのスープ。ほんのりニラが香る心身

共に元気になる中華そば



 

番号都道府県名 商品名 商品内容 価格 商品説明

14 神奈川県 ガーリックサンマー中華そば 790円

広東語の生(サン＝新鮮でしゃきしゃき)と馬(マー＝上に乗せる)を語源とする横浜を代表するサ

ンマー麺をベースに、スープも餡も秋刀魚節で旨味を仕上げたWサンマ麺。一般的なサンマー

麺よりもコク深くニンニクが効いた強い旨味が特徴。

15 新潟県 背脂にんにく中華そば 790円
新潟5大ラーメンのひとつ燕三条系をベースに、ニンニクを強化した中華そば。こってりまった

りの背脂と、新しい太麺はつるっともちもちで相性バツグン。

16 長野県 山葵とニラの翡翠中華そば 790円

日本有数のわさび産地である安曇野山葵を活かした中華そば。日本随一のヒスイ産地糸魚川を

有する長野ならではの商品名。隠し味の野沢菜も独特の風味を付加しているありそうでなかっ

た麺料理。

17 山梨県

18 静岡県 とき味噌中華そば 790円
清水地区で半世紀以上親しまれている、味噌を溶かしながら食べる味噌ラーメンがモチーフ。

野菜スープの旨味と味噌の優しい風味が、素朴で飾らない美味しさ。

19 富山県 海老出汁にらブラック中華そば 790円 海老出汁スープのブラック仕上げ。ニラとニンニク黒胡麻が体温を上昇の元気味。

20 石川県 能登醤中華そば 790円
輪島の魚醤「いしる」のコクと風味が楽しめる汁そば。たっぷり野菜と適度な絡みで身体もあ

たたまる。

21 福井県 港屋台の中華そば 790円
敦賀ラーメンをベースにした鶏白湯系醤油ラーメン。かなり強めのニンニクとの相性は申し分

ない王道系。

22 岐阜県

23 愛知県 味噌煮込み風ちょい辛中華そば 790円 八丁みそ使用の野菜煮込み中華そば。台湾風ミンチでパンチを加えた名古屋カラー。

24 三重県

25 滋賀県 近江鶏の塩ガーリック中華そば 980円
平飼70日飼育の湖国鶏である‟近江鶏”をパイクーにしてトッピングしたボリューム感あるラー

メン。ニンニクとニラが効いた塩ベーススープは、あっさりしながらも辛みとコク味がある。

26 京都府 けいらんおきばり中華そば 790円
京都のソウルフードである”けいらんうどん”に、インスパイアされ具沢山な中華そばに仕立てた

逸品。カツオ出汁とニラが特徴のスープは、あっさりしながらもクセになる。



 

番号都道府県名 商品名 商品内容 価格 商品説明

27 大阪府 肉中華そば 860円
肉うどんから麺を抜いた‟肉吸い”に麺を戻して中華そばに変身した一品。天かす代わりの紅生姜

天があっさりスープのアクセントに。

28 奈良県 飛鳥の白い中華そば 860円
飛鳥時代をルーツにもつ奈良盆地中南部を中心に存在する、郷土料理の‟飛鳥鍋”をモチーフにし

た麺料理。牛乳をベースにしたニンニク白味噌と、ニラを効かせたスタミナ麺。

29 和歌山県 梅とん中華そば 790円
南高梅梅肉のコク味と酸味が特徴の中華そば。ニラにんにくとラー油の辛みは梅の風味と相性

バツグン。

30 兵庫県 淡路まるっと中華そば 820円 淡路島玉ねぎがまるっと楽しめる牛乳スープで食べる中華そば。

31 岡山県 かしわとニラの中華そば 790円
笠岡ラーメンに代表される鶏肉たっぷりの中華そば。しっかりとニンニクを効かせたコク味が

特徴のスープ。

32 広島県 瀬戸内サンラー中華そば 790円
ライトでスッキリ系の酸味が映える酸辣湯麺。瀬戸内レモン農園のレモスコブレンドのラー油

が決め手。

33 鳥取県 牛骨タンタンそば 790円
米子市発祥の県中西部で、根付いている牛骨ラーメンをベースにした担担麺。牛スープ特有の

コク味が独自の濃厚感を醸成。

34 島根県 しじみ中華そば 840円
宍道湖産シジミの出汁をブレンドしたラーメンスープ。ニラの風味と煮干香味油がアクセント

の中華そば。

35 山口県 にらホルモン中華そば 860円
下関で‟とんちゃん鍋”で親しまれているホルモン鍋をモチーフした汁そば。一番人気のマルチョ

ウをメインにしたスタミナ仕立て。

36 香川県 かしわバター中華そば 790円
隠れたB級グルメ‟かしわバター丼”を麺料理に展開。しっかりした味付けと肉感は、隣県の徳島

ラーメンのように白ごはんが進む。

37 徳島県 すだちサンラー中華そば 840円
シェア率ほぼ100％のすだちを有するの徳島県。すだちを使った酸辣湯は爽やかな酸味と香りが

特徴。

38 愛媛県 じゃこ天中華そば 790円 宇和島名物じゃこ天を具材に使用した麺料理。ピリ辛ニラ入りスープで元気味に。

39 高知県 ニラまみれ天津中華そば 790円
全国1位の出荷量を誇る高知産ニラを一番美味しく食べられる汁そば。ニラ玉にニラ餡をたっぷ

りかけたニラ尽くしの天津麺。



 
 

 

■大阪王将について 

1969年9月、大阪の京橋で創業。現在、日本国内で344店舗（2023年8月末時点）を展開する餃子専門店。 

創業以来の看板メニュー「元祖焼餃子」を中心に、質感の高い中華逸品をカジュアルな価格で提供しております。

「この街の味」を合言葉に、「地域に暮らす全てのお客様」にもっと元気に、もっと笑顔になっていただけるよう「この街

の食を支える活力の源」となるとびきりの一皿を今後も提供してまいります。 

大阪王将公式サイト：https://www.osaka-ohsho.com/  

 

 

 

 

 

 

 

番号都道府県名 商品名 商品内容 価格 商品説明

40 福岡県 豚キャベスタミナ中華そば 790円
福岡を代表するパワー飯の‟ピリ辛豚ハラミキャベツ”をラーメンに、豚骨チャンポン風の汁そば

に、ニンニクたっぷりの辛玉トッピング。

41 佐賀県
たっぷり野菜のちゃんぽん中華

そば
860円

豚骨スープにニンニクを効かせた具沢山のチャンポン仕立て。もちもちした太麺のボリュームも

たっぷり。

42 長崎県 あごチャン中華そば 820円
平戸のトビウオ(あご出汁)節のコク味が際立つチャンポンスタイル。あっさりながらも力強い出汁

感。

43 大分県 とり天中華そば 790円
世帯あたりの鶏肉年間消費量全国一位を誇る、鶏大国‟大分”を代表するグルメ‟とり天”をメインに

した中華そば。ニラとニンニクがとり天の美味しさを更に押し上げる。

44 熊本県 にんにく三昧中華そば 860円
仕上げのニンニク三種は、黒マー油、おろしにんにく、ガーリックチップ等ニンニクを堪能できる

トンコツスープ。

45 宮崎県 チキン南蛮咖哩中華そば 890円
県を代表するトップグルメである‟チキン南蛮”を楽しむ中華そば。カレースープを合わせること

で、クセになるジャンキーな食べ応え。

46 鹿児島県 黒豚タンタン中華そば 890円
鹿児島黒豚肉の旨味と脂のコク味が楽しめる担担麺。練りごまを控えたスープは、しつこさがなく

こってり。

47 沖縄県 スタミナTACO中華そば 860円
気軽に食べられる代表的なソウルフードであるタコライスをそばに。‟やみつき”レベルの一杯。

TACOの魂を汁そばで。

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 

マーケティング戦略部 広報 PRグループ 半田 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 

 

https://www.osaka-ohsho.com/

