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株式会社イートアンドフーズ（東京ヘッドオフィス：東京都品川区 代表取締役社長：仲田浩康）は「大阪王将 おう

ちで楽しむ街中華」をコンセプトに、中華専門店「大阪王将」の味をご家庭にお届けする常温商品の新商品 1 品を

2025年９月より全国の量販店にて販売開始いたします。 

タイパの意識から料理を簡便化できる食品や調味料を使いたいというニーズが増えており、レンジ調理に需要が

高まっています。そこで、大阪王将のお店でも人気の『肉野菜炒め』がレンジでできる『レンジで肉野菜炒めへんの素』

を新発売いたします。深めの皿に、豚バラ肉とカット野菜を入れ、ラップをして電子レンジで加熱。肉に火が通ったら、

『レンジで肉野菜炒めへんの素』を混ぜるだけで肉野菜炒めが完成です。電子レンジ調理でも炒めたような香りを出

すためにローストガーリックを使用。オイスターソースとごま油を増やし、よりご飯が進む味わいです。 

近年、若年層のコンロ離れが進んでおり、コンロを設置していな

い住宅も。また、電子レンジ調理では、火を使わないので調理中

にその場から離れることもできるので忙しい毎日にも便利。これま

でになかった新たな商品で、食の楽しさを発信してまいります。 

 

【商品名】レンジで肉野菜炒めへんの素 ≪新商品≫ 

【規格】2～3人前 

コンロキャンセル界隈に朗報！ 

これからの“肉野菜炒め”は、もう炒めない⁉ 

2025年秋冬常温商品『レンジで肉野菜炒めへんの素』新発売 



  
 

10分でできる献立メニュー！ 

『レンジで肉野菜炒めへんの素』を使えば、フライパンで餃子を焼いて

いる間に、電子レンジで肉野菜炒めが完成。レトルトカレーと合わせれ

ば、大阪王将のお店のメニューでも人気の野菜炒め×カレーのメニュー

が出来上がります。レンジでささっとプラス 1 品！彩り豊かに、ボリューム

満点の食卓をお楽しみいただけます。 

 

 

【商品名】甘くて辛い無限ループカレー 

【規格】1人前、170g 

【特徴】甘辛スパイスがクセになる！大阪王将店舗のカレーをおうちで簡単に再現できます。20

種類以上のスパイスとフルーツをじっくり煮込んだ甘さと辛さがやみつきのカレーです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◎素材を生かして、5 フリー（ファイブフリー）へ 

長年、外食で培った食材の魅力を引き出すノウハウを生かし、素材の持つ本来の美味しさ

を最大限に活用するため、当社では 5 フリー（食品添加物としての調味料・着色料・香料・

甘味料・発色剤に頼らない商品づくり）を、推進しています。 

▼イートアンドフーズ 商品紹介ページ 

https://www.eat-and.jp/foods/products/ 

▼イートアンドフーズ アレンジレシピページ 

https://www.eat-and.jp/foods/life/recipe 

 

 

 

 
＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社イートアンドホールディングス 広報 PR 戦略部 半田 

TEL：03-5769-5050   E-mail：eat-press@eat-and.jp 
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